Sopa do dia 1,60€
Soup of the day . Soupe de jour
Pao, manteiga, paté ( por pessoa) 1,50¢€

Bread, butter and sardine paste (per person). Le pain, beurre, paté (Par personne)

Queijo fresco (und) 2,00€
Fresh cheese . Fromage frais

Azeitonas temperadas 1,00€
Seasoned olives . L'olives tempérées

Fatia de mel3o com presunto 4,50¢€

Sliced melon with smoked ham . Tranche de melon au jambon
M_ixer de presunto com enchidos diversos 6,00€
Mixer of smoked ham with others . Mélangeur de jambon avec saucisses divers

Asinhas de frango com molho tartaro 4,50€
Chicken wings with tartar sauce . Ailes de poulet avec sauce tartare

Queijo tipo flamengo 4,00€
Flamengo style cheese., Genre de fromage Flamengo

Ameijoas a bolhao pato 11,00€
Clams . Les palourdes la Bolhdo Pato
Camarao frito 8,50€

Fried Prawns . Des crevettes frites

Salada mista 3,50€
Mixed salad . Salade Mixte

Salada de alface, tomate e queijo mozarella 5,50€
Green salad with tomato and mozzarella cheese . Salade de laitue,
de tomates et de mozzarella

Salada de alface, com atum, ovo e azeitonas 6,50€

Green salad with tuna, egg and olives . Salade de laitue, , avecduthon, l'oeuf, et olives

Cuines . Meat. K viande

|

Bife a portuguesa 12,50€

Portuguese Style steak . Le steak de portugais

Bife de novillho ¢/ molho de pimenta 12,50€

Beef with pepper sauce . Le Taureau steak avec sauce au poivre

Bife com molho de cebolada 12,50€
Beef with onion sauce . Steak avec sauce au avee L'oignon

Bife de peru com molho de manteiga Q,50€
Turkey steak with butter sauce . Pérou steak avee sauce de beurre

Bifinhos de frango com natas e cogumelos ~ 9,50€
Chicken steak with mushreem and cream . Lisse avec de la creme

de poulet et champignons
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Bife de novilho com natas e cogumelos 12,50€
Beef with mushroom and cream . Le taureau steak avec de la creme

et champignons

Lombinho de novilho ao porto 16,00€
Beef Sirloin ‘porto’ style . Le filet de taureau da Porto

Espetada mista de carnes ‘ 12,00€
Meat Skewers . Mixed grill de viande

Picanha rFrelhada no esg_etu 14,50€
Beef grilled . Rumsteck Picanha Grillées

Costeletas de borrego grelhadas ou fritas 13,00€
Lamb chops grilled or fried . Cotelettes d'agneau grillés au frits
Costeletas de porco ,00€
Pork Steak. Cﬁlgelettes de porc g
Entrecosto de porco grelhado 9,00€
Pork Ribs . Des cotes de porc grillées

Grelhada mista _ 9,50€
Meat Mixed Grilled . Grillade

Febras de porco grelhadas ,50€
Grilled pork . Pﬂrcgériﬂé iz
Bitoque de vaca ou de porco 8,00€
Beef or pork ‘bitoque’ . Bitoque de bBoeuf ou de porc

Menu infantil carne grelhada com ovo e batata frita ,50€
Kids Menu . Menu desgenfunts 2
Frango de churrasco ,50€
Grr‘.‘l‘e% chicken . Du poulet barbecue &
Hambﬂrguer ¢/ batata 5,00€
Hamburger with fries . Hamburger avec pommes de terre
Hambﬁréguer_c ovo e batata 5,50€
Hamburger with egg andfries . Hamburger avec oeuf et pommes dé terre
Omelete mista ¢/ batata 6,00€

Mixed omelette with fries . Mélangés avec des pommes de terre, de I'omelette
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Gambas a chefe (dose) 13,50€
Prawns Chef style . Crevettes a le Chef

Gambas grelhadas (dose) 13,50€
Grilled prawns , Crevettes roses grillées

Arroz de marisco (dose) 12,50€
Seafood rice . Fruits de mer leriz

Arroz de tamboril (dose) 12,50€
Monkfish rice . La baudroie rice

Cataplana de peixes (para 2 pessoas) 28,00€
Fish cataplana (for twa) . Ragolt de poisson (pour 2 personnes)

Espadarte grelhado 13,50€
Grilled swordfish . Espadon grillé
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Feijoada de marisco - | 9,00€
Seafood bean stew . Haricots de fruits de mer
Bacalhau a bras 8,50€

Cod to brds ( with egg and potato) mixer . Melange morue
( avec oeufs et frites% |

Bacalhau a narciso (frito ¢/ molho de cebolada) 12,50¢€
Cod ‘Narciso’s style (fried with onion sauce) .
Cod de Narcisse (frit avec L'oignon)

Bacalhau grelhado a vasco 12,50€
Grilled Cod *Vasco’s’ Style . La morue grillée a Vasco

Bacalhau cozido ¢/ batata e legumes 12,506
Cod cooked with potatoes and vegetables.
Cabillaud cuit avec pommes de terre et vegetables

Salmao grelhado 12,50€
Grilled salmon . Saumon grillé

Bife de atum ¢/ molho de cebolada 11,00€
funa steak with onion sauce . Du Steak de thon avec sauce a I'eignon

Lulas ao alhinho 11,00€
Squid with garlic. Le calmar a I'ail

Calamares panados 9,50€
Squid pan fried . Panés calmars

Dourada grelhada 10,50€
GCrilled Golden Bream . Des grillades de golden

Robalo grelhado 10,50€
Grilled Sea Bass . Robalo grillés 2

Sardinhas grelhadas 8,00€
Grilled Sardines.. Les sardines grillées

Espetadas de lulas grelhadas 1
Grﬁ:’ed Squid. calmags grille g

Sebremesay . Dessests . ey dessests

Delicia da casa ,
Home Dessert . maison douce 3,508
Pudim de caramelo |
Caramel pudding . Le pouding au Caramel 3,50€
Pudim aracuja
Pnssmn#urﬂ puamng . Passion-pudding 3,00€
Bolo de bolach
Biscuit cake., Gateau wafer 3,50€
Mousse de chocolate
Chocolate mousse . Mousse au chocolat 3588
Panacota
Pannacota 3,50€
Profitroli .

~ Profiterole | 4,00¢
Salada de fruta | 3.50€
Fruit salad . Salade de fruits | r
Abacaxi
Pineapple . L'ananas 3,00€
Gelados diversos (uma bola) 1,50€

Ice cream scoop . Divers La creme glacée (Une boule)

pi

e e B il sl -

il e e o e i S, T L dl



