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GASTHAUS I 2UR LINDE

BiNswANGEN

Wochenkarte vom [7.09.bie 23.09.2026

Suppe:

Fladlesuppe

Kraftige Rinderbrihe, mit Bergkrautern verfeinerte Ofannkuchengtreifen
und frischer Schnittlauch

Fleicchlos Clucklich: 59
Tagliatelle mit Steinpilzen in Rahm

Feineg vom Figch:
Gebratene Forellenfilets ,,Nach Miillerinen Art“
dazu in Butter geschwenkten Petersilienkartoffeln und Apfel-Schmand-Dipp

Ale Hauptgericht:
Gebratene Medaillons vom Hirschriicken
auf Steinpilzen in Rahm dazu Kartoffelrésti und eine /2 Birne mit Preigelbeeren

Zum Deggert:
Knugprige Churrog mit einer Kugel eremigem Vanilleeig,
fruchtiger Erdbeergofe und Sahne

Qonn’rag frigch aug dem Ofen:

Schweinebraten mit rescher Krugte

dazu Bratengole, Blaukraut und Kartoffelknodel
*Fiir unsere Senioren auch als kleine Portion erhiltlich 2,-€ Preisnachlass.

Tagesgerichte nur golange der Vorrat reicht! Alle Gerichte auch zum Mitnehmen .

Diengtag und Mittwoch Ruhetag

28,-

6,50



