VORSPEISEN * starters

AVOCADD CREME 850

HAUSGEMACHTE CREME DER AVOCADO MIT BASILIKUM, PISTAZIE UND KNOBLAUCH

Fresh homemade avocado cream with basil, Pistacl-\io and g,adic
15,16,20,22 VEGETARISCH

AVOCADQ MANGO PAPAYA 1050

FRUCHTIGER SALAT MIT AVOCADOCREME, FRISCHEN MANGO- UND PAPAYA STUCKEN
UND HAUSGEMACHTEM TOPPING

I:ruity salad with avocado créme with mango and papaya Picccs and a homemade ’coPPing
7,16 VEGAN VEGETARISCH GLUTENFRE!

AVOGADO KHUBY 1000

FEINE SCHEIBEN VON DER AVOCADO MIT OLIVENOL UND MEERSALZ, FRISCHEM BRroT,
HAUSGEMACHTEM DIP UND SALAT, VERFEINERT MIT MAMA-MALIKA-GEWURZEN

Finc slices of avocado with olive oil and sea 5a|t, fresh brcac], homemade diP and salad with malika sPiccs

15,16,22 VEGETARISCH

OFEN KHUBZ 850

FRISCHES BROT MIT OLIVEN MIX, HAUSGEMACHTEM AIOLI UND HARISSA Dip

Fresh oven bread with an olive mix, homemade aioli and harissa diP
15,16,22 VEGETARISCH

GARNELEN KHUBY 1300

GEBRATENE GARNELEN MIT KNOBLAUCH, EINGELEGT IN ARGANOL,
MIT FRISCHEM BROT, SALAT, HAUSGEMACHTER AVOCADO CREME UND AIOLI

Fried prawns with gar|ic, marinated in argan oi|, with sa|ad, fresh brcad, homemade avocado cream and aioli
15,16,18

HUMMUS 800

FRiscHE CREME AUS KICHERERBSEN MIT ROTE BEETE, BROCCOLI UND SESAMPASTE

Fresh chickpca cream with beetroot, broccoli and sesame paste
16,20,22,23 VEGAN VEGETARISCH GLUTENFREI

ONION 150

ROTE UND WEIBE ZWIEBELN MIT KASE OBERBACKEN UND FRISCHEN KRAUTERN
Baked red and white onions with cheese and fresh herbs.
16 VEGETARISCH GLUTENFRE!

BARRBA | 100

FRISCHER ROTE-BEETE SALAT MIT KRAUTERN, PINIENKERNEN UND OLIVENOL

Fresh beetroot salad with herbs, Pinc nuts and olive oil; refined with mama malika spiccs
20 VEGAN VEGETARISCH GLUTENFREI




AL BABA & DIF 40 KRAUTER. fur? 1000

EINE VIELFALTIGE BUNTE VORSPEISEN-VARIATION AUS 1001 NACHT FOR 2 PERSONEN

A divcrsc, colorful aPPctizcr variation from 1001 nights forz PcoP|c
6,15,16,20,22 VEGETARISCH GLUTENFREI ohne Tabouleh

HABIBI PIATIF fur2 200

UNSERE VEGANE BUNTE VORSPEISENPLATTE A LA MARRAKECH FOR 2 PERSONEN

Our vegan colorful aPPctizcr Plattcr ala Marrakccl—] for2 Pcoplc
6,15,20,22 VEGAN GLUTENFREI ohne Tabouleh

IALOUK 8.00

GEGRILLTE FEINGEHACKTE AUBERGINEN MIT EINGELEGTER ZITRONE, KNOBLAUCH,

OLIVEN, VERFEINERT MIT MAROKKANISCHEM KREUZKUMMEL

Girilled Fincly choPPcd C%Plant with Prcscrvcd lemon, cumin garlic, olives
6,7,15 VEGAN VEGETARISCH GLUTENFREI ohne Brot

MUHAMMARA

WALNUSS CREME MIT PAPRIKA AN HAUSGEMACHTEM GRANATAPFEL-DRESSING

Walnut mousse with peppers; homemade pomegranate drcssing and arabic bread
15,20 VEGAN VEGETARISCH GLUTENFREI ohne Brot

GOUSCOUS SALAT

ORIENTALISCHER SALAT MIT Couscous, TOMATEN, GURKEN, MOHREN,
ROTEN BOHNEN UND GRANATAPFELKERNEN

Oricntal salad with couscous, tomatoes, CUCUmbcr, carrots, red bcans, pomcgranatcsccd
15 VEGAN VEGETARISCH

CHAMPIGNON

OFEN-CHAMPIGNONS MIT SPINAT UND KASE UBERBACKEN,

VERFEINERT MIT ARGANOL UND FRISCHEN KRAUTERN
Baked mushrooms with sPinach and cheese, refined with argan oil and fresh herbs

16 VEGETARISCH GLUTENFREI

TABOULEH 150

SALAT AUS FEINGEHACKTER PETERSILIE, TOMATEN, ZWIEBELN UND FRISCHER MINZE,
VERFEINERT MIT ZITRONENSAFT UND OLIVENOL

Fincly choPPcd Parslcg, tomato, onion salad and fresh mint, refined with |cmonjuicc and olive oil
7,15 VEGAN VEGETARISCH

MOUTABAL

AUBERGINEN VOM GRILL MIT JOGHURT UND SESAMCREME,
VERFEINERT MIT LIMETTE UND ZITRONENSAFT

Grilled aubcrgincs with arabic bread, 3oghurt and sesame cream, refined with lime and lcmonjuicc
7,16,22 VEGETARISCH GLUTENFREI




SALATE * saiaps

FAIAFEL SALAT 1450
'ﬂf/ yﬁ/lﬂ//]]f/ﬂﬂ / ] he insider tip ! '

FRISCHE VEGETARISCHE BALLCHEN AUS KICHERERBSEN MIT MiX SALAT,
HAUSGEMACHTEM ROTE-BEETE HUMMUS UND KURKUMA HUMMUS

]:rcsh vegetarian chickpca balls with mixed salacl, homemade beetroot hummus and turmeric humus
15,16,22 VEGETARISCH GLUTENFREI ohne Brot

CHEE SPEZIAL SALAT 20,50
W/&’[l//ﬂfé’/l/l///ﬂl’ﬂ//’/Mé’f/m’/}/ Thc recommendation from the chef!

EIN SALAT-TRAUM MIT CALAMARI UND GARNELEN VOM LAVASTEIN
MIT HALLOUMI-KASE, ARTISCHOCKEN, AVOCADO, KIRSCHTOMATEN UND OLIVEN

A salad dream with calamari and shrimp with halloumi cheese, artichoke, avocado, chcrrg tomatoes and olives
6,15,16,18 GLUTENFREI ohne Brot

SCHMAND SAIAT A 1A MARRAKECH B30

GROUNER SALAT AN EINER ERFRISCHENDEN SCHMAND-VARIATION NACH
MAROKKANISCHER ART MIT MAMA-MALIKA-GEWORZEN

Green salad with a rcFrcshing sour cream variation moroccan st3|c with mama malika spiccs
15,16,22 VEGETARISCH GLUTENFREI ohne Brot

GARNELENSALAT | 70

GEGRILLTE GARNELEN VOM LAVASTEIN, Mix SALAT, TOMATEN UND ROTE ZWIEBELN

Gri”cd sl'lrimP from the lava stone with s mixed salad, tomatoes and red onions
15,16,18 GLUTENFREI ohne Brot

HALLOUMI SALAT 7 _ 1550

GEMISCHTER SALAT MIT GEGRILLTEN HALLOUMI KASESTREIFEN UND

MARRAKECH-HAUSDRESSING

Mixed salad with grillcd halloumi cheese strips and house clrcssing
15,16 VEGETARISCH GLUTENFREI ohne Brot

MIX SA[AT 900

BUNTER SALAT-MiX MIT TOMATEN, ZWIEBELN, GURKEN UND
MARRAKECH-HAUSDRESSING

Colorful mix salad with tomatoes, onions, cucumbers and Marrakec| drcssing
15 VEGAN VEGETARISCH GLUTENFREI ohne Brot




UNSERE HAUSGEMACHTEN DRESSING * HoMEMADE DRESSING
MARRAKECH—HAUSDRESSING /  MarrakecH house dressin VEGAN  GLUTENFREI

GRANATAPFEL-DRESSING / pomegranate dressing VEGAN  GLUTENFREI
JOGHURT‘SCHMAND‘DRESSNG 15,16 / yoghurt sour dressing VEGETARISCH

UNSERE HAUSGEMACHTEN DIPS * HOMEMADE DIPs e 300

JOGHURT-MINZE :;, MANGO ;, AlOLI 1, AVOCADO 15, HARISSA-CHILI (sCHARF / hot spicy)

EXTRAS

BROT / bread 300 HALLOUMI KASE / grilled cheese 5,00
REIS / rice 3,00 GARNELEN / shrimp 6,00
HAHNCHEN / chicken 450 KAFTA / minced meat 450
Couscous / couscous 390 MARRAKECH-KARTOFFELN / potatoes 3,10
FALAFEL / chickpeaballs 4,00 DIP / homemade sauce 3,00

SUPPEN * soues
DAzU SERVIEREN WIR |HNEN FRISCHES ARABISCHES BROT
We serve this with fresh arabic bread

HARIRA 800

TRADITIONELL MAROKKANISCHE SUPPE MIT LINSEN, KICHERERBSEN, TOMATEN
UND ZWIEBELN, VERFEINERT MIT FRISCHEN KRAUTERN

T raditional moroccan soup with lentils, chickpcas, tomatoes and onions, refined with fresh herbs
15,16 VEGAN VEGETARISCH

MARRAKECH 800

CREMIGE SUPPE MIT AUSERWAHLTEM GEMUSE NACH MAROKKANISCHER ART,
VERFEINERT MIT MAMA-MALIKA-GEWORZEN

Crcamy soup of the dag with vcgctablc, moroccan-stglc, refined with mama malika spices
15,16,20,22 GLUTENFREI ohne Brot




LAVASTEIN GRILL * (avastone
EIN BESONDERER GESCHMACK. DER DAS FLEISCH SAFTIG UND ZART ZUBEREITET.

DAzu SERVIEREN WIR REIS ODER MARRAKECH-KARTOFFELN
A sPccia| taste that makes the mcatjuicg and tender! \Ne serve this with rice or potatoes

HAHNGHEN SPIFSSF Al

GEGRILLTE SPIEBE AUS SELBSTMARINIERTEN HAHNCHENBRUST-FILETS MIT GEMUSE,
MAMA-MALIKA-GEWORZEN, MIX SALAT, HAUSGEMACHTEM AIOLI UND SAFRANSAUCE

Girilled skewers of self marinated chicken breast Fi”cts, vcgctablcs, salad, homemade aioli and saffron sauce
16,20 GLUTENFREI

KAFTA 200

GEGRILLTES HACKFLEISCH VON LAMM UND RIND MIT FRISCHEN KRAUTERN,
GEMUSE, MiX SALAT, HAUSGEMACHTEM AIOLI UND SAFRANSAUCE

Grilled skewers of minced beef and lamb with herbs, vcgctablcs, salad, homemade ajoli and saffron sauce
16,20 GLUTENFREI

[AMMSTREIFEN EILET 2900

ZART GEGRILLTE FILETS VOM LAMM AUSs NEUSEELAND

MIT GEMUSE, HAUSGEMACHTEM AIOLI UND SAFRANSAUCE
Tcndcﬂy gri”ccl lamb fillets from New Z caland with vcgctablcs, homemade aioli and saffron sauce

16,20 GLUTENFREI

LAMM CARREE 2000

GEGRILLTE LAMMKOTELETTS, BLANCHIERT UND EINGELEGT IN MAMA-MALIKA-
GEWURZEN MIT GEMUSE, MiX SALAT, HAUSGEMACHTEM AIOLI UND SAFRANSAUCE

Grilled lamb chops, blanched and marinated sPiccs, vcgctchs, salad, homemade aioli and saffron sauce
16,20 GLUTENFREI ;

MIXBRILL : i

GEGRILLTE HAHNCHEN-SPIEBE, KAFTA, LAMMSTREIFEN-FILET, LAMM CARREE

UND MERGUEZ MIT GEMUSE, MiX SALAT, HAUSGEMACHTEM AIOLI UND SAFRANSAUCE
Gri”cd chicken skcwcrs, lcaf:ta, lamb striP fillet, rack of lamb and merguez sausage with vcgctablcs,

mixed 5a|ad, homemade aioli and saffron sauce
16,20 GLUTENFREI

KALBSEILET (NuraufYortseetaluns) 45,50

BLANCHIERTES KALBSFILET, RUHEND AUF LAVASTEIN, VERFEINERT MIT MAMA-MALIKA-
GEWURZEN AN KARAMELLISIERTEM GEMUSE, MiX SALAT, AIOLI UND SAFRANSAUCE

blanchcd veal filet, resting on Java stone, refined with Mama Malika spiccs, caramelized vcgctchs, mixed

salad, homemade aioli and saffron sauce. (Onlg b}j Prc-ordcr)
16,20 GLUTENFRE!




FISCH * eisn

DAZU SERVIEREN WIR REIs ODER MARRAKECH-KARTOFFELN

We serve this with rice or potatoes

GAMBAS 2500

GEGRILLTE GAMBAS MIT GEDAMPFTEM GEMUSE, MiX SALAT, AIOLI & SAFRANSAUCE
Girilled prawns with steamed vcgctablcs, mixed 5a|ad, homemade aioli and saffron sauce

18,20 GLUTENFREI

LACHS " 9800

GEGRILLTER LACHS MIT MEERSALZ, GRILLGEMUSE, MiX SALAT, AIOLI & SAFRANSAUCE
Grilled salmon with sea salt, gri”ccl vcgctablcs, mixed salad, homemade aioli and saffron sauce

19,20 GLUTENFREI

FUR UNSERE KLEINEN GASTE * wos

MERGUEZ KIDS

WOURSTCHEN VOM RIND UND LAMM MIT MARRAKECH-KARTOFFELN
Sausagcs bchand lamb with MarrakccH Potatocs
3,15,16,17,23 GLUTENFREI

KOETE KIDS

GEGRILLTES HACKFLEISCH VOM RIND UND LAMM MIT ARABISCHEM REIS
Grilled minced beef and lamb with arabic rice
3,15,16,17,23 GLUTENFREI

REMUSE KIDS

EINE VIELFALT AN GEMUSE MIT ARABISCHEM REIS

A variety of vcgctablcs with arabic rice
3,15,16,17,23 GLUTENFREI VEGETARISCH

HAHNGHEN KIDS

GEGRILLTES HAHNCHEN MIT MARRAKECH-KARTOFFELN
Gri“cd chicken with Marrakccl“l potatoes
3,15,16,17,23 GLUTENFREI

KARTOFFEL KIDS

MARRAKECH-KARTOFFELN

Marrakect potatoes
3,15,16,17,23 GLUTENFREI VEGETARISCH




TAJINE

TRADITIONELLES NACH MAMA-MALIKA-ART
SERVIERT IN MAROKKANISCHEN TAJINE-TONTOPFEN AUS MAROKKO

DAzU SERVIEREN WIR TRADITIONELL Couscous !
(AUF WUNSCH MIT ARABISCHEM BROT ODER REIS)

Traditiona| “mama malika stglc”
served in moroccan tagine clag Pots from marokko
Wc ‘craclltlonally serve it with couscous !

(On request with arabic bread or rice. ) Glutcn-Frcc wnthout couscous.

IAJINE VEGETARISCH A

GESCHMORTER MAROKKANISCHER EINTOPF MIT EINER VIELFALT AN GEMOUSE,
VERFEINERT MIT SPEZIELLER MARRAKECH-WURZUNG

Bralscd moroccan stew thlw a vancty oF vcgctablcs rcchd with sPccial MarrakccH scasoning
15 VEGAN VEGETARISCH GLUTENFREI ohne Couscous

TAJINE HAHNGHEN 2900

GESCHMORTES HAHNCHEN MIT GEMUSE, EINGELEGTER ZITRONE UND OLIVEN,
VERFEINERT MIT ZWIEBELN, RAS-EL-HANOUT UND MAMA-MALIKA-GEWURZEN

Braised chicken with vcgctal)lcs, Picldccl lemon and oliyqs, refined with onions, ras-el-hanout and spiccs

6,7,15 GLUTENFREI ohne Couscous

TAJINE LAMM i %0l

GESCHMORTES LAMM AUS NEUSEELAND MIT GEMUSE, VERFEINERT MIT ARGANOL AUS
MAROKKO UND MAMA-MALIKA-GEWURZEN

Braised lamb from New Z ealand with vcgctablcs, refined with argan oil from morocco with spices
15 GLUTENFREI ohne Couscous

[AJINE BIND 6,00

GESCHMORTES RINDFLEISCH MIT KARAMELLISIERTEN PFLAUMEN, GEMUSE,

VERFEINERT MIT GEROSTETEN WALNOSSEN UND MAMA-MALIKA-GEWURZEN
braiscd beef with caramelized Plums, vcgctablcs, refined with roasted walnut with Mama Malika spiccs
15,20 GLUTENFREI ohne Couscous




S_EEB_IAI-S * RECOMMENDATION

IS DEsonaeren Empreniungen’

THEATER PIATTE  furo 3100

Fir Geniesser
WIR SERVIEREN IHNEN EINE VIELFALTIGE KALTE PLATTE FOR 2 PERSONEN
MIT HALLOUMI-KASE, OLIVEN, FEIGEN, TRAUBEN, NOSSEN, FALAFEL, MIX SALAT

UND HAUSGEMACHTEM Dip
We will serve you a varied cold Plattcrfor 2 Pcoplc

with halloumi cheese, olives, Figs, grapes, nuts, falafel, mixed salad and homemade dip
6,7,15,20,22 VEGETARISCH GLUTENFREI ohne Tabouleh und Brot

AMIRA PIATTE  fir4 200

HIr vegerarische Lieohaver
EINE AUSERWAHLTE PLATTE DER MAROKKANISCH-GESUNDEN KUCHE FOR 4 PERSONEN
MIT VEGETARISCHEN SPEZIALITATEN, MX SALAT UND HAUSGEMACHTEN DIPs

A selected Platc of moroccan hcalthg cuisine for 4 PcoP|c

with vegetarian spccialtics, mixed salad and homemade dips
5,6,15,16,20,22 VEGETARISCH - GLUTENFREI ohne Tabouleh und Brot

ALADIN & DIE WUNDERPLATTE  fiird 110,00
L6 Feise dureh Marokko

EINE KULINARISCHE PLATTE MIT HAHNCHEN, MERGUEZ, KAFTA UND LAMM,

FOR 4 PERSONEN MIT AUSERWAHLTEN SPEZIALITATEN,

HAUSGEMACHTEM AIOLI UND SAFRANSAUCE
A culinarg Plattcr of chicl«:n, sausages, kafta & lamb for 4 Pcop’c

with selected spccialtics, homemade aioli and saffron sauce
5,6,7,15,16,18,19,20,22 GLUTENFREI ohne Brot

*ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE

BE1 UNVERTRAGLICHKEITEN IN BEZUG AUF ALLERGENE SPRECHEN SIE UNS GERNE VORAB AN!

Zusatzstoffe 1)Farbstoffe 2)Konservierungsstoffe 3)Antioxidationsmittel 4)Geschmacksverstarker S)geschwefelt 6) geschwirzt
7)gewachst 8)Stiistoffe 9)enthilt eine Phenylalaninquelle 10)Phosphat 11)koffeinhaltig 12)chininhaltig 13)Gerstenmalz
ZAllergene 15)Gluten 16)Laktose/Mlich 17)Eler 18)Krebs/Weichtiere 19)Fische 20)Schalenfriichte/)Nusse 21)Sellerie 22)Sesam 23)Senf 24)Soja 25)Lupinen

[Fyou have intolerance to allergens, please do not hesitate to contact us!
*Additives 1) Colors 2) Preservatives 3) Antloxidants_4) flavor enhancers 5) sulphurized 6) blackened 7) waxed 8) sweeteners

9) contains a source of phenylalanine 10) phosphate 11) caffeine 12) quinine 13) barley malt
Allergens 15)gluten 16)lactose/milk 17)eggs 18)crustaceans/molluscs_19) fish 20) nuts/nuts 21) celery 22) sesame 23) mustard 24) soy 25) lupins




DESSERT * sveer rivs

MALLKA GFBACK 950

EIN GENUss UND ERLEBNIS SELBSTGEBACKENER SPEZIALITATEN MIT NUSSEN
ORIGINAL AUS MAROKKO VON MAMA MALIKA !

A Plcasurc and cxPcn'cnce of homemade baked spccialtics with nuts. Original from morocco bg mama malika
15,16,17,20,22 VEGETARISCH

KISMET ROYAL 17,00

LASSEN SIE SICH MIT EINER EINZIGARTIGEN VARIATION VOM CHEFKOCH UBERRASCHEN!

et the chef surprise you with a unique of variations!
7,16,20,22 VEGETARISCH

MUHALABIYA 9,00

TRADITIONELL ORIENTALISCHE SUBSPEISE MIT ORANGENBLUTENWASSER UND
FRISCHEN FROCHTEN MIT EINEM HAUCH MAROKKOS

T raditional oriental dessert with orange blossom water and fresh fruit with a touch morocco
16 VEGETARISCH GLUTENFRE!

AL JANA 830

EIN BUNTES MARRAKECH FROCHTE-PARADIES!
A colorful MarrakecH fruit Paradisc

7,16,20,22 VEGETARISCH GLUTENFRE!

WARME GETRANKE * varm rivcs

FRISCHER MINZTEE / fresh minttea 430
MAROKKAN'SCHE TEEKANNE 11 / moroccan tcaPot 6,5[]
MOKKA A LA MARRAKECH 11 / mocha a la Marrakccle ' 3,[1]
“DIE Emprehiung vom Ghefkoch !

ESPRESSO 11 | 250
ORIGINAL MAROKKANISCHE TEE-ZEREMONIE FUR EIN BESONDERES ERLEBNIS 13,00
11 9

“Hin GBI Wig 1 Marokko - ,, Mittenanin, Siait nur dabey.... aB 10 Personen 20,00

On’gina| moroccan tea ceremony fora spccial cxpcricncc!

A Fccling like in morocco! Kigl':t in the middle there instead oF_just...



