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® NOS ENTREES

LA PETITE LA GRANDE
SALADE CESAR 11€ 16€

Poulet pané, sauce césar, crotons, tagliatelles de
légumes, salade, tomates, oignons rouges, oeuf dur,
Grana padano

SALADE DE
CHEVRE T11€a Brickk  16€3 Bricks)

Brick de chevre chaud et herbes de provence, amandes
effilées, oignons rouges, tagliatelles de |égumes, salade
et tomates

SALADE THAI 16€

Salade, chou chinois, carottes rapées, vermicelles
chinoise, cacahuetes, crevettes marinées, sauce thai.

LE SALADE DE POULPES 16€
Petits poulpes marinés en persillade et huile d’olive,
pommes de terre, salade, tomates séchées,

tagliatelles de légumes sautées, poivrons crus et cuits

LA PLANCHE MIXTE (pour 2 personnes) 22€

Rosette, jambon cru et cuit, terrine, chorizo, bleu,
chevre, brie, beurre, cornichons, tomates
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NOS PLATS

LES PATES DU MOMENT 16€
ANDOUILLETTE FILIERE 5AAAAA 18€

Sauce moutarde a I’ancienne, frites et salade

FISH’N CHIPS 18€
Sauce tartare, frites et salade
BURGER FACON RACLETTE 20€

Haché de boeuf (150g environ UE), bacon, raclette,
oignons frits, sauce barbecue, salade, tomate,
frites et salade.

TARTARE DE SAUMON 20€

Sésame, pomme verte, tomates séchées, échalotes,
vinaigrette citronnée, frites et salade

TARTARE DE BOEUF (1s0g préparé up ~ 20€

Grana padano, capres, oeuf, ketchup,
moutarde, frites et salade

CASSOLETTE DE POULET AU
CHORIZO 20€

Emincé de poulet, creme de chorizo, Grana padano,
frites et salade

LA PIECE DU BOUCHER (200g emviron vy  22€

Sauce Gorgonzola ou poivre ou moutarde
a I’ancienne, frites et salade

4€ Supplément bol de frites ou bol de salade
2€ Supplément sauce

BON APPETIT !!!

© NOS DESSERTS

SALADE DE FRUITS 6€
Sirop de péche

BROWNIE NOIX DE PECAN 6€
Créme fouettée, coulis de caramel, amandes effilées
CHOUX A LA CREME 7€
Coulis chocolat, amandes effilées

LA CREME BRULEE 7€

GLACE SUNDAE A LA VANILLE

Coulis fruits rouges ou chocolat ou caramel

MENU ENFANT

Steak haché ou poulet pané

11,90€

Brownie aux noix de pécan

ou Glace Sundae
(coulis fruits rouges ou chocolat ou caramel)

Boisson au verre : Pepsi, Pepsi zéro,
sirop, limonade, jus d’orange et pomme

En cas de doute, n’hésitez pas a nous demander la liste des allergenes
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Nos Blanc
AOC Luberon « Ours Blanc » 75¢c1 20€

Vin blanc sec, fruité aux aromes d'agrumes et de fleurs
blanches. Cépages : Bourboulenc, granache blanc,
roussane, ugni blanc, vermentino

Collines rhodaniennes

« Craies Blanches » 75¢cl 22€
Vin blanc sec, frais, fruité et minéral, notes de péche
blanche. Cépages : Marsanne, roussane, viognier

Cotes de Gascogne « Enjoy »  75cl 22€
Vin blanc moelleux, notes d'abricots mrs, d'épices et
de vanille, parfait équilibre entre sucre et acidité.
Cépage : Gros Manseng

IGP Med BIO « LEOS Blanc » 75cI 28€
Vin blanc riche floral et structuré, texture charnue,
aromes de fleurs blanches et d'agrumes murs

Cépages : Grenache blanc, roussane, clairette

") Nos Rouge

AOC Ventoux
« Fourmi Rouge » 75cl 22€

Vin rouge léger et fruité. Des aromes de fruits rouges et
des tanins discrets.
Cépages : carignan, cinsault, grenache, syrah

AOC Cotes du Rhone

Perrin « Réserve » 75¢cl 23€
Vin rouge aux notes de cerise, cassis et framboise et
épices. Une texture ronde et gourmande. des tanins
souples et soyeux.

Cépages : Grenache, Mourvedre, Syrah

AOC Luberon « Eléphant Rose » 75¢1 21€

Rosé gourmand aux notes de fruits rouges et d'agrumes
Cépages : Cinsault, Grenache, Syrah

AOC Cétes du Rhone BIO
Perrin « Signature» 75cl 22€

Rosé sec, frais et fruité aux notes de petits fruits rouges
assidulés a la texture souple et gourmande
Cépages : Cinsault, Grenache noir, mourvedre, syrah

Cotes de Provence BIO

« LEOS Rosé » 75¢l 28€
Rosé sec, élégant et structuré aux notes de framboise, de
groseille et d'agrumes avec une longue finale en bouche
nette et minérale. Cépages : Grenache, rolle, cinsault

Les Pichets Verre 12cl  Pichet 50c]

Rouge «1.6.p MeDITERRANNEE » 4€ 10€
ROSé «1.G.p MEDITERRANNEE »  4€ 10€
Blanc «1.G.p MeDITERRANNEE »  4€ 10€
Vin blanc moelleux

« 1.G.P COTE DE GASCOGNE » 5€
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O NOS BOUTEILLES 5 LES COCKTAILS ® BOISSONS CHAUDES
Servies avec 2 boutei"es de soft. MO.itO Vir in (fraise ou framboise) 20cl 7€ ,
Eau gazeuse, c%tron vert, menthe, sucre de canne Café bcl 2€
Gin 70ocl  75€ Pina colada virgin 20cl 7€ Double Café 12cl 4€
Jus d’ananas, lait de coco, cassonade, lait, cannelle Thé / INFUSION 18cl 4€
Bora Bora virgin 20c 7€ ert menthe/fruits rouges/verveine
Captain Morgan 70cl 75€ Jus de citron, grenadine, jus de fruits exotiques
: Pina colada 20cl  9€ .
Havana 3 ans ou Especial 70cl 95€ Rhum, jus d'ananas, lait de coco, cassonade, b APERITIFS ET DIGESTIFS
Jack Daniel’s 70cl  95€ Ia't’_ca.nn_e”e Ricard ou 51 2c 4€
Caipirinha 20cl  9€
Vodka 70cl 95€ Cachaga, triple sec, citron vert, sucre de canne Muscat 8cl  4€
Bora Bora 20l 9€ Verre de vin 12¢1 4€
Rhum, jus de citron, grenadine,
. LES SOFTS ET EAUX jus de fruits exotiques Martini blanc / rouge 4cl 5€
Punch maison 20cl  9€ . : :
Eau plate 50cl 2€ Rhum blanc, melange de jus de fruit RIFcassis ouvioletis 8cl 5€
Sirop 25cl 2€ Spritz 20cl 9€ Kir royal prosecco, cassis ou violette 8cl 7€
Grenadine, Péche, Citron, Menthe, Aperol, prosecco, eau gazeuse
Orgeat, Fraise, Gambetta, Pac, Fun blue .. Rhum 4cl 7€
] Mojito 20c  9€ )
]LIS de fruits 25cl 4€ Eau gazeuse, citron vert, menthe, WhlSky 4cl 7€
Orange, pomme sucre de canne et rhum
. . . Vodka 4cl 7€
Soda 33¢l 4€ Mojito framboise ou fraise =~ 20cI 9€
Pepsi, Pepsi Zéro, Ice tea, Orangina Eau gazeuse, citron vert, menthe, sucre de canne, Gin 4cl 7€
Scﬁw,eppes agrurﬁes, Limlonade/ ’ rhum, coulis de fraise ou framboise .
Cristaline pétillante Creme de Whisky 4cl 7€
0,50€ suppléments + tranche ou sirop . Limoncello 4cl 7€
[}
Eau plate 1L 4€ LES BIERES GET 27 4cl 7€
Eau pétillante " 5€ Biere ZERO 33cl (Bouteille) 5€ Digestifs
C A 4cl 7€
Desperados 33cl (Bouteille) 6€ ognac, Armagnac c
ack Daniels 4cl 9€
Corana 33cl (Bouteille) 6€ ] oe
Diplomatico ou Don papa 4cl
Demi blonde 25cl 4€ p pap
) Metre de shooter (12 shooters) 36cl 30€
Pinte blonde 50c! 8€

Le shooter 3cd 3€

0,50€ supplément sirop
' 0,50€ suppléments soft ou tranche ou sirop

NOS HORAIRES ET JOURS D’OUVERTURE DE MAI A SEPTEMBRE

(La programmation musicale peut étre modifiée au cours de la saison)

LUNDI - FERME
MARDI - T9H30/00H30 JUIN/JUILLET/AOUT BSK DONT 1 SOIREE 100% BACHATA PAR MOIS (BACHATA/SALSA/KIZOMBA)
MERCREDI - T9H30/00H30 JUIN/JUILLET/AOUT ROCK’N ROLL DANCE PARTY
JEUDI - T9H30/00H30 SBK DONT 1 SOIREE 100% SALSA PAR MOIS (SALSA/BACHATA/KIZOMBA)
VENDREDI - 19H30/1H30 DES ANNEES 80 A NOS JOURS
SAMEDI - T9H30/1H30 AMBIANCE GENERALISTE (SOIREES A THEME blanche/ Pink party/ kitch party etc..)
DIMANCHE - 17H/22H30 SOIREE TOUTES DANSES (BACHATA, SALSA, ROCK'N ROLL, MUSETTE, ANNEES 80 ETC....)

RESERVATIONS :
En ligne sur notre site internet https//la-guinguette-de-la-colline.eatbu.com
ou par SMS 06.71.53.25.77
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