
            

Quimper

Cocktails
>>>>>>>>>>

Diplomatico Vénézuela 4 cl ................................................7,00 E
Kraken Caraïbes 4 cl ...........................................................6,50 E
Damoiseau Guadeloupe 4 cl ..............................................6,00 E
Cachaça Brésil 4 cl ..............................................................6,00 E
Havana Club 3 ans Cuba  4 cl ...........................................6,00 E
Rhums arrangés maison Shooter ......................................3,00 E
Vanille / Canelle
Piment Antillais

Whiskies / Rhum / Digestifs
>>>>>>>>>>

Tequila, Gin, Vodka, Jagermeister 4 cl ...........................6,00 E
Get 27 / Get 31 4 cl.............................................................6,00 E 
Cognac, Armagnac, Calvados, Lambig 4 cl .................6,00 E
Bailey’s, Krem mig, Crème d’Armagnac 4 cl..................6,00 E

Le Sommelier
BLANCS......................................... 	 14 cl	 25 cl	 50 cl	 75 cl 

Quincy «Domaine des Bruniers»  ...............................	 4,90 E	 9,80 E	19,60 E	 29,40 E
Appelation Quincy Contrôlée

Sauvignon «Ribeaupierre»..................................................	 2,70 E	 5,40 E	10,80 E
Gewurztraminer «Henri Weber»....................................	 4,60 E	 9,20 E	18,40 E 	27,60 E
Vin d’Alsace - Appelation Alsace Contrôlée

Viognier «Les Grains»................................................................	 4,90 E	 9,80 E	19,60 E 	29,40 E
Terroir d’altitude - Maison Marrenon - IGP

Vermentino «Les Grains».......................................................	 4,00 E	 8,00 E	16,00 E 	24,00 E
Terroir d’altitude - Maison Marrenon - IGP 

Blanc de blanc.................................................................................	 3,90 E
Adrien Romet  

ROSÉS
Gris de Grenache «Les Grains».....................................	 4,00 E	 8,00 E	16,00 E 	24,00 E
Terroir d’altitude - Maison Marrenon - IGP 

Ile de Beauté Umanu - IGP ..................................................	 3,50 E	 7,00 E	14,00 E	 21,00 E

ROUGES
Brume Saline........................................................................................	 4,20 E	 8,40 E	16,80 E	 25,20 E
IGP Pays d’Oc

Côtes-du-Rhône «Gentilhomme»...............................	 4,90 E	 9,80 E	19,60 E 	29,40 E
Appelation Côtes du Rhône Contrôlée 

Côte de Bœuf «Syrah - Marselan».............................	 4,40 E	 8,80 E	17,60 E	 26,40 E
IGP Pays d’Oc

Pic St-Loup «Domaine des Almades» ..................	     4,90 E	 9,80 E	19,60 E 	29,40 E
Languedoc - AOP

Saint-Guilhem le Désert  BIO............................................	     4,50 E	 9,00 E	18,00 E	 27,00 E
IGP - O de Terre

Ventoux   ................................................................................................	 4,90 E	 9,80 E	19,60 E 	29,40 E
Appelation Ventoux Contrôlée 

>>>>>>>>>>

Les Eaux
	  	 100 cl	 50 cl	

Evian	 	 6,00 E	 4,50 E	
Badoit 	 	 6,00 E	 4,50 E	  
San Pellegrino	  	 6,00 E	 4,50 E	

>>>>>>>>>>
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RESTAURANT
>>>>>>>

>>>>>>>>>>

>>>>>>>>>>

Sans alcool (25 cl)
Spirit Free 
Jus d’abricot, ananas, pulco vert, sirop de cerise .................. 6,00 E
Virgin Mojito ..................................................................... 6,00 E

Cocktails (25 cl) 
Punch maison .................................................................. 3,50 E
Ti punch  ........................................................................... 6,00 E
Citron vert, sucre roux, rhum Damoiseau

Cuba Libre ....................................................................... 7,50 E
Rhum blanc, coca, tranche de citron vert

Piña Colada .................................................................. 8,00 E
Rhum blanc, rhum brun, glace noix de coco, jus d’ananas

Mojito ................................................................................ 7,50 E
Rhum blanc, sucre roux, citron vert, menthe fraîche, eau gazeuse

Bloody Mary ..................................................................... 8,50 E
Vodka, jus de tomate, tranche de citron, assaisonnement

Margarita ......................................................................... 8,00 E
Téquila, cointreau, jus de citron, sucre de canne

Jager Bomb...................................................................... 7,00 E
Jagermeister, Red Bull

Irish Coffee ....................................................................... 8,00 E

Clan Camplell 4 cl.................................................... 6,00 E
Chivas (12 ans) 4 cl.................................................. 8,00 E
Glenlivet (12 ans)  4 cl.............................................. 8,00 E
Jameson 4 cl............................................................. 6,00 E
Jack Daniel’s 4 cl...................................................... 6,50 E



                        

Le Maraîcher
>>>>>>>>>>

Salade Mixte..................................................................................................................6,00 E
Mesclun de salade, oignons rouges, carottes,
soja, tomates cerises, pignons de pin

La Buffala........................................................................................................................14,90 E
Mozzarella «Di Buffala Campana», huile de basilic,
chiffonade de jambon Serrano, mesclun de salade au balsamique,
crudités, pignons de pin

La Bergère.....................................................................................................................15,00 E
Crottins de chêvre rôtis au basilic, mesclun à l’huile de noix,
crudités, lardons fumés, cerneaux de noix, tomates confites

La Thaï.................................................................................................................................17,00 E
Queues de crevettes décortiquées marinées au soja et sésame,
tagliatelles d’omelette, oignons frits, crudités,
salade au basilic thaï, cacahuètes 

La Caesar.......................................................................................................................15,00 E
Salade d’iceberg, sauce caesar, aiguillettes de poulet panées
lardons fumés, croûtons aillés, parmesan

Le Boucher
>>>>>>>>>>

Entrecôte VBF grillée 300 g.......................................................................24,00 E
Wok de légumes aux herbes fraîches, frites
Sauce aux choix :	Jus parfumé aux herbes fraîches
		  Crème au poivre vert
		  Roquefort
		  Béarnaise

Tartare de bœuf Charolais au couteau, frites
- classique.....................................................................................................................15,50 E
- à l’italienne .............................................................................................................17,00 E
   Huile de basilic, copeaux de parmesan, tomates confites

Nanou’s Burger........................................................................................................15,50 E
Steak haché façon boucher, bacon grillé, oignons rouges,
cheddar, cornichons, salade tomates, frites
    
Pad thaï de poulet...............................................................................................17,00 E
Au gingembre et cacahuètes.

Wok végétarien......................................................................................................15,00 E
Légumes croquants, nouilles de riz, sésame   

Le Poissonnier
>>>>>>>>>>

Moules* marinière frites.................................................................................13,50 E
Moules* à la crême frites.............................................................................14,50 E
Moules* au curry breton frites................................................................15,00 E
Moules* au Roquefort frites........................................................................15,50 E
*Provenance selon arrivage (voir ardoise).

Menu Enfant	 9,50 E
>>>>>>>>>>

Steak haché ou Nuggets de poulet ou Moules marinières

Riz ou Pommes sautées ou légumes ou frites

Une boule de glace au choix

(- de 13 ans)

Le Pâtissier
>>>>>>>>>>

Mi-cuit au chocolat noir..................................................................................9,00 E
Glace à la crème d’Isigny A.O.C, caramel au beurre salé,
crème fouettée maison

Crème brûlée à la vanille..............................................................................5,50 E

Baba au rhum Diplomatico*.......................................................................9,00 E
Coulis maracuja, sorbet mangue alphonso d’Inde,
crème fouettée maison 

Panna Cotta à la vanille..................................................................................5,50 E
Coulis framboise 

Café gourmand.........................................................................................................8,50 E

Thé gourmand.............................................................................................................9,00 E
* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Le Traiteur
>>>>>>>>>>

Pétoncles farcies au beurre persillé
x6.................................................................................................................................................9,90 E
x12..........................................................................................................................................19,80 E

Camembert rôti au miel et aux pistaches..............................14,00 E
Mouillettes de pain toasté, mesclun de salade à l’huile de noix

Apéritifs
>>>>>>>>>>

Kir 14 cl ................................................................................... 3,20 E 
Kir pétillant 14 cl .................................................................... 4,20 E 
Kir breton 14 cl ....................................................................... 4,30 E
Les crèmes : cassis, mûre, pêche, framboise
Ricard 2 cl .............................................................................. 3,30 E
Martini rouge ou blanc 8 cl ....................................................... 4,50 E
Porto rouge ou blanc 8 cl ......................................................... 4,50 E
Suze 5 cl ................................................................................. 4,00 E
Cidre Kerné brut 25 cl ........................................................... 4,20 E
Pétillant Brut Adrien Romet «Blanc de blanc» 14 cl .......... 3,90 E

Bières
>>>>>>>>>>

BOUTEILLES
Heineken 5° 25 cl .................................................................3,20 E
Desperados 5,9° 33 cl ..........................................................4,90 E
Mort Subite 4° 33 cl ..............................................................5,00 E
Brewdog Punk IPA 5,4° 33 cl ...............................................5,90 E
Guinness Foreign Extra Stout 7,5° 33 cl ..............................5,00 E
Paix Dieu 10° 33 cl ................................................................7,00 E 
Brooklyn Pulp’Art Hazy 6° 33 cl ...........................................5,00 E 
Blanche Hermine 4° 33 cl ....................................................4,90 E
Morgane Nuit Rousse 4° 33 cl .............................................4,90 E
1664 Zéro Sans Alcool  33 cl ...............................................3,30 E

>>>>>>>>>>

PRESSION	 15 cl	 25 cl	 33 cl	 50cl
Pelforth 	 2,20 E	 2,90 E	 3,90 E	 5,80 E
Morgane Bio 	 3,00 E	 4,00 E	 5,30 E 	 8,00 E
Duchesse Anne 	 3,60 E	 4,50 E	 6,00 E 	 9,00 E
Triple Karmeliet 	 3,60 E	 4,50 E	 6,00 E 	 9,00 E
La Mordue Hard Cider 	 3,60 E	 4,50 E	 6,00 E 	 9,00 E
Panache	 2,20 E	 2,90 E	 3,90 E 	 5,80 E
Picon Bière 	 3,00 E	 4,00 E	 5,30 E 	 8,00 E

Jus de fruits / Sodas
Jus de Fruits 25 cl 	 3,50 E
Pomme, orange, ananas, ace, fraise, tomate, abricot 
Coca Cola / Coca zéro 33 cl 	 3,50 E
Orangina 33 cl 	 3,50 E
Perrier 33 cl 	 3,50 E
Schweppes Tonic 33 cl 	 3,50 E
Schweppes agrumes 33 cl 	 3,50 E
Fuze tea 33 cl 	 3,50 E
Red Bull 25 cl 	 4,50 E
Limonade 25 cl 	 3,00 E
Diabolo 25 cl 	 3,30 E
Sirop à l’eau 25 cl 	 2,30 E

Supplément sirop 	 0,30 E
Sirop au choix : �menthe, grenadine, fraise, citron, citror, pêche, cassis, kiwi, banane, cerise,
violette, framboise, pamplemousse, pomme, caramel, passion, noisette, vanille, mangue,
fruits de la passion

Nos plats peuvent contenir des allergènes majeurs.
N’hésitez pas à nous demander la liste.


