Mise en bouche de bienvenue.

Effeuillé de saumon Bomlo fumé par nos soins au bois de hétre,
carpaccio de petites Saint-Jacques marinées aux fines herbes fraiches

Euf de deues «Bio» confit a basse température,
¢mulsion de pomme de terre parfumeée a la truffe

Tournedos de volaille confite,
escalope de foie gras du Sud-Ouest poélée,

printaniére de legumes

Le panier gourmand, pistache et bouquet de framboises

Mignardise

Les LILAS

—RESTAURANT

58 €

Unigquement sur réservation
Dimanche 5 Avril midi et soir & lundi 6 Avril le midi



