
Prix net service compris 

Menu

Le Petit foie gras du sud-ouest au naturel 
ou

Le gravlax de saumon,  billes citrons et pousses choisies
ou

Salmojero verde, (gaspacho de légumes verts crémeux
andalou), condiments

Salade caesar du GG, poulet croustillant, copeaux de vieux
fromage

ou
Tataki de magret, baie roses, sésame et polenta cremeuse 

ou
Fish and chips du GG, frites maison, mayonnaise 

Option fromage 7€50 en supplément

La gaufre sauce au choix
ou

La coupe Amarena, chantilly mascarpone et amandes effilées 
ou

Le choux gourmand, crème légère chocolat Gianduja

PLATS

ENTRÉES

DESSERTS

45€/PERSONNE ENTREE PLAT DESSERT
OU

40€ ENTREE PLAT OU PLAT DESSERT

WEEK END DU 8 MAI
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