I MENU DEGUSTAZIONE

stagionalita

MENU ROSSO MEDITERRANEDO

Tortino di melanzana alla parmigiana (7)
pomodoro fondente e spuma di grana
14€

Linguine di Gragnano al pomodoro (1,4,7,9)
con stracciatella, alici
del Cantabrico e tartufo estivo
20€

oS TER/A Caponata siciliana (7,9)
con cacio cavallo alla piastra e
delicata salsa all’aglio
20€

Menu completo: 50€

tradizione e innovazione

MENU TERRITORIO

Uovo sous-vide (3,7)
in panatura di farina di Storo,
su fonduta di Casolet Val di Rabbi e tartufo estivo
16€

Tortelli di rapa rossa (1,3,7,8)
con farcia di caprino, noci e miele
burro noisette, cacio e miele d’aranci
17€

Coniglio dissossato al forno alla trentina (3,9)
con soufflé di polenta di Storo e Trentingrana
22€

Menu completo: 50€

Da noi il coperto non si paga.
Un gesto di cortesia che speriamo apprezziate.
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LA CARTA

ANTIPASTI

Crostini con lardo rendenese (1,11)
miele d’acacia e pepe

10€

Alici marinate alla Viestana (4,7)
con tzatziki e crema di

peperoni
16€
Duetto di baccala: (4,11)
alla ligure “Brandacujon” con patate prezzemolo e aglio
alla siciliana “Ghiotta” con pomodori olive e capperi
e crostini al sesamo
15€
PRIMI
se hai voglia di uno dei grandi classici,
accettiamo la sfida
RrTee

Puttanesca (1,3,4)
17¢€

Amatriciana (1,3,7)
17€

Tagliatelle casarecce (1,3,7,9)
al ragu bolognese e grana
17€

Carbonara (1,3,7)
17€

SECONDI

Filetto di scottona Aquitania doppia cottura
allevata a soli

cereali
con Tiroler

Rostkartoffeln
30€

Filetto di branzino alla livornese (4)
pomodoro, olive, capperi, pinoli e profulmo di aglio
con patate schiacciate all’olio evo

28€

sous-vide oppure c.b.t.: cottura a bassa temperatura
*:in alcuni periodi dell’anno, finite le scorte del fresco o per difficile reperibilita, questi prodotti potrebbero essere surgelati.
Tutte le nostre pietanze vengono lavorate dal fresco e, per motivi logistici e per garantire un’alta qualita, vengono abbattute e conservate a bassa temperatura.
Per consultare la lista allergeni rivolgersi al personale di servizio.

=,

< GOURMLT



