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Brocolis rotis au Citron
Féta grillée et Pistaches

. Tartine de Brie de Meaux au Thym
Pancetta, Confit de Cerise

. Brochette de Poulet
Au Curry et Gingembre

La préparation des plats chauds & la carte
nécessite une attente de 15 & 20 minutes
selon la cuisson désirée.

Merci de votre compréhension

. Céviché de Poisson
10 Espelette, Citronnelle, Coriandre 14

. Gaufre salée au Saumon fumé
12 Creme Citronnée 16

. Terrine de Foie Gras de Canard
13 Au Ratafia de Champagne 18

Za

Yer Viandes

. Filet de Poulet

Facon Basquaise 18
. Burger au Cheddar

Viande de Beoeuf hachée, Oignon,

Bacon, Tomate et Roquette 21
. Filet de Cannette
Sauce aux Péches 23
Le Tigre qui Pleure
et sa fameuse Sauce Tigre 26

« Boeuf mariné avec sauce Soja, Citron
vert, Coriandre, Citronnelle et Piment »

. Poisson du Marché (selon arrivage)

Sauce Vierge 19
. Dos de Cabillaud
En Croute d'Herbes 24

Yes Maturées %=

Races a viande issues
d'éleveurs locaux
Maturées en cave par nos soins

. Faux Filet de Boeuf grillé

(Piéce de + 300 gr) 32

. Entrecéte de Boeuf grillée

(Piéce de + 300 gr) 36
Beurre Maitre d’'hétel

Prix nets TTC en euros— Service compris

. La Planche a partager
Charcuterie & Fromage 20

< Fait IVIalson »

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place & partir de produits bru

Ges Salade Repas
& Veggie

. La Nordique au Saumon fumé

Haddock fumé et Avocat 19.9

. La Fameuse César au Poulet
Croutons et Sauce au Parmesan 18
. Assiette Veggle
Polenta crémeuse et Legumes de (.o\g
Saison 13.5
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Entrée-Plat Ou Plat-Dessert 26

@0\ Brocolis rotis au Citron
Féta grillée et Pistaches
Ou
Tartine de Brie de Meaux au Thym
Pancetta, Confit de Cerise

Poisson du Marché (selon arriivage)

Sauce Vierge
Ou

Filet de Poulet
Facon Basquaise

Assiette de Fromages

Sélection de 2 fromages
Ou

Cheese-cake

Au Thé Matcha
Ou

Tarte revisitée
Aux Fraises et Basilic

Plat du jour seul 13.9
Entrée/Plat ou Plat/Dessert 20.9
Entrée, plat et dessert 249

Menu sur Ardoise, servi le midi
du mardi au vendredi sauf jours fériés
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7-9 Rue Drugeon Lecart
02400 CHATEAU-THIERRY

Tél. 03 60 38 12 96
Mail: ladresse.rd@hotmail.fr
Ouvert le midi de 12h a 14h00
le soir de 19H a 21h

Quvert du mardi
au Samedi

Fermé dimanche et lundi

@e/w 12

Poisson ou Viande

4+

Glace 2 Boules

Prix nets TTC en euros— Service compris

Entrée-Plat-Fromage-Dessert 48

Brochette de Poulet

Au Curry et Gingembre
Qu
Céviché de Poisson

Espelette, Citronnelle, Coriandre
Qu

Terrine de Foie Gras de Canard
Au Ratafia et son Chutney
Supple’men_f Menu 4 €

Dos de Cabillaud
En Croute d'Herbes
QOu
Filet de Cannette
Sauce aux Péches

Assiette dé Fromages
Sélection de 3 fromages
Qu
Fondant au Chocolat

Glace Vanille Bourbon
Ou
Macaron
Fruits rouges et Pistache
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Macon Pierreclos Blanc

- Cheese-cake . Assiette de fromages Sélection de 3 fromages 9
Au The Matcha 10
. Macaron . romage Gourmand Sélection de 3 fromages
Fruits rouges et Pistache 10 Accompagné d'un Verre de vin 15 cl 13
. Fondant au Chocolat Cotes du Rhéne A. Jaume ou Cotes de Bourg Chateau Colbert
et Glace Vanille Bourbon 10
. Tarte revisitée
Aux Fraises et Basilic 10 %gf &
.dleilzgflieroles X.L. - “Dame Blanche .
© resse... Glace vanille, Chocolat Chaud, Chantilly
. Café Liégeois 9
%gf Glace Cafe, Vanille, Sauce café, Chantilly
. Chocolat Liégeois 9
_Café ou Thé Gourmand Glace Chocolat, Vanille, Sauce Chocolat, Chantilly
Assortiment de desserts 9 . Coupe Fruits Rouges . . 9
Sorbet Fraise, Framboise, Tartare de Fraises, Chantilly
. Le Champagne Gourmand . L,
Assortiment de desserts 15 . Le Colonel Sorbet Citron arrosé genéreusement de Vodka 9.9
. La Champenoise Sorbet Cassis, Glace Biscuit Rose de Reims, 99
Accompagné d'une arrosée généreusement de Champagne '
Coupe de Champagne Brut
Glace 1 Boule 2.5 — 2 Boules 4.8 — 3 Boules 7
%Ul?fa/f en s ol
Champagne Brut de I'Instant ... 39 Aix en Provence Rosé 23 Bourgogne Pinot Noir Rouge 26
Bergerac Blanc Chateau Fagé 20 Cotes du Rhone Rosé 24 Cotes du Rhone Rouge 24
28 + de 12 Vins servis au verre Cotes de Bourg Chat. Colbert 20



