FORMULE
PLAT DU JOUR*

du lundi au vendredi

A LE DESSERT F[IRIV[LILE
A le"’é’@ DU JOUR PTIT PRESIDENT

@(‘ y \ (mains de 10 ans)

PLAT DU JOUR STEACK HACHE ou JAMBON BLANC ou OEUF
DESSERT DU JOUR _ FRITES FRAICHES
Vair GLACE 1 BOULE
’ ['Ardnise

DECOUVREZ
NOTRE

IB,["] E D t of the d the board
ARDOISE DU BOUCHER 2,00 E
*pffre valable jusqu'a épuisement du plat proposé LES APERITIFS
z - 1980 - RICARD (7c]) 300€  BLANC DE BLANC BRUT 4208
I.E SNA[: K* (Accompagnement en supplément) I.ES STEAK HAEHES (Ig[lg)* m%TTIIiIEIIg&;‘I)E ) ROUGE () il%g E ET}EPNA%IIE(REE |)/ VIN BLANC (23cl) 223 E
I — e — M E "
£ PORTO ROUGE (5cl : 470 & AMERICAND MAISDN (10cl) T00€
CROQUE MONSIEUR BIDE LE STEAK HACHE 19,40 € (acl)
Ham, cheese, toasted bread ' Chopped steak ' MUSCAT (3cl) 420€ ”EI':‘IEE HEQNEE ; ﬁmmg E%%EB ;EH E
CROOUE MADAME TIDE LE STEAK A CHEVAL [Euf au plat 17208 WQELRE(S EHArlleﬂES)((ﬁﬁcl)l) J23E VODKACOCA / ORANGE / POMME (12c) ik
With fried eqg in tosted bread Steak with fried eqg - * dux amandesj \Jc . WHISKY COCA / ORANGE (17c| N
CROQUE AU SAUMON 130 € LE STEAK TARTARE préparé ou non 1770 € I-ES PI-ATS REE“]NAI-IX / I.ﬂ[:ﬂl [:DUPSES KIR (IUEID 4I0E BABY COCA / ORANGE (|2$:|)D ) 450 €
Créme, Emmental rapé, saumon fumé, oignons Row meat with or without preparation - &IE EEI]TthAINDT l()ll]nl) ggg E SPRITZ BODE
Cream, grated Emmental cheese, smoked salmon, onions LE STEAK AVESNDIS 18I0 € LE POTJEVLESH ARTISANAL (D.TROUILLE) 1700 € LILLET RHSE ¢ BS0E
CROQUE CH'TI TI0E Bacon, Marailles Spécialité Flamande : Porc, volaille, lapin, veau en gelée SUZE AT0E
Jamban, bizre, Marailles, creme, Emmental, euf Bacon, « Marailles » cheese Flemish speciality, pork, poultry, rabbit, veal in jelly, chips ' I_A [:AFE[ERIA
Ham, bear, Maruilles cheese, cream, Emmental cheese, eqg EA“FIEE!-LEEIIJIEAE'DE?I | chami E sl tI'E'?D £
répe, jambon, béchamel, champignons, Emmental grating .
I_ES VIANDES / MEﬂt* Papcake ham, bechamel, mushrooms, grated Emmental cheese, I_ES EA”X / WHtE['S CAFE . 130 €
_ L'EMINCE DE VOLAILLE AU MARDILLES IB.708 —_— EQEE ékLEmEE %}H E
L'ASSIETTE DE JAMBON BLANC 210¢ ke it e s cheesee 7908 PERRIER (33cl) 380 € GRAND CAFE 3808
Plate of white ham Kind of beef stew i dinb ' GRAND,CAFE CREME 400 €
* LA BAVETTE D'ALOYAU 18,30 £ dﬁlﬁﬂﬁ?}ﬁiﬁﬁlmmm I beer (5 308 i 2a¢l alcl 1L DECAFEINE . 2I0€
LES WELSHS Siroin stesk CHICON ERATIN : EAL MINERALE 300E  380E GSO0E  DECAFEINE CREME 230 €
—_— L'ANDOUILLETTE D'ARRAS 870 fANE ancam gretn EAU PETILLANTE LI0E 7508 Emg HEEQEEINE CRRME Z‘EH E
Pain de mie arrosé de bigre, jambon, cheddar fondu Tripe sausage from Arras £ £ T .
Loaf wash down with beer, ham, melted Cheddar L'ENTRECOTE (+ de 200q) 2200 € I-ES SPEEIAI—ITES / SPEEIaIItIES %HEE]R%LE%%EUSWN ?”%H E
LE CLASSIOUE 16.a0 € Ribsteak . R P I.ES B["SSI]NS SANS AI.[:["]I. NUTELLA CHALD 450 E
Classic L'ESCALOPE DE VOLAILLE A LA CREME 16,00 € LA CH'TIFLETTE 15,90 € ————————————————————————————— THE AU LAIT 440 E
LE COMPLET + OEUF 750 & Creamy chicken scallop Pommes de terre, nigm_ms, Mamil!es, créme de Maruilles, lardons, salade verte PEPSI (33¢) TR0 E THE AROMATISE Wi
+8gg Potatoes, onions, Marailles, Maroilles cream, bacan, salad PEPSI MAX (33c) B0 E CAPPUCIND 500 g
|I5E_F|SH fE_[:I:II}S b 1590 & REDBULL (75c)) 360 € CHOCOLAT VIENNDIS 600 E
LES BURGERS* misson Pl ries fratces FANTA ORANGE (33c) 360€  LAITCHAUD 300
Fried fish, home-made chips SEVEN LIP (33c) 2RO E IRISH COFFEE 900€
- LE FISH BURGER NEIE MR e o 908 IRANGINA (256) 360§ FRENCH COFFEE 300¢
. - alade, oignons, camembert réti, jambon cru, noix, cornichons SCHWEPPES TONIC (25¢)) TR0 E VIN CHAUD 400 €
VEEE / VEgglE Pain, filet de colin pané, sauce tartare, tartare de tomate, salade, cheddar pommes de terre, pain toasté SCHWEPPES AGRUM' (25c) SIEU g CAFE GOURMAND 7008
— Buns, breaded fish, Cheddar cheese, tartare sauce, tomato, salad Salad, onions, roast Camembert cheese, raw ham, walnuts, potatoes, pickles, toasted bread ICE TEA (25c) TR0 E CAFE CREME GOURMAND 120 €
CROQUE VEGE BI0E CH'TI BURGER 19,80 € CIDRE (25| - ALE 4% VOL) 45 € THE GOURMAND 870 €
Créme, émmental rapé, champignons, tartare de tomate, salade Pain, steak haché 200g, oignons, tartate de tomate, bacon, roquette, ) + au chaix - g iy [B LIMONADE (33¢) 770 E DECA GOURMAND 120 €
Veggie Toasted Sandwich, cheese, mushroom, tomato tartare, salad créme de balsamigue, Marnllles ) ] GCompagnement atl cholx : Auce au choix : DIABOLD (33c)) EIE:
SALADE VEGETARIENNE 2108 Buns, chopped steak 200g, onions, tomata tartare, bacon, salad, balsamic cream, Maroilles Frites fraiches, salade verte, pates, Echalote, Paivre, Béarnaise, SIROP A LEAL (33:) 2'51] g
Saladg' Pommes de terre, haricots verts, uignuns' haricots Verts, pomme vapeur., []I.IFEE Marailles, Moutarde, Tartare CITRON / DRANGE PRESSES 5[”] £ I-E EHAMPAENE
champignons, tartare de tomate I.ES SALADES / SH|HdS PULCO CITRON 2B0E
Veggie Green Salad, potatoes, onions, green beans, mushrooms, tomato tartare e JUS DE FRUITS (25¢l) 3B0E LA COUPE 8,00 €
LA COMTOISE 13,30 £ LAIT FROID (33c) SO0€ LA BOUTEILLE 0.00€
Salade verte, jambon blanc, jambon cru, pommes de terre, Raclette, oignons, cornichons, noix de muscade
EREEr}‘SBEIIﬂd ham, potatoes, Raclette, onions, pickles, nutmeg B0E
LES I]MELETTES / |]ITIE|BtS* Salade verte, nignons, crodtons, lardons, jambon cru, toast de chévre chaud ' I.ES BIERES / B I.ES WHISKIES
EPRVESER%I?EDHS, croutons, bacon, raw ham, hot goat cheese toast B0E eer
e onne ' , —— 2¢cl 4l
NATURE 200 € Salade verte, nignons, ppmmes de terre sautées, lardons, toast de Marailles chaud, créme de balsamique WILLIAM PEEL 3.al € 700€
EARDDNIJS 1300 € EREWI]SI%\E;%E?EDNHEENEd potatoes, bacon, hot Marailles toast, balsamic cream 590 PRESSION locl  25cl 33cl a0l EHI%E I% ﬁ“g 400€ IEHH E
dcon CULEs : PELFORTH BLONDE (5.8%) 220€ 3I/0€ 400€ GODE v .
JAMBON 13.00 € Salade verte, nignons, capres, saumon fumé, filet d'huile d'olive, toast de chavre chaud CINEY (7°) 290€ 420€ &S50 BI0E JACK DANIEL'S 380 € La0g
Ham Green salad, onions, capers, smoked salman, dash of olive oil, hot goat cheese toast TRIPLE 3208 4BOE GO0E 9/0€ JAMESON 380 € 700 €
BESE :
LA MIXTE seoe  LES ASSIETTES / Plates choeTE e CRARGANMORE (2 ANS i
Jambon ou lardons, fromage —————————————————————————————————————————————————— BOUTEILLES 33cl LAGAVULIN 8 ANS ”[”] g
Ham or bacon, cheese FRITES / Chips 3.0 € HARICOTS VERTS / Green Beans 350 € DESPERADDS (5,9°) 0208 GLENKINCHIE 12 ANS N
LA FORESTIERE 13,80 € SALADE VERTE / Green Salad SO0 € POMMES VAPEUR / Steam-cooked potatoes 300 € PELFORTH BRUNE (B,5°) 4al € GLENLIVET FOUNDER'S RESERVE 9.00€
Jambon ou lardons, champignons FRITES & SALADE VERTE / Chips and Green Salad 3.al € PUREE MAISON / home made mash potatoes JB0€E EDELWEISS (5°) 220 € ABERLOUR 12 ANS 900 €
Ham or bacon, mushrooms TAGLIATELLES / Tagliatelles Pasta 3al € HEINEKEN (SANS ALCOOL) 400€ KNOCKENDD 15 ANS 800€

Supplément rondelle ou sirop 0,20 €. Chague article servi en terrasse est majoré de 0,20 €. Tous les prix sont exprimés en euros et sont TTC. L'abus d’alcool est dangereaux pour la santé. A consommer avec modération.



