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ALCOOLS ALCOHOLS
Cﬂgnﬂc 5 cl

./qudgﬂ-dﬁ 5 cl

C&[ﬂﬂd-ﬂf appellation Caavados contrdlée 5cCl

Vieux Calvados Busnel scl

Lfl’ﬂﬂﬂﬂﬂfz& liqueur de citrof 5 ¢

Cidres ciders
Cid're 50@!3 20 C

e i I e vg— e

7,00 €
7,00 €
7,00 €
9,00 €

6,00 €
6,00 €
6,50 €
5,00 €

ﬁﬁf‘iCﬂt Apricot

Orange orange
Pomme Apple

romato

TJomate

EATUVX pLAIN WATERS

Cidre pichet 50« 6,00 €

Cidre Viard artisanal 75 cl 13,00 €} Vittel 50 3,20 €

Cidre La Mordue (67) 27.5¢ 4,50 €| Vittel 1litre 4,80 €

Elaborée en France 100 % pommes francaise San @e@gﬁm 50 cf 3'20 £
San Pellegrino 1 litre 4,80 €

BOISSONS CHAUDES HOT DRINKS

SODAS
Sirop d leau 25/ 2 50 €| Café short black 2,00 €
Limonade 35! 3,30 €8 Café allongé Long coffee 2,20 €
Diabolo 35 <! 3,50 €] Déca ou noisette Deca 2,20 €
Orangina 33l 3,50 €[l Grand café long black 3,70 €
Schweeppes 33 < 3,50 €} Grand creme 4,00 €
Pernier 33l 3,50 €| Cappuccino 4,50 €
COCII—CD&I Zéro iicl 3,50 €R Thé ou infumbn tea or infusion 3,70 €
Oasis 33l 3,50 €§§ Grand Chocolat chocolate 4,00 €
Ice Tea 33 3,50 3 Cﬁocotht Tiennois Viennese Chocolate 4,50 €
Supplément sirop 0,20 € Irish coffee 7,50 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération

Services compris.

Prix nets. -




MENU PLAISIR 29,90%

AU CHOIX (a la carte)
ENTREE + PLAT + DESSERT

YOUR CHOICE : Starter + Plate + Dessert

END ET JOURS FERIES SAUF "MENU PLAISIR"

MENU HORS WEEK-

MENU

ENTREE/PLAT ou PLAT/DESSERT 17,50 €
ENTREE/PLAT/DESSERT 23,50 €

terrine de campagne
<alade de chevre chaud

salade César
% %k %k %k * *

Aile de raie a la creme
steack haché frites (180 g)
Escalope de volaille a la normande
Piece de boucher grillee
%k %k %k % %k *
Crépe maison (sucre/ autella/chocolat maison/ confiture)
Creme brilee

Glace 2 boules (parfum au choix)

MENU BAMBINO 9,50 € - (10ans) wssmen

juice or Coca)

Sirop a l'eau ou Jus d'orange ou Coca (Syrup in the water, orange

Knacki "pieuvre" avec frites. Eranckfort saussage with french fries.
ou Steack haché, frites. chooped steack French fries

Dessert ; glace ice cream OU Pompote Stewed fruit

Prix nets. Services compris



CARTE DES VINS

VINS BLANGS

Le val de Loire
Muscadet Sevre el Maine s/lie - prestige AOP Domaine de |
vigne de 50 ans, écolté a la main, 12 mois d'élevage sur lie

che d'agrumes, qccompagne crustacés et poissons
- Malson MOMMESSIN

ec crustaces ou charcuterie

a Bourdiniére

Bou

LE (Bﬂuryﬂgnﬂ B~|=| gOENCE W [IgoOLe AOV
citron, pomme verte en bouche, harmonie av
Lﬁﬂ'ﬂﬁﬁ Alsace Gew! Malson Wolfberger
gouche de litchi et d'ananas, idéalala

jambon et dessert

LES VINS ROSES

(\; Var magic Saint Tropez

[.a Provence |GF V"
Fruité et gouleyant, idéal sur plzza, grillades et crustaces

Cote de ngnce . Les Bastides de Sainte Marie
Gouleyant et frais, compagnon de crudités et viandes blanches

LES VINS ROUGES
Le Val de Lore

saint Nicolas de Bourguel
Note de fruits rou

(e Bordelais
Cotes de BOUTE A
e fruits murs (griottes, fraise

e AOP - Marquis de Saint

=traminel AQP

péritif et sur fole gras, charcuterie,

| AOP - Les petits grains
| sur salades, poissons grillés et viande blanche

ge, idea

OpP- Chateau Nodoz
Note d ) compagnon de viandes et fromages
saint Estéph Estéphe

Ample et corsé avec des notes de réglisse, ideal sur viandes rouge, plats en sauce, fromages
Merlot Pays d'OC - Naturalys - Vin biologique de France

un bouguet gourmand et fruite, m

illee ou

Caractérise par
fromage affiné

Accompagne viande rouge gr

LES BULLES
6,00 € 28,00 €
50,00 €

AOP - Bouvet Saphir

Champagne brut AOP -Nicolas Feuillate Rése
25 ¢l 50 cl

LES VINS AU PICHET
@&mc IGP d'Oc cépage Chardonnay 7,00 € 11100 .€'
7,00 € 11,00 €

qugﬂ IGP d'Oc cepage Merlot
700€| 11,00 €\

Rpsé' IGP d'Oc cépage Grenache
gereux pour la sante - A cons % nets - services COMpris

Saumur brut
rve particuliere

ommer avec modération - pri

L'abus d'alcool est dan




PIZZAS #ite pizza maison Home made pizza dough

Margarita Tomate, fromage, origan 9,90 €
tomato, cheese,.o regan
Retne tomate, Fromage, jambon, origan 11,50 €
tomato, cheese, ham, oregan
Chef tomate, fromage, champignons frais, jambon, ceuf, origan, ofives 12,00 €
domato, cheese, mushrooms, ham. egq, oregan, olrves
SEGUIN Tomate, fromage, chévre, lardons, origan 12,50 €
tomato, cheese, goat cheese, diced bacon,oregan
Savoyarde creme, fromage, pommes de terre, reblochon, lardons, ognons 13,50 €
Cream, cheese. potatoes, reblochon cheese, diced bacon. onion
Diablo Tomate, fromage, chorizo, merguez, porvrons, origan 13,00 €

Qomato, cheese, chorizo, METHUEE, Sweel pepper, oregan

Végétarienne tomate fraiche, Jromage, champignons frais, olives poivrons, origan | 13,00 €

French, tomatoes, cheese, mushrooms, oltves, sweet pepper, oregan

Norvégienne Tomate, fromage,saumon fumé, creme 14,00 €
Tomato, cheese, smoked salmon. cream
Viroise creme, fromage, andouille, fondue d'oignons, ongan, 14,50 €

pomme, Camembert

(Cream, cheese. normansausage, melting onions, oregan, apple, Camembert

Normande creme, fromage, Camembert, Livarot, ®Pont [ 'ﬁvéque, ongan 14,50 €

Cream, cheese, Camembert, Livarot, Pont [ ‘Lvéque, oregan

Dynamite Tomate, fromage, viande de beeuf hachée, merguez,chorizo, 14,50 €
@uf, ongan

Tomato, cheese, minced beef, merguez, chorizo, eqq, oregan

Supplément 1 ingrédient + 1,00 €. Supplément poisson,viande ou fromage + 1,50 €
Extra 1 ingrédient Extra meat, fish or cheese |

¥ Toutes nos pizzas contiennent du gluten, du lactose avec une présence éventuelle

d'ceuf et de fruits a coque, Tous nos plats sont faits maison sauf : frites,charcuterie, sauce bérnaise,
tarte Tatin,glaces et sorbets. Les plats "faits maison" sont élaborés sur place a partir de produits bruts.
Vous étes allergiques ? N'hésitez pas a nous demander des renseignements.

Prix nets. - Services compris.




MOULES FRITES mMussels and french fries

(SELON ARRIVAGE)
{ : g b »
Moules mariniéres, frites. Mussels in white wine & french Jries

p . : .
Moules a la rrenw,ﬁtcs. Mussels with cream & french fries

Moules normandes, frites, (créme, champignons et cidre)
Mussels with cream, mushrooms and apple brandy "cider” & french fries

Moules Camembert au lait cru, frites.
Mussels with Camenbert & french fries

ENTREES starters

Assiette de crevettes roses, mayonnaise maison.

Prawns, homemade mayonnaise

“ Jernne de campagne. Terrine

®Plancha de charcutene
Jambon fume, saucisson sec, andouille, chorizo,

terrine de campagne, cornichons
Smoked ham, dry sausage, noTmansavge, chorizo, contry terrine, Pickfes

Salade verte. Salad

SALADES Ssalad

: Sﬂ&hﬁ? de chevre cﬁaud: Goat cheese salad 13:00 2

Salade, toasts de chévre, tomate, jambon fumé
Salad, goat cheese toasts, tomato, smoked ham

Y alade océane Oceane salad
Salade, crevettes roses, sSaumon fumé, émietté de thon, effiloché de raie,

Mayonnaise maison
Salad, prawns, smoked salmon, flake

15,00 €

d tuna, wing of line, fiomemade mayonnaise, butter

13,00 €

¢ Salade Cézar: salade, tomate, ceuf, mais, porvron, blanc de volaille,

salad, tomato, egg, corn,pippers, chicken breast

auf : frites, sauce béarnaise, charcuterie, tarte tatin, glaces et sorbets.

Tous nos plats sont faits maison s
lace a partir de produits bruts, Vous étes allergiques ?

Les plats "faits maison" sont élaborés sur p
N'hésitez pas a nous demander des renseignements,

Prix nets. Services compris




?REPES MAISON (faitea la demande) Pancakes homemad
Beurre SUCTE Butter, sugar i
* Chocolat chocolate
* Nutella Cchocolate spread
Miel onn
Crépe de la villa (caramel, beurre salé, une boule de glace vanille, chantilly)

Nalted . . . - .
itter caramel, one scoop vamalla e cream, u F.”J'T” 4 cream

Supplément chantilly Exira whipped cream

DESSERTS
Nougat glacé du chef Chefice nouga
Tarte Tatin, glace vanille et chantill y
Apple tart, vanilla ice cream, whspped cream
“ Créme brillée
Fondant au chocolat, glace vanille, chantilly
( }'u-:Tr.l!'a'ji'r__._i’:-ﬂdimI', vamila 1ce cream, u hrppe { crea

“ Duo de fromage de Normandie au [ait cru 2 Norman cheeses
Cﬂfé ﬂﬂ tﬁé gﬂﬂ‘l"ﬂlﬂﬂd— { I-I'_;F'I ¢ or Lled wilh se erad ._flf';r:."T-E'F!.f small desseris

COUPES GLACEES CARTE D'OR Ice cream & sorbets
Dame blanche (glace vanille, sauce chocolat, chantilly)

f.lrl.ri'.l'.l';'.lh' EQUCE, 14 r':lf']'w d creda

r

o).

vanilla ice cream, ¢

Café liégeots Cg&lfﬂ café, sauce ca

Coffec ice cream, coffee sauce, u hipped cream

Chocolat ﬁégﬂﬂis @[ﬂrc chocolat, sauce

[r_lfrri_-.‘rn, il r i m

(at, vanille, g&lﬁ'fmi.:-.‘u, sauce chocolat

fé, chantilly)

chocolat, chantilly)

( hocolale e credm, chocolate saucs

®Banana split (glace choco
maison, chantilly)

rfnu-frﬂlfr,umtﬁu ice creams, stra wherry sorbel chocolate 3

(Coupe normande (calvados, sorbet pomme)
.-"".J-'I"f.i." hfLH’LJI_'_r Iq.ih".li'.rll" . IJFI:ILH '."'r}.lt'f

5[11"51:’! L-llt-rﬂ”__) vodka, lemon
ce menthe-chocolat)

auce homemade, u hipped cv

gorhel

Coupe Colonel (vodka,
Coupe Pippermint (peppermint, gla

prppfrr‘nlnt fiquor, mini-

(rﬁun‘l', g[ﬂiﬂ' fﬁum r'al;ﬂlfl) rum, rUm grapes ice

.Irm.-"nidh W' cream

LTE am

Coupe Antillaise

g&lﬁ? gﬂfant ¢ hild tce cream
GLACES & SORBETS CARTE D'OR Ice creams & sorbets
; g‘[hces 2 boules 2 scoops 4!40 € - g&lCﬂS 3 6011[85 3 5cOo0pSs

Supplément Chantilly 1,00 €

é, rhum ralsin, menthe cho

5,60 €.

at, café, caramel beurre sal colat , fralse

[ rum-(qrape, int-chocolate, SiTaQ DETT )

coffee calted butter caramel

erte, fruits de [a passion.

Glaces :Vvanille, chocol

Iee cream tunrfﬁ?: cHO olate

Sorbets : citron, cassis, pomme v

f';uj (s Sira i DETTY

[ emon, cassis, green apple, passion
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Manietie de _}‘nrn ou salade




