
L e s  f o r m u l e s  d u  j o u r
Préparé chaque matin avec des produits frais selon l’inspiration du chef. Disponible en quantité limitée. 

Entrée et plat
du jour

Plat du jour
Maison

Plat et dessert
du jour

Menu du jour

22€16€ 22€ 25€

E s c a p a d e  g o u r m a n d e  

s u p p l é m e n t s  g o u r m a n d s
•  Bacon croustillant   +1,50 €
•  Cheddar fondant   +1,50 €
•  Double steak   +3,50 €

•  Sauce   +1 €
•  Chèvre   +2 €
•  Poulet croustillant +4 €

le plus choisi

Formule signature

Omelette gourmande du chef 

3 œufs, crème légère, ail et herbes fraîches. Servie avec salade et frites.

18€

24,50€

14,90€

Le burger du faim gourmand 
Steak haché grillé, sauce burger, oignon rouge craquant, tomate fraîche, 

cheddar fondant, salade et bacon.

La belle pièce - Faux-filet grillé 250 g  
Beurre maître d’hôtel. Servie avec frites et salade. Vi

an
de  française

2 5 0 g

8,50€ / 17€

La petite chèvre / La grande chèvre chaud   
Lard croustillant, tomates craquantes, noix et toast de chèvre chaud dorés au miel.      

La petite César / La grande salade César
Salade fraîche, poulet croustillant, parmesan frais, croûtons dorés 

et tomates craquantes et sauce césar.      

8,50€ / 17€

« Cuisine maison  •  Produits frais
Préparé chaque matin »

"Sur place  •  À emporter  •  Groupes & Séminaires"

Tel: 06 85 09 72 09



Petites frites

Grandes frites

Petit gourmet (10 ans max)

Frite et steak haché (servi à point) Glace 1 boule au choix.

Les fromages
Fromage gourmand : 1 saint Marcellin 

94 Avenue Charles de Gaulle, 01500, Château-Gaillard. Tel: 06 85 09 72 09

Entrée du jour - Entrée du chef 

9,80€

7€

7€

2.50€

5€

13€

6€

9,80€

Le signature cacahuète & chocolat
Dacquoise légère aux cacahuètes, praliné chocolat, nougat glacé et caramel.

Dessert du jour  La création du chef

L’entremets glacé trois couleurs
Dacquoise légère à la pistache, ganache pistache, glace de fruits rouges maison.

L e s  d é l i c e s  s u c r é s
Le dessert préféré des habitués

Liste des allergènes disponible sur demande

Paiements acceptés : espèces, CB, Ticket Restaurant, Chèques vacances.        Non acceptés : chèque 
Origine des viandes, volailles, charcuteries : France.  Boissons non comprises dans les menus.

Chaque plat proposé est préparé à partir d'ingrédients

 frais et maison, il se peut que certains soient manquants.

"Sur place  •  À emporter  •  Groupes & Séminaires"

Tel: 06 85 09 72 09


