
D a n s  l a  c a v e
N O S  V I N S  E N  B O U T E I L L E  ·  7 5  C L

L e s  c h a m p a g n e s
C H A M PA G N E  A O P

Mercier brut 55 €

Deutz 70 €

Laurent-Perrier 80 €

Veuve Clicquot brut 90 €

Besserat de Bellefon 90 €

Blanc de blancs

L e s  r o s é s
I G P  PAY S  D ’ O C

Gris blanc — Gérard Bertrand 27 €

C Ô T E S  D E  P R O V E N C E  ·  C R U  C L A S S É

M de Minuty 42 €

C Ô T E S  D E  P R O V E N C E  A O P  ·  C R U  C L A S S É

Château Sainte-Marguerite 42 €

C Ô T E S  D E  P R O V E N C E  A O P  ·  C R U  C L A S S É

Château L’Aumérade 42 €

L e s  b l a n c s
I G P  C Ô T E S  D E  G A S C O G N E

Guillaman 25 €

Vin blanc léger et fruité, s’accordant parfaitement avec les
poissons et les viandes blanches.

I G P  C Ô T E S  D E  G A S C O G N E  ·  M O E L L E U X

Caprice d’Amélie — René Castets 25 €

Une belle couleur or pâle, un fruit tonique d’une fraîcheur
aux nuances d’agrumes : une véritable friandise.

C H A R D O N N AY  ·  PAY S  D ’ O C

Naturalys BIO 28 €

À la fois frais et floral au nez, aux notes d’abricot, de
pêche et d’une pointe beurrée.

A O P  P O U I L LY - F U M É  ·  L O I R E

Le Chant des Vignes 38 €

Un vin fin et expressif.

A O P  C H A B L I S  ·  B O U R G O G N E

La Chablisienne 38 €

Un vin fruité et harmonieux, entre le gras et la minéralité.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Prix nets, service compris.



D a n s  l a  c a v e
L E S  V I N S  R O U G E S  ·  7 5  C L

L e s  r o u g e s

S U D - O U E S T

I G P  C Ô T E S  D E  G A S C O G N E

Domaine Montplaisir 25 €

V A L L É E  D U  R H Ô N E

C Ô T E S  D U  R H Ô N E  A O P

Saint-Esprit 28 €

C R O Z E S - H E R M I TA G E  A O P

Domaine Guigal 38 €

C H ÂT E A U N E U F - D U - PA P E  A O P

Clos de l’Oratoire 90 €

H E R M I TA G E  A O P

Domaine Guigal 110 €

V A L L É E  D E  L A  L O I R E

S A I N T - N I C O L A S - D E - B O U R G U E I L  A O P

Domaine Laurent Mabileau 28 €

C H I N O N  A O P

Domaine Christophe Baudry 32 €

B O U R G O G N E

P I N O T  N O I R

André Ducal 32 €

É T R A N G E R

M A L B E C  ·  A R G E N T I N E

Camelon Malbec BIO 32 €

Un malbec typique, d’une richesse et d’une puissance
aromatique très séduisantes.

B O R D E A U X

C Ô T E S  D E  B O U R G  A O P

Château Hourtou 26 €

G R AV E S  A O P

Château Cabannieux 29 €

H A U T - M É D O C  C R U  B O U R G E O I S  A O P

Château Lamotte-Cissac 36 €

P U I S S E G U I N - S A I N T - É M I L I O N  A O P

Château Pontet Bayard 38 €

M O U L I S  A O C

Château Maucaillou N°2 44 €

S A I N T - É M I L I O N  A O P

Les Hauts de la Gaffelière — Malet
Roquefort

48 €

S A I N T - E S T È P H E  A O P

Château Mac Carthy 48 €

M O U L I S - E N - M É D O C  A O C

Château Chasse-Spleen 55 €

M A R G A U X  A O P

Initial de Desmirail — Château
Desmirail

110 €

G R A N D S  C R U S

S A I N T - J U L I E N  A O P

Pavillon du Glana — Château du
Glana

80 €

S A I N T - E S T È P H E  A O C

Château Haut-Marbuzet 85 €

P E S S A C - L É O G N A N

Château Latour-Martillac 140 €

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Prix nets, service compris.



S e r v i c e  a u  v e r r e
V E R R E  D E  1 2  C L  M A X I M U M

A u  p i c h e t
N O T R E  V I N A U  V E R R E 2 5  C L 5 0  C L

Rosé A O P  P R O V E N C E 3 € 6 € 9 €

Blanc A O P  C H A R D O N N AY 3 € 6 € 9 €

Rouge A O P  C Ô T E S  D U  R H Ô N E 3 € 6 € 9 €

Rouge A O P  S A U M U R 3 € 6 € 9 €

L e s  r o u g e s
I G P  C Ô T E S  D E  G A S C O G N E

Domaine Montplaisir 4,50 €

Une robe rubis franche et légère, des arômes très fruités.

T U P U N G AT O  ·  M E N D O Z A  ·  A R G E N T I N E

Camelon Malbec BIO 5 €

Un malbec typique, d’une richesse et d’une puissance
aromatique très séduisantes.

L e  r o s é
I G P  PAY S  D ’ O C

Gris blanc — Gérard Bertrand 5 €

Un rosé unique : sa couleur cristalline et ses arômes frais
en font un vin résolument moderne.

L e s  b l a n c s
I G P  C Ô T E S  D E  G A S C O G N E

Guillaman 5 €

Vin blanc léger et fruité, s’accordant parfaitement avec les
poissons et les viandes blanches.

I G P  C Ô T E S  D E  G A S C O G N E  ·  M O E L L E U X

Caprice d’Amélie — René Castets 5 €

Une belle couleur or pâle, un fruit tonique aux nuances
d’agrumes : une véritable friandise.

I G P  A R G E N T I N E

El Bar 5 €

A O P  C H A B L I S  ·  B O U R G O G N E

Le Finage 7 €

Un vin fruité et harmonieux, entre le gras et la minéralité.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Prix nets, service compris.

I C I  C ' E S T  T O U T

FA I T  M A I S O N   !


