
MARGUERITE
tomate, mozza, basilic

REGINE
tomate, mozza, jambon, champignons, olives

PARMA
tomate, mozza, jambon de Parme, Cantal râpé, roquette, balsamique

BUFFALA
tomate, mozza, mozza di buffala, basilic

BASQUAISE
crème, mozza, poulet, piment d’Espelette, tomates confites, tapenade de poivrons

FORESTIERE
crème, mozza, poulet, persillade, champignons, oignons rouges

ROCK’MADOUR
tomate, mozza, Rocamadour, concassé et cerneau de noix, miel, roquette

LA FATALE
tomate, mozza, spianata, merguez, poivrons, piment

4 FROMAGES
tomate, mozza, scaramorza, gorgonzola, Cantal râpé, croutons

DI MARCO
tomate, mozza, jambon de Parme, champignons, oeufs, pesto, Cantal râpé

SUPER VEDGE’
légumes de saisons

MONTANIA
crème, mozza, pomme de la terre, ventrèche, Saint-Nectaire, oignons confits

10,00€

12,00€

12,00€

12,00€

13,00€

12,00€

13,00€

12,00€

12,00€

13,00€

12,00€

13,00€



DICTIONNAIRE CULINAIRE & ORIGINE

SPIANATA :  Chorizo italien

SCARAMORZA :  Fromage fumé italien

GORGONZOLA :  Bleu italien

ROCAMADOUR :  Fromage de chèvre de la Maison Verdier, l’Étoile du Quercy

Tous les légumes sont frais, découpés et/ou cuisinés par mes soins
Charcuterie origine France

Mozzarella Ricetta
Tomate Polpa italienne retravaillé par nos soins

Miel de la Maison Maurie Prudhomat
Pesto et persillade maison

Produits contenant des allergènes

BIARS-SUR-CÈRE (Rond Point Palais Gourmand)

OUVERT 
DU MERCREDI AU DIMANCHE SOIR

À PARTIR DE 18H30


