
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Öffnungszeiten 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Warme Speisen servieren wir Ihnen von 11.30 – 13.00 Uhr 

 

 

 

 

Montag – Mittwoch 

ab 16:00 Uhr 

Donnerstag - Samstag

ab 11:00 Uhr 

Sonntag & Feiertag 

ab 10:00 Uhr 
 



 

Weinkarte      

                        
              
Weißwein 
 

Grüner Veltliner         
 

Grüner Veltliner „DAC“       
 

Frühroter Veltliner        
 

Frühroter Veltliner „Kabinett“      
 

Chardonnay „halbtrocken“       
 

Goldburger         
 

Gemischter Satz    
 
 
Rotwein 
 

Roter Zweigelt         
 

Roter Zweigelt „Barrique“ 
 

Roter Zweigelt „gleichgepresst“      
 

Rosé           
 
 
Schaumwein 
 
 Frizzante Rose ´lieblich´       
 
 



Alkoholische Getränke 
 
¼ l Weißwein / Rotwein gespritzt       
¼ l Kaiserspritzter (Weißwein gespritzt mit Hollersirup)      
¼ l Cola-Rot           
¼ l Ladykracher (Weißwein gespritzt mit Kriecherlsirup)      
 
1/2l Kaiserspritzter (Weißwein gespritzt mit Hollersaft)      

1/2l Wüstenspritzer (1/8 Wein aufgespritzt)        
1/2l Almdudler mit 1/8 Wein        
 
2 cl Birnenbrand          
2 cl Marillenbrand          

2 cl Traubenbrand          
2 cl Zwetschkenbrand         
2 cl Obstler           
2 cl Kirschenbrand          
2 cl Kriecherlbrand          
 

Alkoholfreie Getränke 
 
¼ l Traubensaft weiß / rot        
¼ l Traubensaft gespritzt weiß / rot       
    …. mit Leitungswasser       
1/2 l Traubensaft gespritzt weiß / rot       
    …. mit Leitungswasser      
1 Fl. Cola / Almdudler / Frucade / Kracherl      
1/2 l Almdudler gespritzt         
¼ l Holundersaft gespritzt        
    …. mit Leitungswasser       
1/2 l Holundersaft gespritzt        
    …. mit Leitungswasser       
1 Fl. Mineral klein          
1 Fl. Mineral groß          
¼ l Soda            
1 l Soda            
¼ l Leitungswasser          



Schmankerl 
 

Gebäck bitte extra dazu bestellen 
 
1 Port. Gem. Platte groß        

(versch. Fleisch, Käse, Blutwurst u. Presswurst mit Garn.)    
1 Port. Gem. Platte klein        

(versch. Fleisch, Blutwurst u. Presswurst mit Garn.)     
1 Port. Familienplatte (für 2 Erwachsene u. 2 Kinder)     
  (versch. Fleisch, Wurst, Käse, Blutwurst u. Presswurst mit Garn.) 
1 Port. Hausplatte          

(versch. Fleisch, Käse, Blutwurst und Presswurst im Ganzen mit Garn.)  
 
1 Port. Kümmelbraten         
1 Port. Surbraten          
1 Port. Geselchtes          
1 Port. Rohschneider         
1 Port. Schinken mit Schwarzwurzeln      
1 Port. Rindszunge         
1 Port. Blutwurst (geschnitten od. im Ganzen)      
1 Port. Schinkenrolle         
1 Port. Tomaten u. Mozzarella mit Rohschneider    
 
 

Käse und Vegetarisches 
 

Gebäck bitte extra dazu bestellen 

 
1 Port. Käseplatte          
1 Port. Schafmischkäse         
1 Port. Emmentaler         
1 Port. Tomaten u. Mozzarella       
1 Port. Schwarzwurzeln         
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Gefüllte Stangerl u. belegte Brote 
 
1 Stk.  Käsestangerl pikant        
1 Stk.  Käsestangerl pikant mit Liptauer      
1 Stk.  Käsestangerl vegetarisch       
1 Stk.  Vinschgerl belegt        
1 Stk.  Kornspitz gefüllt         
1 Stk.  Fleischbrot         
1 Stk.  Fleischsemmel         
1 Stk.  Pikantbrot          
1 Stk.  Vitaminbrot         
1 Stk.  Vegetarierbrot         
1 Stk.  Jägerbrot          
1 Stk.  Wurstbrot          
1 Stk.  Wurstsemmel         
1 Stk.  Butterbrot mit Rohschneider      
1 Stk.  Butterbrot mit Emmentaler od. Quargeln    
 
 
 

Aufstriche u. Aufstichbrote 
 
1 Port. Aufstrichteller         
      (Liptauer-, Knoblauch-, Eier-, Karotten-Kren-, Leberpastete) 
1 Port. Aufstrich          

1 Stk.  Aufstrichbrot         
1 Stk.  Schmalzbrot / Bratenfettbrot      
1 Stk.  Grammelschmalzbrot        
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Saures 
 

Gebäck bitte extra dazu bestellen 

 
1 Port. Saure Platte           

(Blutwurst, Presswurst u. Extrawurst in Essigmarinade) 
1 Port. Presswurst od. Blutwurst sauer       
1 Port. Rindszunge sauer         
1 Port. Saure Wurst  (mit Extrawurst)       
1 Port. Wurstsalat          
1 Port. Rindfleischsalat         
1 Port. Eiersalat          
1 Port. Eiersalat pikant (mit Extrawurst)      
 
 
 

Ofenfrisches Gebäck u. Brot 
 
1 Stk.  Brot           
1 Stk. Wachauer          
1 Stk.  Semmel          
1 Stk.  Kornspitz          
1 Stk.  Salzstangerl         
1 Stk.  Käsestangerl (groß)        
1 Stk.  Vinschgerl          
1 Stk.  Glutenfreies Brot – Landbrot       
1 Stk. Glutenfreies Brot – Mehrkornbrot     
 

Dazu gibt´s 
 
1 Stk.  Butter          
1 Stk.  Ei           
1 Port. Essiggurkerl / Pfefferoni       
1 Port. Kürbiskernöl         
 



 

Für unsere kleinen Gäste 
 
Kinderteller  Extrawurst mit Käse      
     und Streichkäse – garniert 
 
Pinocchio   Kornspitz mit Butter      
     Wurst und Käse gefüllt 
 
Hänsel u. Gretel  Semmel geteilt mit      
     Wurst und Käse belegt 
 
 
 

 
 
 
 

Feuerflecken 
 

Nur Montag, Mittwoch und Freitag ab 18:00 Uhr 
 
1 Stk.  Feuerfleck normal   (mit Rahmsauce u. Porree)    
1 Stk.  Feuerfleck pikant     (mit Rahmsauce, Fleisch u. Käse)   
1 Stk.  Feuerfleck süß     (mit Nutella)        
 

 
 
 



 
 

Hausgemachte Mehlspeisen 
 

Das Angebot unserer Mehlspeisen 
finden Sie auf den Tischständern. 

 

Kaffee 
 
1 Tasse Kaffee          
  
 

Zum Naschen u. Knabbern 
 
 
1 Pkg. Wachauerschnitten        
1 Pkg. Soletti          
 
 
 

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über allergene Zutaten in unseren Gerichten. 
 

  Guten Appetit wünscht 
             Fam. Reisinger 
 
 
 
 

Wir danken für Ihren Besuch und würden uns freuen 
Sie bald wieder bei uns begrüßen zu dürfen. 

 
 
 

 
 

 

 



Ab Hof Verkauf 
 

Weißwein 
 

1 l  Grüner Veltliner      
 

0,75 l  Grüner Veltliner „DAC“     
 

0,75 l  Chardonnay „halbtrocken“    
 

1 l  Frühroter Veltliner     
   

1 l  Frühroter Veltliner „Kabinett“    
    

0,75 l  Goldburger       
    

0,75 l  Gemischter Satz      
 
 Rotwein 
 
  1 l  Roter Zweigelt      
 

  0,75 l  Roter Zweigelt „Barrique“    
 

  0,75 l  Roter Zweigelt „gleichgepresst“   
 

  1 l  Rosé        
 
 Schaumwein 
 
  0,75 l  Frizzante Rose ´lieblich´     
 
 Traubensaft 
 
  1 l  Traubensaft weiß      
 

  1 l  Traubensaft rot      
 
 

Flascheneinsatz pro 1 l Flasche € 0,70 
bei 0,75 l Flaschen wird kein Einsatz verrechnet 

 
 Edelbrände 
 
  0,35 l Birnenbrand       
 

  0,35 l Traubenbrand       
 

  0,35 l Marillenbrand       
 

  0,35 l Kirschenbrand       



Unsere Auszeichnungen 
 

  
2019   Silber……………………………   Traubenbrand 
2020   Silber……………………………   Traubenbrand 
 

2022   Silber……………………………   Kirschenbrand 
2022   Silber……………………………   Traubenbrand 
2022   Silber……………………………   Marillenbrand 
 

2025   Bronze…………………………. Kriecherlbrand 
2025   Silber…………………………… Kirschenbrand 
2025   Gold…………………………….. Marillenbrand 
2025   Gold „Landessieger“……. Marillenbrand 
 

 
2019   Bronze ……. Traisental DAC - Grüner Veltliner, JG 2018 
2019   Bronze ……. Frühroter Veltliner - Asturis Perle, JG 2018 
 

2023   Bronze ……. Grüner Veltliner, JG 2022 
2023   Bronze ……. Chardonnay halbtrocken, JG 2022 
 

2024   Silber   ……. Chardonnay halbtrocken, JG 2023 
2024   Bronze ……. Traisental DAC – Grüner Veltliner, JG 2023 
 

2025   Silber   ……. Zweigelt Barrique, JG 2024 
2025   Silber   ……. Gemischter Satz, JG 2024 
 
 

 

2025   Gold …….. Blutwurst 
 

 
 

2025   Silber …… Leberpastete 
 


