
Nuestras raciones 

 

Chipirones plancha o andaluza   …..  14,00 

Sepia a la plancha …..   14,00 

Calamares a la andaluza …..     14,00 

Chopitos fritos …..  15,50 

Boquerones en vinagre …..   12,00 

Patatas bravas o ali-oli  ….. 6,00 

Patatas mixtas  ….. 7,00 

Ensaladilla rusa …..  10,00 

Chorizo frito  …..   9,75 

Morcilla de arroz …..    9,75 

Alitas de pollo fritas …..    9,00 

Pincho moruno (una unidad) …..   5,50 

Croquetas variadas (jamón, gambas, bacalao, boletus) …  10,00 

Huevos rotos con jamón ibérico …..  16,50 

Lacón a la gallega …..   12,50 

Revuelto de cardillos de campo …..   15,50 

Revuelto de morcilla de burgos con manzana ….. 13,50 

Jamón o lomo ibérico de bellota …..   23,00 

Queso curado de oveja con nueces …..    16,00 

Oreja a la plancha …..   11,00 



       Y también… 

 

Tarrina de foie de pato con mermelada de rosas  

y flor de sauco …..    23,00 

Rabo de toro estofado en vino tinto …..    20,00 

Carrillera a la cerveza …..    19,00 

Manitas de cerdo estofadas …..    13,50 

Callos a la madrileña …..    14,50 

Mollejitas de cordero salteadas …..   20,00 

Entrecot de choto fileteado …..   22,00 

Chuletillas de cordero lechal …..    22,00 

Bacalao rebozado …..   16,00 

Sardinitas a la plancha …..    9,50 

Boquerones fritos …..   11,00 

Lubina a la bilbaína …..  19,00 

Chipirón a la plancha con salsa ali-oli …..  14,00 

Pulpo a la plancha con patatas asadas …..  21,00 

Vieras o zamburiñas a la plancha con ajito y perejil … 14,00 

Gambas plancha ….. 22,00 

 

 

 

 



Las ensaladas 

 

Ensalada de arenques marinados en mostaza, miel 

y eneldo con salmón ahumado …..    16,00 

Ensalada de bacalao ahumado y salmón …..   16,00 

Ensalada de pimientos asados con ventresca …..   16,00 

Ensalada templada de queso de cabra …..   15,50 

Ensalada de tomate fresco y cebolla …..     9,50 

Ensalada mixta …..   10,00 

Ensalada de tomate, queso fresco y jamón de bellota  16,00 

 

 

 

… De la huerta a la plancha… 

 

Alcachofas con jamón ….. 12,50 

Champiñones   …..  12,50 

Verduritas con jamón de bellota y aceite de oliva 

aromatizado con trufa negra …..   17,00 

Boletus a la plancha con yema de huevo … 20,00   

Espárragos trigueros con jamón o foie de pato …..   17,00 

 

 



Las tablitas 

De quesos del más suave a los más fuertes ….. 16,00 

De foie de pato, queso de cabra templado 

y jamón de bellota …..  18,00 

De jamón ibérico, lomo de bellota 

y queso de oveja curado ….. 18,00 

De gambas, langostinos y chipirón a la plancha…. 18,00 

 

Nuestras tostas 

De solomillo con queso brie con tres mostazas …..  12,00 

De foie de pato mi-cuit con mermelada de rosas …..  12. ,00 

De salmón ahumado …..    10,00 

De bacalao ahumado con pimentón y alcaparras …..  11,00 

De queso de cabra a la plancha con cebolla confitada   9,50 

De atún en aceite de oliva sobre pimientos asados …..  9,50 

De anchoas con queso curado de oveja 

sobre tomate natural  …..   10,00 

De anchoas con tomate …..   9,50 

De boquerones con anchoa …..  10,00 

De jamón ibérico de bellota con tomate ….. 12,00 

De jamon serrano con tomate ….. 9,50 

De beicon con tomate, queso fundido y orégano …..  9,00 



 

 

 

 

 

 

 

  

 


