AUBERGE DE LA

CHAPELLE

RESTAURANT

Entrées

® Foie gras maison au porto, chutney du moment, brioche 15-

® Carpaccio de tomates, burrata crémeuse, basilic frais 9-

® Planchette de la Chapelle d’exeption Petite  Grande
12- 18-

( Jambon de parme, jambon bellota, chorizo ibérique, jambon truffé )

Salades

¢ [a Mixte
( Cervelas, gruyere rapé minute, ceuf dur, tomates)

® La gourmande
( Foie gras, Saumon fumeé, Jambon truffé, noix )

® La césar

( Poulet pané, parmesan en copeaux, ceuf dur, crotiton )

Tous nos tarifs sont exprimés en € taxes et services compris
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Plats et specialités

Filet de taureau francais

Onglet de boeuf Angus

Cordon bleu de veau au vieux Comté et jambon hlanc
Cordon rouge de boeuf a la tomme et jambon ibérique
Bouchées a la reine du chef, croflite maison
Jambonneau réti au miel (700g)

Escalope de veau a la creme

Galettes de bibeleskaes, saumon fumé ou jambon de parme
Camembert frit, frites et salade verte, confiture d’airelle

Tartare de boeuf réalisé par nos soins, frites et salade

Sauces au choix Accompagnements au choix
Creme aux champignons * Frites
Gorgonzola ® Spaetzle maison
Girolles ® [égumes du moment
Beurre maitre d’hotel Salade verte

Tous nos tarifs sont exprimés en € taxes et services compris
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Pour les enfants

®* Nuggets de poulet maison

® Escalope de veau a la créeme

Les Burgers

Le comté 19-
( Steak angus 180g, vieux comté, crudités )

L’alsacien Al
( Steak angus 180g, munster fermier, galette de PDT, crudités )

Le poulet et chorizo 20~
( Poulet croustillant, chorizo ibérique, tomate, oignons caramélisé )

Le veggie 19-

( Galette de pomme de terre, salade, tomate, oignons confit, vieux comteé )

Tous nos burgers sont servis avec frites & salade fraiche
Double steak Black Angus : +3.90€

Poissons

® Fish & Chips de cabillaud, sauce facon tartare, salade 19-

® Filet de sandre réti, risotto et crémeux au beurre blanc 26-

Tous nos tarifs sont exprimés en € taxes et services compris
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Tartes flambées

La normal

La gratinée

La forestiere

La forestiere gratinée
La munster

L’ail et ciboulette

e .o comté

UNIQUEMENT LE :
vendredi soir et
samedi, dimanche midi et soir

Tous nos tarifs sont exprimés en € taxes et services compris
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Nos desserts maison

Café ou thé gourmand 10-
( créme brulée, mousse chocolat, tiramisu nutella, glace du moments )
Tiramisu au nutella 9-
Moelleux au chocolat, glace vanille 9=
Creme brulée a la vanille bourbon 8-
Mousse au chocolat du chef 8-
Dame blanche ou noire 8.50~
Café ou chocolat liegois 8.90-
Colonel 8-
Glace 1 boule 2,50~
Glace 2 boules 5=
Glace 3 boules 7=

Nos parfums

Vanille, chocolat, café, fraise, caramel, cacahuete, rhum raisin, pistache,

citron, passion, cassis

Tous nos tarifs sont exprimés en € taxes et services compris



