CAFE - RESTAURANT
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HAUS RUDEN

4 -
BERGISCHE KUCHE
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OFFNUNGSZEITEN

Donnerstag Ruhetag |

Montag - Mittwoch  11:30 <= 20:00 Uhr
Freitag - Samstag 11:30 = 20:00 Uhr
Sonntag 10:30 ~ 20:00 Uhr

www.hausrueden.de

hausrueden
Caté Restaurant Haus Ruden

info@hausrueden.de
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Liebe Giste,

herzlich willkommen! Wir freuen uns, Sie bei uns begriifien zu diirfen.
Frische Zutaten, gute Qualitit und eine sorgfaltige Zubereitung liegen uns
besonders am Herzen.

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie in unserem
separaten Ordner. Bei Fragen hilft Ihnen unser Servicepersonal gerne weiter.

Vegetarische Gerichte sind mit folgendem Symbol gekennzeichnet: “\#

Wir wiinschen [hnen einen guten Appetit und eine schone Zeit bei uns!

Aperitif

Mosecco 6,00 €
halbtrocken

Rosenzauber 6,00 €

Prosecco (alkoholfrei) aus Apfel-, Mﬂm
mit Rosenausiser o ﬂ '

Hugo 7,50 € | ;‘*1 s
Mosecco mit Holunderbliitensirup, Minze und Lu ;

-
Aperol Spritz 750 €
mit Prosecco und Soda

Campari 7,50 €
Orange oder Soda
Lillet Wild Berry 7,50 €
mit Beeren und Wild Berry
Sarti Spritz 7,50 €
Sarti Rosa, Prosecco, Soda, Limette
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Vorspeisen
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Kartoffelsuppentopf 7,90 €
mit Rauchmettwurst und gerostetem Landbrot

Aioli aus Olivenol 8,70 €
mit Oliven, Kaperniplel, Borettane Zwiebeln, Peperoni,
Ei und Baguette

Salat der Saison 8,00 €
im Kartoffeldressing mit warmen Speck-Brotcroutons

Bunter Salatteller 6,90 €
mit Gurke und Tomate, Hausdressing

Kleine Gerichte

—-r-l*l_-

Geschmolzener Camembert 15,50 €
auf Kartoffelristi, Wildpreiselbeer-Kompott und Salat

Hihnchenbrust 18,00 €
mit Tannenhonig gegrillt an Walnuss-Apfelsalat und Kartoffelrosti

i B— '.—---—-"-

Spinat-Mangold Maultaschen 17,00 € ]
auf Puy Linsen Bolognese mit Emmentaler gratiniert, Salaueller -

Salate 4

e pe—

Bauernsalat 17,50 € VA
Salate im Kartoffel Dressing mit Walnuss, el O
gebratene Champignons, Spiegelei und Kartoffelchen

Sidfranzésischer Hirtensalat 18,00€
Salate in Roquefort Dressing mit Champignons,
gratiniertem Ziegenkase auf Baguette
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Kiiche aus der Region

e b

Deftige Bauernsiilze 15,90 €
mit Remoulade, Bratkartofleln und Zwiebeln

Himmel und Erde 16,90 €

gebratene kolsche Flonz auf Kartoffelpiiree, Apfelkompott und
Schmorzwiebeln

Pfanngerosteter Panhas 15,90 €

mit Bratkartoffeln, Zwiebeln und Salatteller

Knusprige Reibekuchen
mit Apfelkompott, Schwarzbrot und Butter 4 Stiick 12,00 €
6 Stiick 15,00 €

3 Reibekuchen mit Raucherdachs, Senf-Dill und Salatteller 21,00 €

Schweinepfeffer 17,50 €
mit Champignons, KartoffelkloBen und Salatteller

Rheinischer Sauerbraten (vom Rind) 20,90 €
in Rosinen-Mandesauce, KartoffelkloBen und Aplelkompott

Riddener Schlieper Pfanne 23,70 €
gegrilltes Lummersteak, Blutwurst, Rauchmettwurst,
Grillspeck, Bohnen und Bratkartoffeln

Bufggr

180¢g Rindfleischburger ‘American’ 18,50 €

mit Kise, Grillspeck, rohen Zwicheln, Tomate, Mavonnaise und BBQ-Sauce,

dazu Pommes frites und Salat

180g Rindfleischburger ‘Bergisch’ 18,50 €

dazu Pommes frites und Salat
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Aus Topt und Pfanne

Medaillons vom Schweinefilet 22,00 €

auf Speck-Champignons und grunem Pfeffer,

Zwiebelschnitzel 18,50 €
Paniertes Schweineschnitzel mit Schmorzwiebeln und
Kise gratiniert, Bratkartoffeln

Luganoschnitzel 18,50 €

Paniertes Schweineschnitzel in Krauter-Kisepanade,
Pommes frites

kleines Rumpsteak (180 23,50 €

mit gegrillter Speckscheibe, Schmorzwiebeln, |
Bratkartoffeln und Salatteller

Rumpsteak vom Grill (220 ) 29,50 €
mit Pfeffersauce, Kartoffelrosti und Salatteller

+




Fiur unsere Kleinen

. a
Kinderschnitzel
mit Pommes - e P e € 12.50
Cheeseburger
mit Pommes ............... PO Y S € 13,50
Pfannkuchen
e I O e e T e 7%
Watteln, Kuch d Ei
affeln, Kuchen und Eis
e
Bergische Kaffeetafel Kaffeeklatsch
(ab 2 Personen) (ab 2 Personen)
Watlel, Mukchres, Keschen, Grav- und Puttertatzchen, Waftelherzen,
Schwarzbrot, Kiise und Aufschnitt, Stuten, Kuchen, Ress, Kirschen, Sahne,
Quark, Plaumenmus, Brezel und Zwichack, Kaffee aus der Drippelminna
Kaffee aus der Droppeiminna, Aufgesetzter und Aufgesetzter
pro Person € 19,90 pro Person € 13,9

Hausgemachte fnische Walfel mit Puderzucker ...
+ Milchreis, Zimt und Zucker

+ Kirschen
+ Vanilleers
+ Poruon Sahne ..
Kuchen nach Tagesangebot / Sahne ....... e
Bergische Puffertiitzchen mit Milchress .. .,
Wiener Apfelstrudel, Vanillesauce, Walnussess ..
Eis
P
Vanilleeis, heifie Schokoladensauce, Sahne . | w il T
Vanilleeis, heilfe Kirschen, Sahne ... € 8,20
Mazenerte warme Himbeeren, Melbasauce, Vanilleeis, Sahne ... € 8,50
Krokantbecher - Milcheis, Baileys, Krokant, Sahne ... ... € 8,50
Exchhornchenbecher - Nussbecher mut Walnuss- +
Haselnusseis, Kaffeelikor, Sahne ... ... . e & 5.50
Sudtroler Gipfel - Schokoladeneis, Walnuss-, Haselnussers,
Eierlikor, Sahne und Amaretunis . | . .. € 8,50

m ciner grsonderten Karte. Fragen Sioe batte [hren Kellner
J Alle Preise sind inkl. gesetzlher Mehrwertstewer.
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* Informationen fiar Allergiker und die Angaben der Zusatestoffe finden See




Getrinke, Aperitif und Digestif

2 BalewslnshCream ... ...
1 Ramaszomn
4

Glenmorangse - Shernviass gelagerten,

milder Single Highland Malt Whisky -
R T I —-

Mak Whasky - 10 years 458% vl ... ...,

Eidren&mreiﬁe Brindl.-

Alte Quetsch (Plsume)
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¥

€ 500

€ 500

€ 500

€ 6,50

€ 740

€ 280
€32
€ 340
€370
€ 4,00

€ 300

€330
€ 4,00
€ 420
€ 1,80

£ 450
€ 4,50
€ 4,50

e & 450

€ 4,50

e € 4,50
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Getranke - kalt und warm
.~
Frisch vom Fass
Berguches Landbeer 0.3 € 3,50
Zunft Kolsch 0304 €350/42
Fursenberg Pils 0304 1.50/4.20
-
Aus der Flasche
Warstewwr alhadydire 0331 € 400
Malrtwer 0331 £ 40
Pudarer Wesarnbier trub o allcdelres 051 € 5
Barkiner Woime rot eder grin 0.33 1 € 450
Fasadwanise /trone 0331 € 1.5
Wein
werll - Graubrgunder 0251 € 7.60
weill - Weillbuargunder / Nahe 0.251 € 7.20
rone -~ [l Passo | Jtaken 0251 €7
ot — Primitivo Imuri / Apulien 0251 € 7.00
rot - La Sestreria / Spanien 0.25 | € 700
Werbwein- Schorle 0251 € 480
Fruchtige Schorlen
Rhabwarter 041 t 40
Aphcd 041 € 4.00
Johannes 041 ¢ 4,00
Maracuja 04l € 400
P—
Alkoholfreie Getranke
Sebters - (Lawsic 0,25/075 €280/6%
Selters - Naturell 0,25/075 €280/650
O angenisalt 021 € 1s0
Bitter Lemon - Schweppes 021 € 300
Coca Cola / Fanta / Sprite / Spesi 0,31 € 3.40
A
Warme Getrinke
Pott Kaffee ¢t 350
Cale Crome € 2.50
Glas Ter (verchiedene Sorten) t 3.0
Capprccino ft 3%
Latte Macchsato € 370
Mikchbafler £ 3,70
Pott Schobodade mat oder ohne Sahine { 3.5

Informatsoncn fur Allerpiker and die Angaben der Zusatzstolie hmden See bey ams in cosmer prsonderien hare
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Schon, dass Sie bei uns waren.

Wir bedanken uns herzlich fiir [hren Besuch
und hoften, Sie bald wieder bei uns begriifien
zu diirfen.

Wir freuen uns, Sie in Zukunft wieder

bei uns willkommen zu heiflen.
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Bitte bewerten Sie uns auf Google.
Mit [hrer Bewertung helfen Sie uns sehr
und unterstiitzen unser Haus.

Vielen Dank fur Ihre Zeit und Ihr Feedback. |
A\ y %
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Iradition, Gastlichkeit und Bergische Kiiche.

c._..--.-Q?’r:%-._;-

i [hr Team vom Haus Riiden




