HOTOVKY VRBATUV KOSTELEC
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PONDELI | Fazolova s uzeninou Fazolova s uzeninou Fazolova s uzeninou
2.11. | Vepiova pe¢ené na houbach, dusena ryze Smazeny syr Gouda, varené brambory, tatarska Namornické hovézi maso, téstoviny (protlak, Cervené

(1".36,7.9,10) omacka (13,6,7.9,10) vino, vafené vejce) (1+3,6,7,9,10)
UTERY Uzeny vyvar s bulgurem Uzeny vyvar s bulgurem Uzeny vyvar s bulgurem
3.11. | Dabelsky mlety fizek, vafené brambory, cibulka, | Veptova jatra po Tyrolsku, houskové knedliky Zeleninovy salat, smazené veprové fizeCky, dressing

kien (1%,3,6,7,9,10) (vepfova jatra, cibule, kofenova zelenina, slanina, smetana, hof¢ice, citron) (1*,3,6,7,9,10)

(1%,3,6.79,10)

STREDA | Bordc Borsé Bors¢
4.11. | Alpsky maxi kynuty knedlik s povidly, sypany tva- | Uzena krkovice, ¢o¢ka na kyselo, okurka Katlv $leh z kufeciho masa, duSena ryze

rohem a cukrem s vanilkovym krémem (1*367.9,10) | (17367910 (1.36,7.9.10)
CTVRTEK | Kminova s vejcem Kminova s vejcem Kminova s vejcem
5.11. | Vepiové maso na paprice, houskové knedliky Pecené kufeci stehno na divoko se slaninou, Specle Smazeny kvétak, vafené brambory, tatarska omacka

, (1%,3,6,79,10) (1356,7.9) (1%,3,6,7.9,10)

PATEK Hovézi vyvar s nudlemi a jatrovou ryzi Hovézi vyvar s nudlemi a jatrovou ryzi Hovézi vyvar s nudlemi a jatrovou ryzi
6.11. | Grilovana bavorska klobasa, bramborova lepe- Masové koule v rajské omacce, houskové knedliky Kufeci maso na smetané se zampidny, duSena ryze

nice (1%,35,6,7,9)

(1*3,5,6,7,9,10)

(1,3,5,6,7,9)

VSECHNY POKRMY MOHOU OBSAHOVAT TYTO ALERGENY: 1.obiloviny obsahujici lepek, 2.korysi a vyrobky z nich, 3.vejce a vyrobky z nich,4.ryby a vyrobky z nich, 5.jadra podzemnice olejné/arasidy/a vyrobky z nich,6. sojové boby a vyrobky z nich,
7.mléko a vyrobky z néj, 8.skorapkové plody:mandle,liskové,vlasské, kesu,pekanové,para ofechy, pistacie, makademie a vyrobky z nich,9.celer a vyrobky z néj,10.hof¢ice a vyrobky z néj,11.sezamova semena a vyrobky z nich,12.oxid sifiity a

ROZVOZ JIDEL — OBJEDNAVKY NA TELEFONU 725397574~ (minimdiné den dopfedu do 14 hodin.)

email:hvk@centrum.cz

https://hotovky-vrbatuv-kostelec.eatbu.com/

zména vyhrazena
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