TAPAS FRIAS | cold tapas

Jamon Ibérico con Pan Tostado de Aceitunas Kalamata 25
Iberian ham with toasted Kalamata olive bread.

Tartar de Atun con Mayonesa a la Sriracha y Chips de Gambas 16
Tuna tartare with sriracha mayonnaise and crispy shrimp chips.

Surtido de Quesos Canarios con Mermelada Casera 16

Selection of canarian cheeses with homemade jam.

Burrata rellena con Pesto de Tomate Seco 15
Burrata filled with dried tomatoes pesto.

Carpaccio de Pulpo con Hinojo y Gel de Naranja 16
Octopus carpaccio with fennel and orange gel.

Tartar de Carne sobre Tosta de Pan de Aceitunas Kalamata 17
Steak tartare on toasted Kalamata olive bread.

Vitello Tonnato (Lonchas de Ternera Fria con Salsa de Atun y Alcaparras) 16
Vitello tonnato (cold veal slices with tuna and capers sauce).

Bruschetta de Pan de Aceitunas Kalamata con Pesto Rojo VEGAN 10

Kalamata olive bread bruschetta with red pesto.

Carpaccio de Ternera con Fondue de Burrata Trufada y Crumble Salado 16
Beef carpaccio with truffled burrata fondue and savory crumble.

TAPAS CALIENTES | hot tapas

Croquetas del dia con Mayonesa (6 ud) 10
Croquettes of the day with mayonnaise (6 pcs.)

Queso de Cabra en Tempura con Mermelada de Pimiento Asado 12

Goat cheese tempura with roasted pepper jam.

Papas Arrugadas con Mojos Canarios VEGAN 9
Traditional Canarian potatoes "Papas Arrugadas" with mojo sauces.

Papas Bravas "Estilo Canario" 9
Patatas Bravas "Canary Style".
Langostinos Crujientes con Mayonesa de Maracuyé 13

Crispy prawns with passion fruit mayonnaise.

Vieiras Gratinadas al Mojo Verde (2 ud.) 12
Gratinated Scallops with green mojo sauce (2 pcs.)

Pan Bao relleno de Carne Mechada, Mayonesa al Mojo Rojo y Cebolla Encurtida 13
(2 ud.)

Bao buns filled with shredded beef, red mojo mayonnaise and pickled onion (z pcs.).

GUARNICIONES | sides

Pany Alioli 2 Puré de Patatas 5
Bread and Alioli Mashed potatoes

Mojos Canarios 2 Verduras Salteadas 5
Canarian mojo sauces Sauteed vegetables

Patatas Fritas 5 Ensalada de Lechugas Mixtas 4
Fries Mixed lettuce salad with dressing

Patatas Salteadas con Trufa 6 Pimientos del Padrén 7

Truffle sautéed potatoes "Padron" peppers



ENSALADAS | salads

Ensalada César: Lechugas Mixtas con Pollo Adobado en Mojo Rojo, Queso en Escamas y Picatostes 14

Caesar Salad: mixed lettuces with chicken marinated in red mojo sauce, shaved cheese and croutons.

Ensalada de Mar: Lechugas Mixtas con Salmon y Crema de Queso Cremoso 15
Sea Salad: mixed lettuces with salmon and fresh creamy cheese.

Ensalada de Queso: Lechugas Mixtas con Queso de Cabra, Peras y Nueces 14
Cheese Salad: mixed lettuces with goats cheese, pears and walnuts.

Ensalada Mediterranea: Lechugas con tomate Cherry, Aceitunas,Hinojo y Cebolla Caramelizada VEGAN 10

Mediterranean Salad, mixed lettuces with cherry tomatoes, olives, fennel and caramelized onion.

PAELLA | paella

Paella Marinera con Pescado Blanco, Mariscos y Langostinos 45 € (2 pax)

Seafood paella with white fish, shellfish and prawns.

PRINCIPALES DE CARNE | meat main courses

Solomillo de Ternera acompanado de Verduras Asadas con Salsa Demi-glace a la Mostaza 29
Filet steak in mustard and demi glace-sauce served with roasted vegetables.

Codillo de Cerdo Cocido a Baja Temperatura con Salsa Demi-glace y Puré de Patatas 24
Slow-cooked pork knuckle with demi-glace sauce and mashed potatoes.

Hamburguesa de Ternera con Lechuga, Cebolla Caramelizada, Cheddar y Mayo/mostaza con Patatas 20
Caseras

Beef burger with lettuce, caramelized onion, cheddar cheese, and mustard mayonnaise. Served with homemade
fries.
Pollo Envuelto en Panceta relleno de Queso Ahumado con Salsa de Cerveza Negra sobre Puré de Patatas 24

Chicken wrapped in bacon, filled with smoked cheese with dark beer sauce on mashed potatoes.

PRINCIPALES DE PESCADO | fish main courses

Tataki de Atun en Cama de Puré de Edamame en Escabeche con Chips de Calabacin y Tomate Confit 26
Tuna tataki on marinated edamame beans purée with zucchini and confit tomatoes chips.

Lomo de Salmon con Tallarines de Arroz y Verduras en Salsa a base de Soja y Tahini 25
Salmon fillet with rice noodles and vegetables in a soy and tahini-based sauce.

Fritura de Pulpo y Langostinos, con Papas y Mayonesa Picante 28
Fried octopus and prawns with potatoes and spicy mayonnaise.

PRINCIPALES VEGANOS | vegan main courses

Hamburguesa Beyond con Lechuga, Tomate, Cebolla Caramelizada y Salsa de Tomate y Mostaza con 18
Patatas Caseras

Beyond Burger with lettuce, tomato, caramelized onion, tomato and mustard sauce. Served with homemade fries.
Tallarines de Arroz con Verduras en Salsa Ligeramente Picante a Base de Soja y Tahini 15
Rice noodles with vegetables in a mild spicy soy and tahini-based sauce

IMPORTANTE / IMPORTANT: Si tiene alguna alergia o necesita seguir una dieta especial, por favor informe al

PCTSOI‘U]I d(’l restaurante. / [fyOll have any allergies or require a SP(’CiCll di(’l’, PICLISC inform [h(’ restaurant staf]:




