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restaurante@celiajimenez.com



Tosta de Pate de la Casa  

Nuestra Rusa de pollo escabechado, verduritas y cebolla roja encurtida

Salmorejo cordobés berenjenas fritas

Sam de rosada frita con mahonesa de kimchi

Crostini de verduras escalivadas al carbón y bacalao asado

Croquetas de pollo asado

Gyozas de mogote ibérico con salsa Tentsuyu

Kefta con pan de pita y yogurt

Brioche de Pulled Pork

Para beber...
Agua, cerveza y Refrescos
Blanco y Tinto de la casa

Precio 42 €/cubierto

Cóctel 1

 Brownie con dulce de leche y helado de vainilla

Y algo dulce para terminar

957 049 855
restaurante@celiajimenez.com



Cóctel 2

Tabla de embutido Ibérico 

Marineras de Anchoa

Crema de queso de Zuheros con tomatitos escabechados y albahaca

Mazamorra de almendras con manzana verde

Pincho de langostinos crujiente y albahaca

Quesadilla de provolone y criollo con mojo rojo

Croquetas de pollo asado

Morcilla de Wagyu a la brasa con piquillos caramelizados 

Taquitos de merluza frita con tártara 

Mollete Mantecaito de solomillo al whisky

Mogote ibérico glaseado

Para beber...
Agua, cerveza y Refrescos
Blanco y Tinto de la casa

Precio 52 €/cubierto

Mouse de chocolate blanco con melocotón a la vainilla 

Y algo dulce para terminar
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Cóctel 3

Tartar del salchichón de Ibérico 

Nuestra Rusa de Pollo en escabeche, verduritas y cebolla roja encurtida

Latilla de boquerones en vinagre con patatas y aceitunas manzanilla 

Salmorejo cordobés con queso feta y pan de ajo 

Patatas Bravas 

Croquetas del pollo asado

Pescaito frito

Brocheta moruna de cordero 

Cazuelita de huevos rotos con chistorra

Arroz Ibérico al Carbón

Para beber...
Agua, cerveza y Refrescos
Blanco y Tinto de la casa

Precio 48 €/cubierto

Crema de queso con galleta Lotus y manzana asada a la canela

Y algo dulce para terminar

957 049 855
restaurante@celiajimenez.com



957 049 855
restaurante@celiajimenez.com

El número de comensales y menú elegido deberá ser comunicado
con al menos 4 días de antelación de la fecha de reserva.

Se facturará por el total de comensales confirmados 24 h. antes
de la fecha de reserva.

Se ruega comuniquen las alergias e intolerancias alimenticias.

Las bebidas que se consuman antes y después del servicio del
menú escogido deberán ser abonadas aparte.

Condiciones de contratación


