
CARTE DU SOIR 
(jeudi  soir, vendredi soir, samedi soir

MENU A 26 EUROS
 (entrée, plat ou plat, dessert)

MENU A 31 EUROS 
(entrée, plat, dessert)

Les entrées 
(9 euros hors menu)

Velouté de butternut, crevettes et chorizo safranés,
Oeuf mollet, poireaux et tartufata trufée,

Canellonni d'artichauts barigoule gratinés, chips de pancetta,
Cassolette de crottin de chèvre au pistou.

Entrée à la carte

Ardoise de cochonnaille (12,90 euros)
Escalopes de foie gras poélées, pickles d'oignons rouges (15 euros)

Les plats 
(19 euros hors menu)

  
Pavé de saumon mariné en croûte de graines, riz grillé à l'huile de noisettes,

Parmentier de canard au curry et patate douce au lait de coco,
Epaule de cochon au foin, jus de cuisson et pétales de pomme de terre rôties,

Tartare de bœuf «Charolais » à notre façon.

Plats à la carte

Queues de gambas poélées, houmous et pesto de menthe 25 Euros
Faux filet (300g) grillé au pistou 25 Euros

Souris d'agneau confite au thym et citron 25 Euros

Les desserts 
(9 euros hors menu)

Ile flottante aux pralines,
Financier aux amandes, crème et ananas vanillés,

Fromage affiné au lait cru, chutney de figues,
Moelleux au chocolat et réglisse, gel de mandarines,
Coupe de glaces ou sorbets (fabrication artisanale).

Dessert à la carte

Café ou thé très gourmand (5 desserts) (10,90 euros)


