Deetiaison de fromages 7.00€
Creme britee o ' Ylnp Tlny 7.006
Mousse au chocobat 7.00€
Baba au rhan 7.00€

50@0@ de Sorbets ou f%we@ 7 Boute 3,008 2 Boutes 5,006 3 Boubes 7.00€

Sugplement Chantitly/Chocolat 7,006

Profiterotes au chocolat 8,006
Chocotat Lisgeais 8,006
Café Lisgeais 8,00¢
Dane. Blanote 8,006
Cospe Lorraine (Sarbet Mirabelte, o do vie Mirabelle #e4)72,00¢
Cospe Cotonel (Sorbet Citron, Vodka #:4) 72,00¢
Café o Thé Gowrmand 8,006

Fis net 77-5 Seroe am/ﬂ/‘/&’
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Les Ardorses

Ardoise do Charouterte (Assortinent do charcaterte, bearre, cornichons) 74,008
Ardoise de Fromages (Assortinent de Fromages) 74,006

Ardoise Mivte (Assortissement de chareateric ot fmm/w/ 76,00€

Ardoise Eutique (Assortinent d Aooras de morae, Nems, Samoussas) 74.00€

Les Salades

Satlade Vospionne (Lard] oroidons, emmental] waf au plat) 75,006
Sitade de le Mer (St Jnoques ticdes, Crevettes) 76,008

Les Lrtries

ﬁa/;aaaa/b de. Saamon et/o« St (ﬁay«w 74.00€

Tartare de Saunon 70,006
Assiette do Jambon Cru 8,008
72 Efaa/yob‘& dl 50«/‘;/«/}/(0/(4@ 75.006
Cassototte d Escarpots 72,006

Friv net 770 service 00/1(/0/‘/3’
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Nos Flats

Foubet Coco, Rz 73,006
Roga! Sucisses, Kz 73,006
fs’aaé/e de veau fmm'm 78,006
Cordon blow de vean remsite 20,006
Bwaf tartare 78,006
Carpaceir do Breaf 76,006
Fitot de laz«ﬁ Sauce faﬁe&f/é}% 25,008
Rognons, Sauce woutarde @ ¢ ancrenne 78,006
Sandre, Sauce citromnse, Lz 25.00€
Cassolotte de St Jacques aus petits ligunes, Kz 22.00€
Tartare do Saumon, [rites ot Satade 77,006

[ oates nos vrandes sont accompagnees au chaiv do Fraites OU ffaf/ir ﬂaz;oé/)w/if o /e}m&&
fz}a//ém/(b‘ //am(/fm 3 50€

Friv net 770 servive 00//(/0/‘/(?



CARTE DES BOISSONS

Les Softs Les Lauws Lt Boissons Chaudes

ORANGINA 25cl 3.00€ 1/4 L EAU PLATE 2.50€

COCA,COCA O 33cl 3.00€ 1/2 L EAU PLATE 3.00€

SCHWEPPES 25cl 3.00€ 1 L EAU PLATE 4.50€

(AGRUM OU TONIC) 1/2 L EAU PETILLANTE 3.00€

PERRIER 33cl 3.00€ 1 L EAU PETILLANTE 4.50€

LIMONADE 25cl 2.50€

DIABOLO 25cl 2.80€

BITTER 10cl 4.00€

ICE TEA 25cl 3.00€ CAFE ESPRESSO 1.80€

JUS DE FRUIT 25cl 3.00€ CAFE CREME 2.00€

(ORANGE, ANANAS, POMME, RAISIN, TOMATE, GRAND CAFE 3.00€

POMME/KIWI, LITCHI) GRAND CAFE CREME 3.20€
CHOCOLAT 3.00€

CAPUCCINO CREME FOUETTEE 4.00€
Supplément sirop 0.30€ THE OU INFUSION 2.50€
Citron, Fraise, Grenadine, Menthe, Violette,

Orgeat, Péche, Citror, Kiwi

Friv et TTC service M/r(/aﬁ/{f



CARTE DES VIS

Nos é%m/cy//(e@ ot Cremants Bouteritle

Crémant, Arthur Metz 30.00€
Belle robe jaune or clair avec un chapelet de fines bulles

Champagne Brut, Veuve Pelletier 37.00€
Robe pale et brillante, perlée de bulles virevoltantes

Champagne Brut Rosé, Veuve Pelletier 39.00€
Robe rose saumonée. Nez sur les baies de fruits rouges et d'épices douces

Champagne Brut Premier, Louis Roederer 59.00€
Complet et complexe, a la fois moderne et puissant

Nos Vins btancs

Vallée de la Loire, Coteau du Layon, Saint Aubin 28.00€
Bouche bien équilibrée, notes fraiches d’agrumes; idéal pour accompagner votre foie gras

Vallée de la Loire, Pouilly-Fumé, Le Grand Plateau Guy Saget 32.00€
Robe or clair, joli nez de fruits blancs, d'agrumes, saveurs iodées et minérales % bouteille 17.00€
Région du Languedoc, Chardonnay, Domaine du Coussan 27.00€

Robe brillante aux reflets dorés. Fraicheur et intensité

Région du Languedoc, Cotes de Thongue, le Jardin 33.00€
Tout en équilibre, minéral et complexe

Vin de Bourgogne, Hautes-Cotes-de Beaune, Grande cuvée Nuiton-Beaunoy 29.00€
Bouche généreuse, ample et balsamique, un panier printanier de saveurs fraiches mais trés complexes

Vin de Bourgogne, Chateau Meursault 1¢r Cru, Charmes 70.00€
Nez intense et franc, ample, riche et profond

Vin de Bordeaux, Graves, Chiateau Ferrande 35.00€
Belle robe or pale aux reflets verts, nuances fruitées, équilibre parfait

Vin d’Alsace, Riesling, Henri Weber 25.00€
Robe jaune clair lumineux et de grande limpidité. Nez gourmand et bien minéral

Vin de Meurthe-et-Moselle, Pinot Blanc, Les Orveaux, 25.00€
Tres fruité, de structure légere, relevé par une note acidulée en rondeur

Prix net TTC service compris



CARTE DES VINS

Nas Vins /@«/w

Vallée de la Loire, Saint-Nicolas-de Bourgeuil, La Gardiere, Domaine Mabileau
Vin complet, racé, harmonieux et de grand panache

Vin du Beaujolais, Beaujolais Village, Vonnier
Bel équilibre vineux et corpulent sur de beaux fruits

Vallée du Rhone, Cote du Rhone Village, Plan de Dieu,
En bouche, c'est une chair ronde et tendre, vibrante

Vallée du Rhone, Crozes Hermitage, La Croix du Joug, Cave de Tain
Bouche souple et charmeuse avec du relief et des saveurs de Syrah fruitée

Vallée du Rhone, Chateau-Neuf du Pape, Clos de I’Oratoire

Bouteile

27.00€
19.00€
26.00€
31.00€

55.00€

Belle Robe grenat pourpre clair, une immense palette aromatique de fruits noirs et d'épices. Somptueux !

Région du Languedoc, Cotes de Thongue, Domaine du Coussan
Jolie robe grenat pourpre sombre, Nez puissant et épicé

Vin de Bordeaux, Chiteau Haut Terrasson
Jolies notes de fruits mirs avec une belle persistance aromatique

Vin de Bordeaux, Médoc, Chateau Bejac Romelys
Robe rubis foncé. Nez de fruits des bois ; en bouche, c'est charnu avec de belles rondeurs fruitées

Vin de Bourgogne, Mercurey, Valentin Vignot
Tres beau nez, intense, fruits rouges et noirs, airelles, cerises ; Bouche gourmande

Vin d’Alsace, Pinot Noir, Henri Weber
Nez pulpeux et noblement confit de fruits rouges et noirs % bouteille

Nos Viks rosés

Région du Languedoc, Pays d’Oc, Le Haras de Coussan
Bouche légerement acidulée et désaltérante, avec douceur

Vin de Provence, Cave du Mistral
Frais, vif, tonique, ar6mes d'agrumes

Vin de Provence, Minuty Prestige
Puissant et équilibré, aux notes d'agrumes et de fruits rouges, agréables notes minérales

Vin de Meurthe-et-Moselle, Pinot Noir, ROSE
Arémes de fruits rouges et de cerises confites

26.00€

19.00€

25.00€

34.00€

26.00€
14.00€

25.00€

24.00€

35.00€

26.00€

Prix net TTC service compris
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Les ﬂé/‘/f/f@

MOUSSEUX SANS ALCOOL LES COCOTTES 12.5cl 5.00€

BLANC CASSIS 12.5c1 4.50€ BIERE PRESSION BLONDE 25cl 2.50€
CREMANT CASSIS 12.5c1 6.50€ BIERE PRESSION BLONDE 50cl 5.00€
APEROL SPRITZ 15cl 6.00€ MONACO 25cl 2.80€
PORTO BLANC OU ROUGE 4cl 4.00€ PANACHE 25cl 2.50€
RICARD 2cl 3.50€ PICON BIERE 25cl 3.50€
MARSALA FINE 4cl 3.50€

MARTINI (blanc, rouge)  4cl 4.00€
CAMPARI 4cl 4.00€
SUZE 4cl 3.50€

Bieres Boateilos

DESPERADOS 33CL 5.00€ HEINEKEN 25CL 3.00€
TRIPLE KARMELIET 33CL 6.00€ 1664 33CL 3.50€
CHOUFFE 33CL 6.50€ DUVEL 33CL 6.50€
PAIX DIEU 33CL 7.50€ BARBAR 33CL 4.50€
CHIMAY 33CL 5.00€ KRIEK CERISE 25CL 4.50€
DELIRIUM 33CL 6.50€ DELIRIUM RED 33CL 6.50€
PECHERESSE 25CL 5.00€ CHOUFFE CHERRY 33CL 6.50€
TOURTEL TWIST 27.5CL 3.50€

/@& ﬂ/}%’f/f& 40/ /s’z;ﬁ/a/é/r(w(b‘ coca, @aéwe//w ou_pus de fm/&s’ *2, 006’/
Nos Fhams Nos Whiskys

BALTO 6.00€ CLAN CAMPBELL 4CL 5.00€
HAVANA CLUB ESPECIAL 6.00€ JACKS DANIELS 4CL 7.00€
ZACAPA 23 ans 9.00€ AKASHI 4CL 8.00€
DIPLOMATICO 9.00€ IRISH COFFEE (4CL Whisky) 9.00€

AMARETTO; BAILEYS; GET 27; GET 31; VODKA SMIRNOFF; TEQUILA; GIN GIBSON’S; LIMONCELLO 6.00€
COGNAC; BRANDY 6.00€
CALVADOS; POIRETTE; EAU DE VIE 5.00€

Friv et T7C service am/a/‘/[f



