orspeisen

1. BRUSCHETTA 13/15/19/20
2 Rostbrot mit marinierten Tomatenwdrfel, Rucola,
Parmesan, Balsamico

7,50 €

2. ANTIPASTI 15/19/20
Gegrilltes Gemise eingelegte Paprika, Peperoni,
getrocknete Tomaten

11,90 €
2a. GEBRATENE GARNELEN mit Brot und Aioli
gebratene Garnelen mit Kirschtomaten und Knoblauch
in Olivenol

12,90 €

3.TOMATENSUPPE 13/15/19/20
Cremig wurzige Tomatensuppe

7,50 €

4. CARPACCIO 15/19/20
Carpaccio aus rohem luftgetrocknetem Rindfleisch

13,00 €

4a. ROTE BETE CARPACCIO
Rote Bete, Honig, Ziegenkase, Pinienkerne

10,50 €



Salate

5. MISTA 5/22
Gemischter Salat, Gurken, Kirschtomaten und Oliven
8,90 €

6. CAPRESE 5/19/24
Tomaten, Mozzarella. Olivendl und frisches Basilikum
(Balsamicocreme)
10,90 €

7. MISTA CON POLLO 15/18/19/20,121/22
Gemischter Salat mit gegrillter Hahnchenbrust und
frischen Champignons
15,50 €

8. VIALINO SPECIALE 1/9/13/19/27
Gemischter Salat mit karamellisierten Wallnissen
frischer Ziegenkase
15,50 €

9. EATALIA 14/24
Gemischter Salat mit gebratenen Garnelen, Kirschtomaten,
Mangowdirfel
15,90 €

10. TONNO 5/16/22
Gemischter Salat mit Thunfisch, Zwiebeln, Tomaten, Oliven
13,50 €

11. INSALATA AL SALMONE 5/16/22
Gemischter Salat, Gurken, Kirschtomaten, Oliven
mit gebratenem Lachsfilet
16,90 €



Pasta

auf Wunsch auch glutenfrei moglich (ausgenommen Lasagne und Tortellini)

12. LASAGNE 13/21
Auflauf mit RinderhackfleischsofBe und Mozzarella (iberbacken
13,90 €

13. SPAGHETTI AL PESTO 9/13/15/19/20
in SahnesofBRe mit Basilikum Pesto, Pinienkerne und Kirschtomaten
14,90 €

14. PENNE Mohne 13/15/18/19/20/21/22
Hahnchenbruststreifen, gegrillte Champignons in TomatensahnesoBe
14,90 €

15. SPAGHETTI EATALIA 13/14/24
Garnelen, Knoblauch, Kirschtomaten
15,90 €

16. SPAGHETTI AGLIO E OLIO 13
Frisches Knoblauchdl mit Kirschtomaten
11,90 €

17. PENNE LUNA 13/19
Lachs, Spinat, in Hummer-Sahnesol3e
16,90 €

18. SPAGETTI BOLOGNESE 13/21
in HackfleischtomatensoBe (Rindfleisch)
12,90 €

19. TORTELLINI ALLA PANNA 2/9/13/15/19/21
Geflllte Teigtaschen mit Kase, Putenschinken in SahnesoBe
14,90 €

20.PENNE GORGONZOLA
Blattspinat, Wallnlisse, Gorgonzola in SahnesopBe

14,90€

Option: Pastagerichte mit Mozzarella iiberbacken- Extra + 3,00 €



Pizza

- auf Wunsch auch glutenfrei méglich
- Pizzen werden mit hausgemachter Tomatensof3e
und Mozzarellakdse zubereitet-

ca @ 30cm

26. MARGHERITA 13/19
Tomatensugo, Mozzarella und Basilikum
9,90 €

27. GAMBI ALLA MARE 5/13/14/19/24
Garnelen, frischer Knoblauch, Oliven, Kirschtomaten, Rucola
14,90 €

28. SALAMI 2/9/13/19

Rindersalami
11,90 €

29. PROSCIUTTO 2/9/13/19
Putenschinken
11,90 €

30. TONNO13/16/19
Thunfisch, rote Zwiebeln
12,50 €

31. PASTERMIGINO AL EATALIA13/19
Tomatenwiirfel in wiirziger Pestomarinade,
Rucola, Pastirma (wiirziges Rinderfilet) und Parmesan
15,90 €

32. VEGETARIA 5/13/19
Frische Champignons, Paprika, Oliven und Brokkoli
12,90 €

33. DIAVOLO 2/9/13/19
Pikante Peperoni, Rindersalami und Paprika
13,50 €

34. FUNGHI E PROSCIUTTO 2/9/13/19
Frische Champignons mit Putenschinken
12,90 €

35. SOLO FUNGHI 13/19
Frische Champignons
11,90 €



36. FINO 13/19
Marinierte Tomaten, Rucola und Parmesan
13,90 €

37. SARDA 9/13/16/19
Sardellen, Kapern
12,50 €

38. HAWAII 9/13/19
Putenschinken und Ananas
13,50 €

39. POLLO 13/19
Gegrillte Hahnchenbruststreifen, Kirschtomaten und Rucola
14,90 €

40. SPINACI 9/13/19
Blattspinat, rote Zwiebeln und Gorgonzola
13,50 €

41. PUGLIA 9/13/19
Gegrillte Zucchini, Aubergine und Paprika
12,90 €

42. BIANCA AL SALMONE 13/14/16/19 16,90 'E
Lachs, Hummersahnesauce (keine Tomatensauce), Rucola
16,90 €

43. ALLA SUSANNA 5/13/19
Putenschinken, Artischocken, Oliven und Zwiebeln
13,90 €

44. PORTO 13/14/19
Blattspinat, frischer Knoblauch und Shrimps
13,90 €

45. BURRATA
Kirschtomaten, Rucola, Basilikum Pesto, Burrata
15,90 €

46. BURRATA CON PASTIRMIGANO
Marinierte Tomaten, Rucola, Pastirma (wirziges Rinderfilet),
Parmesan, Burrata
17,90 €

47. QUATTRO FORMAGGI
mit vier Kasesorten
(Mozzarella, Gorgonzola, Ziegenkase, Parmesan)
14,90 €



48. QUATTRO STAGIONI
Schinken, Salami, Champignons, Artischocken
14,90 €

49. LECCE

grine Oliven, getrocknete Tomaten, Pesto, Pinienkerne, Rucola,
(Bresaola, luftgetrockneter Rinderschinken optional mdglich), Parmesan
15,90 €

50. PIZZABROTCHEN
mit hausgem. Knoblauchdip 9/13/19
550 €

51. GEFULLTE PIZZABROTCHEN
mit hausgemachten Knoblauchdip 9/13/19

- Thunfisch
- Rindersalami
- Putenschinken
- Spinat, Knoblauch
- Kase
8,90 €
Zusatzbelag auf 30 cm Pizza: 2,50 € (Garnelen, Fleisch, Lachs je 3,50 €)

...fur die Kleinen

POMMES
mit Mayo oder Ketchup
3,50 €

CHICKEN NUGGETS 6 Stck.
mit POMMES
6,50 €

SUBKARTOFFELPOMMES
4,90 €

SPAGHETTI MIT TOMATENSOBE
6,90 €

SPAGETTI BOLOGNESE
7,50 €

PIZZA MARGARITA
6,90 €



Alkoholfreie Getranke

Coca Cola (iight/zero 1/8/12)Fanta / Sprite / Spezi 1/12 03 3,50 €
Bitter Lemon / Ginger Ale / Tonic 1/2/11 021  320¢€
Vitamalz 0331 330 €
Fassbrause Zitrone, Holunder 1/11 0331 400¢€

Aqua Panna still /San Pellegrino Wasser mit Kohlensaure

021/0,75
2,90 €/6,90 €

Safte ..

Orangen 2, Apfel 2, Maracuja 2
2,90€

Saftschorle
in den Sorten:
Apfel, Rhabarber, Birne-Helene, Maracuja, Johannesbeere, Holunderbeere

4,00 €
B | |
lere
Krombacher Pils 27,28 031/051 330€/520€
Krombacher Pils alkoholfrei 27,28 031 330¢€
Radler / Krefelder / Alste 031 /0,5l 330€/550¢€
Krombacher Dunkel 0,31/0,5l 330€/520¢€
Krombacher Weizen Hell2s/29/30 051 550¢€
Krombacher Weizen alkoholfrei 29/30 0,51 5,50 €

Starnberger Hell 031/051 3,30 €/550¢€



Aperitif

Gin Tonic
8,50 €
Gin Tonic alkoholfrei 24
7,90 €
Aperol Spritz
7,90€
Lillet Wildberry
7,90 €
Hugo
7,90€
Hugo Alkoholfrei
6,90€
San Bitter Tonic Alkoholfrei
6,90€

Spirituosenc.

Grappa 4,50 €
Amaretto 4,50 €
Ramazotti 4,50 €
Limoncello 4,50 €
Sambuca 450¢
Rum 4,50 €
Obstler 4,50€

Prickelndes

PROSECCO FRIZZ .DOC

Casa Baccichetto, Venetien
Frisch, leicht, sehr angenehm, feine Perlage

021/F.0751

5,50 € /23,00 €



WeilSweine

Pinot Grigio DOC
Campo Cre, Venetien,wirzi
g, ,Blitenduf't, wenig Saure

021/FL0O75I
590€/2140¢

Verduzzo IGT

Campo Cre, Venetien,halbtrocken ,aromatisch, fein, elegant
021/FL.0O75I
590€/2140¢

Lugana DOC
Citari, Lombardei,voll, weich, mineralisch, lang
021/FL.075I
10,50 € /35,70 €

Chardonnay IGT
Animafranca, Venetien,stoffig, rund, Finesse, lang
021/FL0O75I
7,90 €/ 26,20 €

Insolia IGT
Cantine La Vite,, Sizilien,saurearm, weiche Fruchtaromen, leicht
0,21/FL.0751
6,50 € /23,30 €

Grauburgunder
021/FL0O75I
590€/2140¢

Rose

Rosato Puglia

Giustini, Apulienen,voll fruchtig, beerig, weich, angenehme Saure
021/F.075I
6,70 € /23,30 €



Rotwelne

Primifivo IGT

Paradiso, Apulien,voller, weicher fruchtiger Geschmack
021/ Fl.O,75 |
8,00 € /28,10 €

Nero D'Avola DOC
La Vite, Sizilien,rubinrot, mittlerer Korper, rote Beeren, warm
021/ F.O,75 |
6,90 € /24,90 €

Chianti DOCG

Martoccia, Toskana,Rubinrot,Veilchenduft, wiirzig, kraftig, langer Abgang
021/ Fl.O,75 |
8,40 €/29,50 €

Ancella Nera

Casa Bacc,, Venetien,halbtrocken, fruchtig, beerig, weicher Geschmack
021/ FI.LO,751
7,50 € /26,20 €

Negro Amaro
trocken, gehaltvoll, konsistente Fruchtaromen
021/ FI.LO,751
10,50 € /35,70 €

Montepuliciano D'Abruzzo
trocken,vollmundig,wirzig
02l / Fl. 0,75
7,50 € / 26,50€



Cafe' & Desserts

Espresso 12 2,20 €
Cappuccino 19 3,50 €
Kaffee Crema 12 3,00 €
Milchkaffee 12/19 3,90 €
Doppio Espresso 12 320 €
Latte Macchiato 12/ 4,90 €
Latte Macchiato Vanille 12/19 550 €
Espresso Macchiato 2,90 €
Kakao 3,50 €

Tee Griin-, Frichte, Schwarz, Ginger Orange 3,50 €

A. TIRAMISU 1/13/19/23 ( nur im Herbst / Winter )
Mascarpone, Espresso und Loffelbiskuits ohne Alkohol
7,50 €

B. PANNA COTTA 19
Cremiges Sahnedessert mit Mangocremesofe
6,00 €

C. Tartufo Nero (Eis) 19
Italienische Eisspezialitat in Triffelform mit Sahne
6,00 €

D. Cassata Eis
Milcheis mit kandierten Frichten
6,00 €

Kuchenauswahl finden Sie auf unserer Tageskarte

SOFTEIS MIT LECKEREN TOPPINGS

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff | 2 mit Antioxidationsmittel | 3 mit Geschmacksverstarker | 4 gewachst
5 geschwaérzt | 6 geschwefelt | 7 mit Phosphat | 8 mit StiBungsmittel 9 mit Konservierungsstoff|
10 enthalt Phenylalaninquelle | 11 chininhaltig | 12 koffeinhaltig 13 Gluten | 14 Krebstiere|
15 Ei | 16 Fisch | 17ErdnUsse | 18 Soja | 19 Laktose 20 Schalenfriichte | 21 Sellerie | 22 Senf]|
23 Sesamsamen | 24 Schwefeldioxid und Sulfite 25 Lupinen | 26 Weichtiere



