
MENUS

Entrée, Plat, Fromage ou Dessert 37€
Entrée, Plat, Fromage et Dessert 41€

Entrées 12€

-  Salade de nouilles et légumes façon thaï, crevettes marinées
au soja et au citron vert

Ou
- Œuf poché, crème de haricots blancs au lard fumé, nid de

pommes de terre

Plats 23€

- Tourtons au Saint-Marcellin, duxelles de champignons de
Paris bruns, fondue de poireaux et sauce suprême

Ou
- Filet de truite, fumet à l'aneth, courge en purée et en

gnocchis, crumble noisette
Ou

- Magret de canard, confit de figues, pommes dauphine,
tombée de choux et jus au thym

Fromages 6€

-  Assortiment de fromages locaux
Ou

- Faisselle de fromage blanc, granola aux fruits secs

Desserts 9€

- Tartelette pâtissière à la fève de tonka, prunes et glace tonka
Ou

- Entremets chocolat et poire, glace châtaigne



MENU ENFANT 14€

- Un sirop au choix ou jus de pomme

- Un plat de la carte en demi-portion

- Un dessert de la carte en demi-portion 
Ou

- Une coupe de glace 2 boules

NOS PRODUITS

Nous  avons  à  cœur  de  travailler  avec  les  acteurs
économiques  de  notre  région.  Nous  privilégions  donc  au
maximum les producteurs locaux pour établir notre carte. Il est
important pour nous de savoir d'où viennent les produits que
vous trouverez dans vos assiettes. 

– Fruits et légumes : Les fruits de l'arc en ciel (Anneyron)

– Fromage de chèvre : Ferme du Chatelard (Méaudre)

– Œuf : Vassieux en vercors

– Fromage de brebis: Ferme à la Crécia (lans en vercors)

– Champignons : La ferme de la montagne (St hilaire de la côte)

– Truite : les truites de la vernaison (Echevis)

- Chocolat : Valhrona (Tain-l'Hermitage)

- Miel : Miellerie du Vercors (Lans en Vercors)

– Faisselle : Ferme du Muguet (Romagnieu)

– Boulangerie Roux-Fouillet (Lans en Vercors) Ou pain du Vercors
(Autrans)

- Sorbets et Glaces : Maison



MENU DU JOUR   (Exemple)

Le midi en semaine (hors jour férié)
Entrée, plat et dessert à 18€50

Entrée

- Velouté de butternut, mousse de chèvre frais

Plats 

- Côtelette de porc grillée, sauce au lard
ou

- Filet de lieu noir aux amandes

accompagnement : semoule aux petits légumes

Dessert

– Tarte tatin aux pommes
Ou

– Fromage blanc fermier


