Menus

de nos Terroirs
a choisir dans la carte

Entree & plat
avec fromage ou dessert
a 36 €
ou fromage & dessert
a40 €

Breéchets a 26 €

Breéechets en persillade
avec garniture & salade
Fromage ou dessert
au choix

Tous les plats
pris en direct
demandent
20 min d attente

Enfant a 12 € (-12 ans)

-Steak hache de boeuf
ou Supréme de poulet
Pates
ou Gratin Dauphinois
Glace
ou petit fondant au
chocolat

DBienvenue chez nous! Nous sommes heureux de
vous accueillir et de partager avec vous un
agréable moment autour de notre cuisine de
terroir, dans ce lieu que nous souhaitons

bienveillant.

Bon appetit ! Marie & Laurent.

C athe Renouvelée régulierement pour votre plaisir:

Les Entrees

Ravioles de grenouilles au beurre vert
Gateau de foie de volaille, facon financiere
(Euf(s) Meurette 1 (au menu), 2 ou 3

Bouchee a la Reine

Foie gras mi cuit : supplément de 4€ au menu
Escargots en persillade — par 6 (au menu) ou 12

Les Plats

Andouillette « Bobosse » a 1a Moutarde
Agneau de Bresse Roti

Poulet de Bresse Roti ou a la Créme

Piece de Boeuf Francais

St Jacques Francaises Supplément de 4€ au menu
Brechets de volaille en persillade

Penne Sauce Homardine

Grenouilles persillées au Beurre d Etrez
Supplement Morilles

Les Fromages

Assortiment de fromages affinés
Fromage blanc d Etrez avec ou sans creme

Les Desserts Maison (i choisir i l'avance certains
desserts demandent un temps de cuisson)

Tarte tiede a la créme de Bresse

Creme Caramel

Fondant au chocolat & sa créeme anglaise
Ile Flottante

Glaces ou sorbets (+3€' avec alcool)
Tartelette aux pralines roses
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Viande de beeuf :

La Ferme de ' Hopitaux

Beaulon (03)

Domaine de La Perouse
Saint Andreé sur Vieux Jone

Poulet et Agneau:

on

Bréchets:
Origine Francaise



