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e
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HBROT 7.5

t NOBLAUCH ‘El{OSMARlN

A E m ATA OLIVEN 0.0

/<‘ .v HETTA KLASSICH 6
IT JOMATEN

\\? RUSCHETTA ‘MOZZARELLA 7 V%UPPEN

\
\ \\ IT TOMATEN UND ‘MOZZARELLA i
0))\"" GAMBERETTI AL ORNO 16.5 JOMA,TENSUPPE
2 _ARNELEN UBERBACKEN MIT RRAUTERN _GAEMUSESUPPE
“UITELLO “TONNATO 14.5
DUNNE ﬂQ\LBFLElSCHSCHElBEN MIT ‘]T’lUNFlSCHSAUCE
(CARPACCIO DI ‘MANZO 14.5
HAUCHDUNNE ‘RINDERFILETSCHEIBEN MIT RUCOLA UND PARMESAN
SETA BACKOFEN 12.0
V%CHAFSKZ'\SE VOM QFEN MIT )LIVEN, PEPERONI UND KNOBLAUCH
(CAPRESE 12.5
‘MOZZARELLA, JOMATE MIT BASILIKUM
ANTIPASTO “MISTO FUR 2 PERSONEN 19.5
(CAPRESE, “VITELLO TONNATO, <FISCHSALAT, AUBERGINE, ZUCCHINI,
_ﬁEMﬁSE, ‘PILZ GEFULLT, ﬁﬂJCOLA MIT ‘PARMESAN
‘INSALATA DI “PESCE 18.5
‘MEERESFRUCHTE MIT §)KTOPUS
(CWAHLWEISE MIT &SSIG/6)L ODER JOGHURT PRESSING)
BEILAGENSALAT
“% _SALAT ‘MISTA
N / _@AEMISCHTER BALAT, GURKEN, TOMATEN UND ZWIEBELN
/| I
“  _SALAT @APRICCIOSA
7 _@EM._8ALAT MIT ARTISCHOCKEN, THUNFISCH, E)LIVEN, &I

Ay /; ////,f ALAT ‘ITALIA
/,“ / ﬁEM _SALAT ZWIEBELN, TOMATEN, GURKEN, SKASE, THUNFISCH, SCHINKEN, UND_&I
ALAT ‘Q)ENEZIA
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17.5
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= ZA ‘MARGHERITA

) \5 O

o % §\ ‘TOMATENSAUCE, KASE,QREGANO
f ,,4 AN “PizzZA (CAPRESE

"V 01 TOMATENSAUCE, FRISCHE TOMATEN, MOZZARELLA UND BASILIKUM

2 PIZZA_SALAMI
‘JOMATENSAUCE, KASE, SALAMI, ©REGANO

‘P1zzZA TONNO
‘JOMATENSAUCE, KASE, THUNFISCH, QREGANO

‘PIZZA JUNGHI
‘JOMATENSAUCE, KASE, “PILZE, OREGANO

‘PIzzA CAPO
‘JOMATENSAUCE, KASE, KNOBLAUCH, &HRIMPS, GORGONZOLA, SPINAT

‘PI1ZZA JUNGHI E PROSCIUTTO
‘JOMATENSAUCE, KASE, “PILZE, SCHINKEN, REGANO

‘PIZZA ‘ROMANA
‘JOMATENSAUCE, KASE, SARDELLEN, )REGANO

‘PIZZA PROSCIUTTO DI ‘PARMA
‘JOMATENSAUCE, “PARMESAN, RUCOLA, “PARMASCHINKEN, ©REGANO

“P1ZZA QUATTRO_STAGIONI
‘JOMATENSAUCE, KASE, “PILZE, SCHINKEN, SALAMI, ‘PAPRIKA, OREGANO

“PIZZA BORSALINO
‘JOMATENSAUCE, FKASE, ARTISCHOCKEN, PILZE, &I, SCHINKEN, OLIVEN, OREGANO

% PIzzA GORGONZOLA

OWV f
In!! f / ‘JOMATENSAUCE, (GORGONZOLAKASE, ZWIEBELN, KNOBLAUCH, REGANO
)

AU/,
97 PIZZA PIAVOLO - PIKANT

9 <~ ‘JOMATENSAUCE, KASE, ZWIEBELN, RAPERN, SARDELLEN, SPEPERONI, QREGANO
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N7 ) NPENNE ARRABIATA

(o / ‘JOMATENSAUCE, RNOBLAUCH, (HILI
SN

‘PENNE AMATRICIANA 14.5

o) AN ‘JOMATENSAUCE, &PECK, ZWIEBELN

(7N
| 44 PENNE_GORGONZOLA 14.5
A PENNE “VERDURE 15.5

MIT GEMUSE IN TOMATENSAUCE

_BPAGHETTI ‘NAPOLI 12.5

IN JOMATENSAUCE

_@PAGHETTI AGLIO E )LIO 13.5

KNOBLAUCH, )LIVENOL

_OPAGHETTI ‘BOLOGNESE 13.5

MIT ‘RINDERHACK

_@PAGHETTI (ZARBONARA 14.5

_BPECK, BIGELB, PARMESAN

‘TAGLIATELLE PAESANA 4.5

_BCHINKEN, CHAMPIGNONS, SAHNESAUCE

‘JAGLIATELLE_(GAMBERETTI RUCOLA 18.5

_GARNELEN, ‘RUCOLA, CHERRYTOMATEN, ELIVENOL

‘JORTELLINI POMODORO_SALVIA AGLIO 14.5

KNOBLAUCH, TOMATENSOBE, SALBEI

‘TORTELLINI “PANNA E “PROSCITTUO 14.5

_BCHINKEN, SAHNESAUCE

AL JORNO (UBERBACKENES)

SASAGNE AL GORNO 14.5
W
\% ’ TORTELLINI AL ORNO 4.5
Iy MIT HACKFLEISCHSAUCE UND 4KASE UBERBACKEN
24l /
1
A | ‘RINDERGERICHTE
' ‘ 7 . (NUR FUR “RINDER) =
N Y \\/ PANIERTES KINDERSCHNITZEL 12
= L , | “PENNE MIT TOMATENSAUCE 5
NESCd))/ "4y, PENNE BOLOGNESE 8.5
A\V‘g PN 4’ P1zZA ‘MARGHERITA 6.5

} Y /SOI7IA-S

\\J ﬂ ALAMI 7.5
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P PICCATA MARSALA 93.5
A \ 3 DUNNE %LBSSCHNITZEL IN NARSALAWEIN

N\

\\

U PICCATA “VINO BIANCO 245
)0}3 3 DUNNE “RALBSSCHNITZEL IN “S§EIBWEINSAUCE

. ‘PICCATTA Al atUNGHl 24.5
3 DUNNE RALBSSCHNITZEL MIT (CHAMPIGNONS

‘PICCATTA ‘MILANESE 24.5
Jd PANIERTE BSSCHNITZEL

‘PICCATTA_SALTIMBOCCA ALLA ‘ROMANA 26.5
MIT_SALBEI UND “PARMASCHINKEN

5»

‘RUMPSTEAK 950 GRaMM ~ MIT BEILAGE

%ISTECCA ALLA ﬁRIGILIA 29.5
GEGRILLT MIT RRAUTERBUTTER

BISTECCA ‘PEPE “VERDE 315
MIT GRUNER ‘“PFEFFERSAUCE

BISTECCA CON (IPOLLA
MIT GEBRATENEN ZWIEBELN

3.5

JascH MIT BEILAGE

)

| O)

044 , / ~_SCAMPI ALLA @RIGILA 23.5
) v&CAMPI AUS DER_GRILLPFANNE (MIT_&CHALE)

A ACAMPI ALLA BORSALINO 24.5
" /’?w* PI MIT KRAUTERN
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PESSERT

4 \ Z_ABAIONE (SELBST GESCHLAGEN) 8.2

“WEINSCHAUMCREME, “MARSALA UND “YANILLEEIS

s\ TARTUFO_&IS 75

WAHLWEISE MIT EINEM_&CHUSS AMARETTO

‘TIRAMISU - HAUSGEMACHT 7.5

SOFFELBISCKUIT, SKAKAO, KAFFE, AMARETTO

AFFOGATTO 5.5

_&SPRESSO MIT EINER KUGEL “ANILLEEIS

‘WARME AETRANKE

_BSPRESSO 2.9
®OPPELTER_&SPRESSO 3.9
“RAFFEE 3.3
(CAPPUCCINO 3.9
SATTE ‘MACCHIATO 3.9

AUCH MIT ${ASELNUSS, “VANILLE
ODER KARAMELLSIRUP MOGLICH +0,50

$EIBE_SCHOKOLADE 3,
SRISCHER ‘MINZTEE 3.5

(V)

_BPIRITUOSEN

_GARAPPA ‘MOSCATO 2L
_GARAPPA PINOT 20
BAILEYS AUF BIS 4
SIMONCELLO 2a
_BAMBUCA 20
“WILLIAMS ‘BIRNE 2c
‘MARSALA 2c

AMARO AVERNA 4c
RAMAZZOTTI 4a
“QECCHIA ‘ROMAGNA =
(CYNAR (ARTISCHOCKENSCHNAPS) #cL
‘MIRTO AUF &IS 2
SRANGELICO 2CL

4.5
4.5
4.5
3.9
3.9
3.9
3.9
4.5
4.5
9.9
4.5
3.9
3.9
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4 PRITE 3.5 | 4.2
] ‘ ~ ANTA 35 | 42
"0 @oca @oLA 35 | 42
@OLA ZERO 3.9 | 42
_BPEZI 35 | 4.2
_@INGER ALE 0.2L 3.5
BITTER SEMON 0.2L 3.5
_(AEROLSTEINER 0,25L (ZLASSIC/NATURELL 2.9
_AEROLSTEINER 0,75L (ZLASSIC/NATURELL 6.9
FASSBRAUSE ZITRONE 0.33L 3.9
‘MALZBIER 0.33L 3.9

_BAFTE il

‘RHABABERSCHORLE 3.2
‘MARACUJASCHORLE 3.2
KiBA 35
©ORANGEN-, RIRSCH-, BANANEN-, RHABARBER-, 3.5

‘MARACUJA- APFELSAFT

ol ALKOHOLFREIE (POCKTAILS

‘PANEMA 6.5

N2 ‘ROHRZUCKER, ‘MARACUJASAFT, GINGER ALE

D %{5 EACH (OOLER 6.5
/)

“SANANASSAFT, KOKOS-SIRUP, BLUE (CURACAO, ZITRONENSAFT, RANGENSAFT

> Ng BANANA ‘RAMA 6.5
2 / AN { ;;‘»‘:ﬁﬂﬁ""(:‘“ iy ARACUJA;%AFT, O RANGENSAFT, ZITRONENSAFT, %ANANENSAFT, %ANANENSIRUP
D ‘\‘ d ’/,’ , \\\
J S\




0.3L

0.4L

0.5L

/‘

TéngER PILS - VOM JASS 3.3

-+ GAFFEL KOLSCH - VoM FAss 33

b OLSCH-(ZOLA 3.3

AN

)} \\‘RADLER 3.3

7 _&CHUSS 3.3
‘BITBURGER - ALKOHOLFREI 0.33L
BENEDIKTINER “WWEIZEN

gENEDIKTlNER “WEIZEN - ALKOHOLFREI

3.9

(POCKTAILS

(uBA SIBRE
SIMETTE, ‘RUM, CocA @0LA

‘MoJITO
‘ROHRZUCKER, SIMETTE, ‘MINZE, ‘RUM, S0DA

“WHISKEY S0UR
ZITRONENSAFT, “WHISKEY, ZUCKERSIRUP, GIWEIB

_@SPRESSO ‘MARTINI
“WODKA, &SPRESSO, “RAFFEELIKOR

(CAIPIRINHA
(CACHACA, SIMETTE, ROHRZUCKER

7.9

7.9

8.5

9,6

7.9

_BPRITZ & ‘PROSECCO

) ,/ (CAMPARI_BPRITZ
4 SILLET BERRY
e SAPEROL_SPRITZ
HUuGo_SPRITZ
SIMONCELLO_&PRITZ
_SARTI §PRITZ

\ 1/ /7 “PROSECCO 0.IL

\(/

4.2
4.2
4.2
4.2

7.9
7.9
7.9
7.9
7.9

7.9
9.9

5 ¢ IM KRUG



OFFENE “WEINE

0.2L
“GINO DELLA (PASA (TROCKENER “WEIBWEIN)
‘PINOT_GRIGIO (WEIB, TROCKEN)
(HARDONNAY (WEIB, TROCKEN)
BARDOLINO (CHIARETTO (ROSE, TROCKEN) 7.5
SAMBRUSCO ( ROT, LIEBLICH) 7.5
‘MONTEPULCIANO @ ABRUZZO (ROT, TROCKEN) 7.5
“PRIMITIVO PUGLIA (ROT, TROCKEN) 7.5
('ﬁ-’
‘ROTWEINFLASCHEN (‘ROCKEN)
0.75L
TI BARONE ‘RICASOLI DEOCG 30.5

ARONE RICASOLI - TOSKANA
INTENSIVES RUBINROT MIT VIOLETTEN REFLEXEN,

ELEGANT, MIT NOTEN VON KIRCHEN UND VEILCHEN,
FRISCH, WURZIG UND LANG

‘MONTEPULCIANO D’ ABRUZZO NDIO BE)P 32.5

“YINICOLA BOVE - ABRUZZEN
RUBINROT, INTENSIVER UND ANHALTENDER WEIN DUFT,
EIN HAUCH VON VANILLE, LEICHTER WALDBEERENGESCHMACK,

WEICH UND ELEGANT
ANTICO SEUDO PELLA TRAPPOLA ROSSO TOSCANA JGT 32.5

BARONE RICASOLI - TOSKANA

REIFE ROTE FRUCHTE, GEWURZE, TABAK, ZARTE WURZE, DUNKLE BEERENFRUCHT,
EIN HAUCH EDELHOLZ, KOMPAKT UND DICHT,

HARMONISCH, MIT DRUCK IM NACHHALL

PUNTA AQUILA PRIMITIVO DEL_SALENTO [GT 35.5
AZ AGRICOLA SUIGI ‘RUBINO - APULIEN

DUNKELROT MIT VIOLETTEN REFLEXEN, i

SEHR FRUCHTIG, KIRSCHEN, WALDBEEREN UND GEWURZEN,

SEHR GUTER KORPER, WEICH, GUT STRUKTURIERT

BARBERA PIEMONTE BRICCOTONDO BEC 32.5

“WIGNETI E CANTINA fONTANAFREDDA - “PIEMONT
RUBINROTER WEIN MIT PURPURROTEN REFLEXEN,

DUNKELROTE FRUCHTE, BROMBEEREN, PFLAUMEN,
WEICHWARME GEWURZE, SCHWARZEM PFEFFER, ZIMT, SAMTIG, WEICHE TANNINE,
FEINMASCHIGE TEXTUR TRIFFT AUF GROBEN FRUCHTCHARAKTER MIT KNISTERNDER FRISCHE, LANGER ABGANG

9L PASSO ‘NERELLO ‘MASCALESE JERRE_SICILIANE JGT 29.5
“GIGNETI ZABU - SIZILIEN

TIEFES UND KRAFTIGES RUBINROT,

FRUCHTIG UND WARM, AROMEN VON REIFEN KIRSCHEN UND PFLAUMEN,

WURZIGE NOTEN VON SCHWARZEM PFEFFER, NELKEN UND ZIMT,

WARM UND WEICH, SAMTIGE TANNINE, SEHR GESCHMEIDIG



“CWEIBWEINFLASCHEN (TROCKEN)

0.75L

‘ROERO ARNELS PRADALUPO DEOCEG 35.5

“VYIGNETI E (CANTINA <FONTANAFREDDA - PIEMONT

BRILLANT SCHIMMERNDES PLATINGELB,

ORANGEBLUTE, MANGOS UND NASHI-BIRNE, WEIBDORN UND AKAZIENBLUTEN
FRUCHTIG-BALSAMISCHE NOTEN, HERRLICH AROMATISCH, FRUCHTBETONT UND BALANCIERT,
ZARTER SCHMELZ, LEICHTFUBIG UND WUNDERBAR SAMTIG, BEEINDRUCKEND FRISCH UND LEBENDIG
GEISSBLATT UND MANGO IM NACHHALL, MINERALISCH, SAND UND KALKSTEIN

SUGANA_SANTA @RISTINA DOC 36.5

AL AGR._SANTA @RISTINA / ZENATO - “WENETIEN

STROHGELB MIT GRUNLICHEN ‘REFLEXEN,
FACETTENREICH, INTENSIV UND LEBHAFTE <FRUCHTIGKEIT, AROMEN REIFE TRAUBEN, PFIRSICHEN,

SOWIE REICHLICH TROPISCHE FRUCHTE, BANANE, ZITRONE UND GRAPEFRUIT,
KNACKIGE LEBENDIGKEIT, ANGENEHME SAURE, ANDEUTUNGEN VON VANILLE

“VERDICCHIO DEI (PASTELLI DI JESI (ZLASSICO_SERRA DEL (ZONTE POE 315

_G@AROFOLI - ‘MARKEN

SEHR HELLES STROHGELB MIT GRUNLICHEN REFLEXEN,

FRISCH-FRUCHTIGER DUFT. ETWAS TROPISCHE FRUCHT, KANDIERTE LIMETTE UND SUBER WURZE,
DELIKAT UND WURZIG, WEICHE TEXTUR, SCHONE, AUSGEGLICHENE STRUKTUR,

MINERLAISCHE NOTEN, WEIBE KERNFRUCHTE, NUSSIG, FEINFLIEDRIG,
FRISCHES FINALE VON MITTLERER LANGE MIT ANGENEHMER SAUERLICHE, ZITRONIGE KONZENTRATION

“YERMENTINO DI $ARDEGNA_SOPRASOLE PO 33.5

AZ AGR. JRATELLI ‘PALA - SARDINIEN

GLANZENDES STROHGELB MIT GRUNLICHEN REFLEXEN,
INTENSIVER DUFT NACH BLUMEN UND BALSAMISCHEN PFLANZEN,
WARM, VOLL, WEICH, HERZHAFT, MIT LANGEM ABGANG

_BCAIA BIANCA_ GARGANEGA / CHARDONNAY TREVENEZIE TGT 30.5

TENUTA_SANT ANTONIO - “WENETIEN

STROHGELB MIT GRUNLICHEN REFLEXEN,

NOTEN VON GELBEN FRUCHTEN, BIRNE, MANGO, ANANAS, ZITRUSFRUCHTEN,
PAMPELMUSE, FRISCH, ANGENEHME SAURE, WEICH, RUND

SRILLO TERRE_SICILIANE DO 26.5

“GIGNETI ZABU - SIZILIEN

STROHGELB MIT ORANGENEN REFLEXEN,
NOTEN VON EXOTISCHEN BLUTEN,

FRISCH, TROCKEN, LEICHT

‘ROSE_ JLASCHE 0.75L

ROS" ALBA ‘ROSATO “VENEZIA GIULIA [P

AL AGR. PIERPAOLO PECORARI - JRIAUL-JULISCH “WENETIEN
HELLES LACHROSA

NOTEN VON PAMPELMUSE, ERDBEEREN, APRIKOSE, PFIRSICH,
WASSERMELONE UND ZITRUSFRUCHTE, LEICHTE HONIGNOTEN,

KNACKIG, ELEGANT, FRISCH, SALZIG, LEICHT,



