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Antipasti
Vorspeisen
1 Mozzarella Caprese 8,50
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum :
2 Carpaccio Classico di Manzo 11,50

Mariniertes Rinderfilet auf Rucola und Parmesan

3 Scampi Marinati alla Spagnola 11,50
Gebratene Scampis mit Knoblauch aus dem Ofen
4 Salmone in Agrodolce 13,50
Gebratene Lachsmedaillions auf Salat der Saison
| 5 @Bruscetta Mista Toscana 8,50
Gemischtes und gerostetes Bruscettabrot mit 3 verschiedenen Belagen
6 Antipasto misto all* italiana 13,50
Gemischte Vorspeisen (Verschieden eingelegte Gemiise)
7 Vitello Tonnato 11,50
Diinn gescﬁnittenes und gebratenes Kalbsfleisch mit Thunfischsauce
s Insalata di Mare 13,50
-Sauce auf Salat

gemisclite Wleere.gfnicﬁte mit Kno6[aucﬁ-‘l/inaz;qrette

AIIergen-Hinwcis:

Weizen), b - Krebstiere, ¢ — Eier,
i _ Senf, j — Sesamsamen.

Mandeln), h - Sellerie, 1 _
Weichtiere (Scampl. Krabben)

d - Fisch,e - Erdntisse,

Getreide (z.B.

lenfriichte (z.B.
Weine), | - Lupinen, m

a — Glutenhaltiges
f — Milch, g - Scha
k- schwefeldioxi

d und Sulphite (
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Suppen und Salate und Pasta

Vorspeisen und Nudeln
Zuppa di Cipolle alla dgenovese 6,50
Zwie el:suppe mit Crostini und Parmesan
Zuppa di Pomodoro 6,50
Tomatencremsuppe
Insalata mista™ 7,50
Gemischter Salat der Saison
Penne al Forno 11,50
Macceroni in Hackfleischsauce mit Kdse * iiberbacken
Canneloni al Forno 11,50
Gefiillte Nudelrsllchen mit Spinat und Schafskdse* tiberbacken
Lasagna al Forno 11,50
Schichtnudeln mit Hackfleischsauce und Bechamelsauce mit Kdse * iiberbacken
Spazqﬁetti Bolognese 10,50
Spaghetti mit Tomatenhackfleischsauce
Spagﬁetti Aglio Olio é Peperoncino 11,50
Spaghetti mit Knoblauch in Ol auf Rucolasalat
Penne all Arrabbiata é Mozzarella 11,50

Macceroni mit scharfer Tomatensahnesauce und Mozzarella

“ Extra Zutaten fiir den gemischten Salat. Je Zutat 4,50
Scampi, Thunfisch, gekochte Schinken, Mozarella

i J
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Pasta
Nudeln
21 Linguine al Scampi 13,00
Bandnudeln mit Scampi in Tomaten-Knoblauchsauce *
22 Linguine Alfredo 13,00
Bandnudeln mit griinem Spargel und Tiroler Speck in Safinesauce *
23 Li;?uine al Salmone e Zuccini 13,00
! Bandnudeln mit Lachsstreifen und Zuccini in Safinesauce *
24 Lin[;guine allo Scoglio 14,50
Bandnudeln mit Meeresfriichten in Tomatenweinsauce °
25 Orrechiete Montanara 13,50
Selbstgemachte Nudeln auf Lammfiletragout °
. : \
26 Orrechiete Osteria 14,50 |
Selbstgemachite Nudeln mit Steinpilzen in Sahnesauce auf Parmaschinken® "
27 Orrechiette Barese 13,00
Selbstgemachte Nudeln in Gorgonzola-Sauce °
28 Fusilli Funghi di Bosco 13,00
Selbstgemachte Nudeln mit gemischiten ®ilzen in Safinesauce ®
29 Fusill alla Pizzaiola 14,50
Selbstgemachte Nudeln mit Rinderfilet in pikanter Tomatensauce
30 Ravioli al Parma 13,50

Selbstgemachte Ravioli gefiillt mit Feige und Kise’ in Sahnesauce *

¥ s}
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Unsere Fleischgerichite

werden mit dem Gemiise Ca rnz

der Saison serviert.

Fleisch

31 Sa_[lfim6o§ca alla Romana 19,50
Fleischmedaillons mit Parmaschinken " in Weiwein-Salbeisauce

32 Saltimbocca Gorgonzola 19,50
Fleischmedaillons in Gorgonzola-Sahnesauce

33 Saltimbocca ai Fungfii 19,50
Fleischmedaillons mit Champignons in Safinesauce

34 Filetto Rossini 24,50
Rinderfilet gefiillt mit Schinken ** und Parmesan in Rotwein-Bratensauce

35 Filetto Osteria 24,50
Rinderfilet mit verschiedenen Pilzen in T¢ omaten-Basilikumsauce

36 Filetto Pepe Verde 24,50
Rinderfilet mit griinem Pfeffer in Cognac-Sahnesauce

37 Grigliata di Carne 24,50
Verschiedene Fleischmedaillons vom Grill

38 Punte die Filetto al Gorgonzola 22,50
Rinderfiletspitzen in Gorgonzolasauce

39 Filetto D Agnello al Senape 22,50
Lammfilet in Dijon-Senfsauce

10 Filetto D Agnello ai funghi porcini 22,50

Lammfilet mit Rosmarin und Knoblauch in Steinpilzsauce
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Unsere Fischgerichte

werden mit dem Gemiise (‘l)esce

der Saison serviert. Fisch

41 Scampi all’ Aglio 22,50
Scampis mit Knoblauch in Weiffweinsauce

42 Scampi Parisienne 22,50
Scampis mit Knoblauch und Basilikum in feiner Tomatensauce

43 Scampi Pepe rosa 22,50
Scampis mit rosa Pfeffer in Cognac-Sahnesauce

44 Scampi Livornese 22,50
Scampus in pikanter Tomaten-Weiflweinsauce

45 Scampi alla Griglia 22,50
Gegrillte Scampis mit Knoblauch auf dem Salat der Saison

46 Calamari alla Griglia pc frien) 20,50
Gegnillte Calamari mit Knoblauch auf Rucolasalat

47 Masto Pescatore 24,50
Drei verschiedene Fischfilets in Weiffweinbuttersauce

48 Salmone Marinaio 22,50
Lachsfilet mit Krabben in Hummersauce

19 Salmone al Pepe rosa 22,50
Lachsfilet mit rosa Pfeffer in Dill-Safinesauce

50 Grigiliata di Pesce 25,50

Dret verschiedene Fischfilets vom Grill

Ll iy
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Pizza

Pizza Margerita Classica
Pizza mit Tomatensayce und Kise >

Pizza Salam;

Pizza mit Salami-Scheiben «

Pizza Prosciutto
Pizza mit Kochschinken ©104

Pizza Tonno
Pizza mit Thunfisch °

Pizza Napoletana
Pizza mit Sardellen und Kapern "

Pizza Salame é Cipolly ¢ Peperoni
Pizza mit Salami, Zwiebeli und milden Peperoni °

Pizza Prosiutto é Funghi
Pizza mit Schinken *° ynd Champignons «

Pizza Prosciutto é Salame
Pizza mit Schinken *'° und § alami-Scheiben *

Pizza Salame é Funghi
Pizza mit Salami-Scheiben und Champignons °

Pizza Hawaii
Pizza mit Ananas und Schin Ken *10a

Pizza Tonno é Cipolla
Pizza mit Thunfisch und Zwiebeln *

10,50

11,50

11,50

11,50

12,50

13,50

12,50

12,50

12,50

12,50

12,50
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P1zza

Pizza Capricciosa

Pizza mit C hampignons, Kapern', Sardellen, Oliven’, Artisch

Pizza Quattro Stagioni

Pizza mit Schinken *1°, Cﬁarrzngrzorzs, Artischocken, Salami

Pizza Romana
Pizza mit Salami-Schieiben, Schinken *°, Champigons °

Pizza Frutti di Mare

Pizza mit verschiedenen Meeresfriichten m"
Pizza Sofia Loren

Pizza mit Thunfisch, Zwiebeln und E;
Pizza Inferno

Von allem etwas, aber scharf*

Pizza Vegetaria

Pizza mit frischem Gemiise *

Pizza Scampi

Pizza mit Scampi und Knoblauch *

Pizza Gorgonzola é Pomodori é Rughetta

Pizza mit Gorgonzola, frischen Tomaten und Rucola *

Pizza vecchia Romantica
Pizza mit Parmaschinken *° und Gorgonzola °

Pizza la Cucina
Pizza mit frisch eingelegtem Gemiise

13,50

ocken °

13,50

13,-

14,50

13,50

14,50

13,50

14,50

14,50

14,50

14,50



L

.4
Getrianke

Aperitivo (Aperetiv)

Romantica (\\'clswem-Omngensaﬁ und Campari)

Osteria (Aperol mit Prosecco und Soda)
Campari* Soda oder Orange
Prosecco

Martini (Rot oder Weil3)

Sherry Dry oder Cream

Alkholfreie Getriinke

Sifte:

Orange, Apfel, Banane und Kirsche
Erfrischungsgetrinke:
Fanta®?

0,2L. 3.-
Cola26** 02L, 3=
Sprite' 2L 3
San Pellegrino 0,25L 3,50
Spirituosen

Amaretto (Mandellikor)
Sambuca (Aniclikor)

Averna (Kriuterlikor)*

Vecchia Romagna (ital. Cognac)
Ramazzotti (Kriuterlikir)*
Fernet Branca (Kriuterlikor)*
Grappa Invecchiata

Grappa Nonino Riserva

Bevande
Glas  Bier
1.- Pils vom Fasss

=

L)

~J

)

wn

0.4L
0.4L
0.4L

3,50

4,50
4,50
4,50

0,75L 5,50

2el.
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
5,50

Pils vom Fasss
Alsterwasser

Alsterwasser
Alkoholfreies Hefezweizen
Hefeweizen

1]
0,4L
3L
0,4L
0,51
0,5L

Espresso & Co.**

Espresso**
Cappuccino**
Caffe Latte**
Kaffee**

Tee Schwarz o. Pfefferminz
Doppelter Espresso**

Latte Macchiato**

.
4,50
4,-
4,50
4,50
4,50

Vini della Casa (Offene Weine)

0,2L
Hauswein Rot 6,-
Hauswein WeiB3 6,-
Lambrusco 6.-
Rosé 6,-
Weinschorle 6,50

Dessert della Casa

Tartufo-Eis Chocolat 6,-
Tartufo-Eis Vanille 6,-
Choco Suflle* 6,-

Tiramist della Casa
Panna Cotta
Dessert Komposition

12L

11,50
11,50
11,50
11,50
10,50

6.-
63
11,50

1E

19,50
19,50
19,50
19,50
17,50

*mit Farbstoff **koffeinhaltig




