
                                              Queen Venice  
                                                       Ristorante 
                             MENÙ CAPODANNO 2026 
 
                                                                                ANTIPASTI 
•CICCHETTI TIPICI DELLA TRADIZIONE VENEZIANA…………………………………………………………………………………15 € 

TYPICAL CICCHETTI OF THE VENETIAN TRADITION… 

•TARTARE DI TONNO FRESCO MARINATO CON ERBE AROMATICHE E PEPE ROSA…………………………23 € 

•FRESH TUNA TARTARE MARINATED WITH AROMATIC HERBS AND PINK PEPPER 

•ANTIPASTO ALLA VENEZIANA "QUEEN OF VENICE…………………………………………………………………………………… 28 € 

VENETIAN APPETIZER "QUEEN OF VENICE…" 

•TARTARE AI GAMBERI CON SALSA PREPARATA DALLO CHEF……………………………………………………………….22 € 

SHRIMP TARTARE WITH CHEF-MADE SAUCE 

•PROSCIUTTO CRUDO STAGIONATO CON BURRATA PUGLIESE E GRANELLA DI PISTACCHIO.24 € 

SEASONED RAW HAM WITH PUGLIESE BURRATA AND PISTACHIO GRAINS 

•ANTIPASTO MISTO DI SALUMI E FORMAGGI ACCOMPAGNATO CON MIELE DEL TRENTINO …27 € 

MIXED APPETIZER OF CURED MEATS AND CHEESES ACCOMPANIED WITH TRENTINO HONEY 

                    
                          PRIMI PIATTI 
•LINGUINE "ALLA BUSERA” (GAMBERI E SCAMPI)…………………………………………………………………….……………… 22 € 

LINGUINE "ALLA BUSERA" (PRAWNS AND SCAMPI) 

•SPAGHETTONI  AI FRUTTI DI MARE…………………………………………………………………………………….………………………….22 € 

SPAGHETTONI WITH SEAFOOD 

•PACCHERI ALL'ASTICE E PISTACCHIO………………………………………………………………………………………………………………28 € 

PACCHERI WITH LOBSTER AND PISTACHIO 

•RISOTTO ALLE MERAVIGLIE DEL MARE………………………………………………………………………………………………………………25 € 

SEAFOOD RISOTTO 

•PAPPARDELLE FATTE IN CASA CON PORCINI E SPECK………………………………………………….………………………21 € 

HOMEMADE PAPPARDELLE with Porcini Mushrooms and Speck 

•RAVIOLI FATTI IN CASA CON RICOTTA E SPINACI……………………………………………………………………………… 19 € 

Ricotta and Spinach Ravioli 

•TAGLIATELLE CON RAGÙ DI MANZO ALLA BOLOGNESE………………………………………………………………………………18 € 

TAGLIATELLE WITH BOLOGNESE-STYLE  

 

 

 

                       # MINIMO 2 PORTATE PER PERSONA 

                   COPERTO 3 € SERVIZIO 12 % 



 
                                                          SECONDI PIATTI 
 
•GRAN FRITTO MISTO DELL'ADRIATICO CON VERDURE PASTELLATE…………………………………………………30 € 

MIXED FRIED ADRIATIC FOOD WITH BATTERED VEGETABLES 

 

•FILETTO DI TONNO IN CROSTA DI SESAMO E PISTACCHIO…………………………………………………………………28 € 

TUNA FILLET IN A SESAME AND PISTACHIO CRUST 

 

•FILETTO DI PESCE DEL GIORNO AL FORNO CON PATATE E OLIVE.………………………………………………28 €  

OVEN-BAKED FISH FILLET OF THE DAY WITH POTATOES AND OLIVES. 

 

•GRIGLIATA MISTA DEL MARE ADRIATICO (MIN PER 2PAX)……………………………………………………………. 80 € 

MIXED ADRIATIC SEA GRILL (MIN. 2 PAX) 

 

•FILETTO DI MANZO ALL'AMARONE DELLA VALPOLICELLA………………………………………………………………………32 € 

BEEF FILLET WITH AMARONE DELLA VALPOLICELLA 

 

•FEGATO ALLA VENEZIANA.…………………………………………………………………………………………………………………………………….. 24 € 

VENETIAN-STYLE LIVER 

 

•COSTICINE DI AGNELLO ALLA GRIGLIA………………………………………..…………………………………………………………………28 € 

GRILLED LAMB CHAPS 

 

•TOMAHAWK (MIN 2 PERSONE.)………………………………………………………… ………………………………… ……………………………… 90 € 

 
                                                                                                              

 CONTORNI / SIDE DISHES   8 € 
 
 
 
 
#"Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle 
nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi" 
 
#Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any specific food allergy or 
intolerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find the best way to satisfy our customers and also meet 
your specific 
needs." 
 
 
 
                                                         #MINIMO 2 PORTATE  PER PERSONA  
                                                                                                                          Coperto 3 € / servizio 12% 

 


