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Lardés de joues de lotte aux echalotes confites
Sur coulis de vin rouge
Ou
Risotto au Grana Padano,
Cepes de Bordeaux et Guanciale
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Sorbet arrose
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Filet de faisan farci au chevre et aux noix
En robe de feuilles de figuier,
Reduction de jus de veau au porto, écrase de vitelotee
Ou
Filet de loup de mer roti sur une purée de potimarrons,
Beurre blanc et brisure de chataigne
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Souffle glace au Grand Marnier,
Creme aux zestes d’'oranges confites
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Filet pur de porc servi rose,
Sauce a la moutarde a 'ancienne et au miel
« Nos ruchers a la campagne »

Brunoise de pommes au thym et aux oignons

Le véritable cafe liegeois,

Ses trois mini brioches
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