
Entrantes



Entrantes
Gazpacho de Cerezas con Sardina humada, 
semillas de calabaza y migas de parmesano............................ 12.50

Salmorejo tradicional con huevo de codorniz 
y polvo de jamón...................................................................... 10.50

Gilda de boquerón, aceituna Gordal, piparras 
y pico de gallo encurtido....................................................... 2.5€/un 

Brioche de sardina ahumada tostado 
con mantequilla de ajo asado y vinagreta de piparras 3und.......... 15

Nachos con guacamole caseros 
con chilli con carne y crema de chedar fundida............................ 15 

Oreja de cerdo crujiente con salsa brava.................................. 12.50 

Mini Arepas venezolanas de pollo chipotle y toque de Lima....... 15 

Aguacates a la Parrilla con tartar de Atún Rojo, 
mayonesa de Kimchi y polvo de Maiz Tostado............................ 18 

Huevos rotos con pat. fritas y picadillo de matanza................ 12.50

Pizza artesana de Carne Wagyu a la parrilla y Rúcula.................. 17

Ensaladilla rusa con ají amarillo,
Cangrejo Shoft shell y aceite de nécora................................... 12.50

Steak tartar de Picaña picantoso y tuétano.................................... 22

De nuestra huerta
Alcachofas confitadas y a la brasa con yema 
de huevo curada y velo de papada ibérica 3und......16.50

Puerros a la brasa 
con salsa Beurre Blance Idiazabal ahumado.................14

Tomate de temporada, picadillo de chalotas, mayonesa 
de atún, pepino agridulce, albahaca nueces tostadas....12

Ensalada de burrata con frutos rojos, 
pipas de calabaza, aguacate y pesto rojo..................13.50

Patatas asadas
VAGABUNDA: Rellena de chili con carne
 y queso fundido.......................................................10.50

MALICIOSA: Rellena de carne mechada, 
queso fundido, tostones ...........................................10.50

SIETE PICOS: Rellena de Cochinita Pibil 
y mayonesa de jalapeños..........................................10.50



Principales



 
Carnes a la Brasa

Lomo de vaca madurada (500gr) 
con patatas y pimientos de Padrón..................................40

Espada de Cerdo con salsa de Chili 
de árbol tatemado............................................................20

Espada de Pollo a la brasa con Salsa BBQ de mango.... 17 

Picaña de ternera a la parrilla con patatas baby
y pimientos de Padrón con  Chimichurri........................21

Longaniza de Graus con salsa Yakiniku.........................13

Tacos Mexicanos de costilla de Res, 
guacamole y cebolla roja encurtida..................... 4.50 und.

Del Mar

Corvina a la brasa con romesco
y asadillo de pimientos......................................................19

Bacalao Dourado con patatas paja 
y cebolla caramelizada.. ...................................................19

Ceviche de pescado de temporada,
boniato, cebolla morada, choclo y Rocoto........................19

Tiradito de atún rojo, leche de tigre de ají amarillo,
wakame y rabanitos. .........................................................22



Postres



Para terminar

Piña a la brasa con crema catalana y helado.................6€

Mel y Mató....................................................................6€

Coulant de chocolate con helado de pistacho...............6€

Tiramisú de Sobaos Pasiegos........................................6€

Tarta de queso al horno
con helado de frutos del bosque....................................6€

Torrija de Brioche con helado de vainilla.....................6€

  

Espero que todo haya sido de su gusto y vuelvan 

pronto a visitarme

Suya siempre:

         VAGABUNDA


