«NOS COCKTAILS SIGNATURE« 15 €

Pisco mon amour : Pisco, sirop de fraise, jus de coco, citron vert, fumée a la fraise
Barbe a papa: Vodka, jus de fraise, Triple sec, citron, barbe a papa

« NOS COCKTAILS 12¢1 ¢

Le Spritz - Aperol, Prosecco, eau pétillante 13€
Le Spritz Italicus : Italicus (liqueur de Bergamote) Prosecco, eau pétillante 13 €
Le Limoncello Spritz : Limoncello, Prosecco, eau pétillante 13€
Le Hugo Spritz : Prosecco, menthe fraiche, fleur de sureau, eau pétillante 13 €
L’Americano maison : Campari, Martini rouge, Gin 13€

Le Sex on the Beach : Vodka, créme de péche, jus d'ananas, jus de cranberry 13 €
Le Porn Star Martini - Vodka, liqueur passion, citron, sirop vanille, Prosecco 13 €
Moscow Mule : Vodka, citron vert, ginger beer 13€
Expresso Martini : Vodka, café, Kahlua, sirop vanille 13€

Les Copains d’Abord : whisky, ginger beer, jus de citron, Angostura 13 €

La Bohéme : Téquila, jus d’orange, grenadine, cranberry, citron 13€
Le Mojito : rhum, sucre de canne, citron, menthe, eau pétillante 13€
Le Mojito Passion : rhum, sucre de canne, citron, menthe,

jus passion, eau pétillante 13€
Le Mojito Fraise : rhum, sucre de canne, citron, menthe,

Jus de fraise, eau pétillante 13€
La Pifia Colada : rhum, jus d’ananas, lait de coco 13€
Le Caipirinha : cachagq, citron vert, sucre de canne 13€

La Passion Caipirinha - cachagq, citron vert, sucre de canne, jus passion 13 €

Le Gin tonic Classic : Gin, tonic, citron 13€
Le Gin tonic Limone : Gin malfy limone, tonic, citron 13€
Le Gin Tonic Normand a la poire Christian Drouin : 13€
Gin Normand Christian Drouin (poire, vanille, citron, poivre) tonic, citron

Le Hendrik’s Tonic : Gin Hendrik’s, tonic, citron 13€

Le Oasium Hendrik’s : Gin Oasium Hendrik’s (notes d'agrumes, épices) 13 €
tonic, citron

« NOS COCKTAILS SANS ALCOOL 12¢l»

Le Cabana : orange, ananas, citron, sirop hibiscus 9,70 €
Le Apple Pillar : jus de pomme, ginger ale, jus de citron, menthe fraiche 9,70 €
Le Virgin Colada : jus d'ananas, lait de coco 9,70 €
Le Virgin Mojito : sucre, citron, menthe, eau pétillante 9,70 €
Le Virgin Passion Majito - sucre, citron, menthe, jus passion, eau pétillante 9,70 €
Le Spritz sans alcool : Apérol sans alcool, tonic, eau petillante 9,70 €

LAmour a la Plage - jus de cranberry, jus de fruits, jus de citron, grenadine 9,70 €

« NOS APERITIFS

Kir Vin blanc (cassis, mire, péche) 12 cI 6,90 €
Ricard 2 ¢/ (sirop menthe, orgeat, grenadine + 0.10 €) 6,90 €
Kir Normand (cassis, mUre, péche) 12 cI 7€
Apérol, Campari, Martini rouge ou blanc,

Pommeau, Porto rouge, Suze, Grand Marnier s c/ 7€
Coupe de Prosecco 12 ¢/ 9¢€
Kir Prosecco (cassis, mUre, péche) 12 ci 10€
Coupe de Champagne Palmer 12 ¢/ 13€
Kir Champagne Palmer (cassis, mire, péche)12 ci 14 €
¢ GIN 4cle ALcooLs : supplément sodas ou sirop 2¢€
Gin Malfy Limone (Italie)/Gin Citadelle (France)/Gin Hendrick’s (Ecosse) 1€
Gin Oasium Hendrick’s (Ecosse) Saveur agrumes ne
« RHUM 4¢1 ¢

Havanas Club 3 ans (Cuba) 9€
Don Papa (Philippines) notes de vanille 13€
Bumbu XO hors d’age (Panama) agrumes, épices 15€
Zacapa 23 ans (Guatemala) 20€
« WHISKY 4l e

William Lawson (Ecosse)/IB (Ecosse) 9¢€
Jack Daniel’s (Tennessee)/Nikka Days (Japon) ne
Maker’s Mark Bourbon (Kentucky)/Chivas 12 ans (Ecosse) 13€
Aberlour 10 ans (Ecosse) 14 €

NOS GOURMANDISES
Chocolat Mémé :

Chocolat chaud, chantilly, ourson chocolat guimauve

Café nounours :
Chocolat chaud liquide, café, chantilly, ourson chocolat guimauve

Vin chaud : Vin rouge chaud, agrumes, cannelle

« TEQUILA s4cle

Téquila San José (Mexique) 9€
Cachacga (eau de vie issue du pur jus de canne & sucre) 8 €

+ NOS BOISSONS FRAICHES «

Sirop a I'eau (fraise, grenadine, citron, hibiscus, violette, menthe, orgeat, péche) 3,30 €

Jus de fruits 20 cl (Orange, abricot, ananas, tomate) 5,20 €
Diabolo (fraise, grenadine, citron, hibiscus, violette, menthe, orgeat, péche) 5€
Perrier 5€
Limonade bouteille 5€
Sodas : Coca, Coca Zéro, Orangina, Fuze Tea, Fanta orange, Schweppes,
Schweppes agrumes, Sprite (supplément sirop ou rondelle 0,50 €) 5,60 €
Red Bull, Ginger Beer 6€
Jus de pommes Le Coq Toqué Bio 7€
(sans arémes artificiels, sans conservateur)

Fruits pressés (Orange ou citron ou pamplemousse) 7,50 €

« NOS EAUX e Purezzafiltre

Purezza, eau écoresponsable produite sur place. empreinte carbone réduite
Plate 75cl:3.40 € Gazeuse 75cl:3.40 €

«NOS CIDRES -

Pichet Brut 25cl: 9€ 50cl:15€
«NOSBIERES «

Pression 25cl 50 cl
Loburg 4,90 € 9,80 €
Biére sirop 5,40 € 10,80 €
Leffe, Panaché, Picon biére 5,50 € ne
Monaco 5,60 € 1,20 €
Biére du moment 6,50 € 13€
Bouteille

Sans alcool 6,50 € Corona, Peroni 7€

« NOS BOISSONS CHAUDES -

(Supplément lait végétal 0,50 €, supplément pot de lait chaud ou froid 1€)

Expresso, déca 2,90 €
Noisette, allongé noisette, allongé, déca allongé 3¢
Double café, déca, Café Latté 4,70 €
Cappuccino, Café viennois, Chocolat viennois 5,50 €
Le Macchiato : café et chocolat chaud 5,50 €
Café Frappé 8€
Chocolat chaud 4,50 €
Thés : Thés noirs : vanille passion, fruits rouges, Earl grey, Ceylan 5€

Thés verts : jasmin, menthe, gun pawder, citron
Infusion : verveine

« NOS DIGESTIFS & LIQUEURS 4¢i

Bailey's, Get 27, Get 31 9€
Amaretto, Limoncello, Italicus (liqueur de bergamote) 12€
Calvados, Cognac, Armagrac 13€
Vieille prune, eau de vie de poire 12€

Calvados hors d’age / Cognac hors d’age, Armagnac hors d’'dage 18 €

« NOS CHAMPAGNES & PETILLANTS 751+

Prosecco llli Extra Dry 29 €
Champagne Palmer Brut 90 €
Bollinger Spéciale Cuvée 120 €

Champagne Palmer Blanc de Blanc 140 €



« VINS AU VERRE & PICHET «

Verre 12 cl Pichet 25 ¢l

Les Vins Blancs
IGP Coteaux du Pont du Gard
Domaine des Captives

“M" Chateau Saint Maur 8€
Cotes de Provence - Cru Classé

VDF Languedoc-Roussillon 8 €

“Le Petit Toqué” - Sieur D’Arques

Domaine Joy
Cote de Gasgogne Moelleux

13€

8,50 €

Pouilly Fumé 9,90 €

Domaine Nicolas Gaudry
Les Vins Rosés

IGP Coteaux du Pont du Gard

Domaine des Captives

“M" Chateau Saint Maur 8€
Cotes de Provence - Cru Classé

Les Vins Rouges

IGP Coteaux du Pont du Gard
Domaine des Captives

“M" Chateau Saint Maur 8€
Cotes de Provence - Cru Classé

Vin du mois 8€
«NOS VINS 751
LES VINS BLANCS

La Vallée de la Loire

-IGP Val De Loire “Chenin Blanc” - Domaine Roc de I'Abbaye

-Cheverny - Domaine du Salvard - Vieilles Vignes

-Chinon “Les Petites Roches” - Domaine Charles Joguet &
- Pouilly Fumé - Domaine Nicolas Gaudry

-Sancerre - Domaine Serge Laporte - Millésia

La Bourgogne

- Bourgogne Aligoté - Domaine Roux Pére & Fils
-Macon-Vinzelles - Domaine Perraud

- Petit Chablis - Domaine Gueguen

- Hautes-Cotes-de-Beaune - Domaine Roux Pére & Fils

- Chablis 1* Cru - Les Fourneaux - Domaine Charly Nicolle AOC

-Montagny 1¢" Cru “Les Bassets” - Domaine Laurent Cognard

-Santenay “La Forge” - Domaine Jean-Baptiste Jessiaume
-Meursault 1°" Cru - Domaine Bouzereau

La Vallée du Rhéne

-Saint-Joseph “Cuvée Lucie” - Domaine Louis Chomel

- Condrieu - Domaine Louis Chanson AOP

La Provence

-""M Blanc'" Chéateau Saint Maur
Cote de Provence - Cru classé

75 cl

-"L'excellence' Chateau Saint Maur 75 cl

Cote de Provence - Cru classé

-"M Magnum'" Chateau Saint Maur 15cl

Cote de Provence - Cru classé

Le Languedoc-Roussillon
-VDF Languedoc-Roussillon “Le Petit Toqué”

- Cotes de Gascogne - Domaine Joy Mcelleux
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LES VINS ROSES

La Provence
- Cuvée Azur Saint Maur - IGP Méditerranée
-“M" - Chateau Saint Maur - Cétes de Provence - Cru Classé

- Roseblood - Domaine D'Estoublon
Coteaux Varois en Provence

- “L'Excellence” - Chateau Saint Maur
Cotes de Provence - Cru Classé

-“M” Magnum - Chéateau Saint Maur
Cotes de Provence - Cru Classé

-“M" Jeroboam - Chateau Saint Maur 3L
Cote de Provence - Cru classé

15L

Les Vins Rouges

La Vallée de la Loire

-Saint-Nicolas-de-Bourgueil “Les Mauguerets” £
Domaine De La Cotelleraie

-Chinon “Silenes” - Domaine Charles Joguet

-Sancerre - “Les Belles Vignes” - Domaine Fournier Pére & Fils

La Bourgogne

- Pinot Noir - Bourgogne - “Les Férets” - Domaine Perraud
-Marsannay “Vieilles Vignes “ - Domaine Collotte

- Gevrey Chambertin - Domaine Marchard Grillot

-Pommard 1% Cru Les Epenots - Domaine Louis Latour

Le Beaujolais

-Morgon “Grands Cras” - Domaine Lathuiliere

La Vallée du Rhéne

- Cétes-du-Rhone “Genus” - Domaine Arnoux & Fils &
- Crozes Hermitage - Domaine Des Hauts-Chassis &

-Saint-Joseph “Cuvée La Tolondiére”
Domaine Louis Chomel ""Chanson"

- Chateauneuf-du-Pape - Domaine Les Senéchaux
- Cote-Rotie - Domaine Parpette

-Gigondas - Domaine La Bouissiére - Thierry Faravel

La Provence

- “M" Chateau Saint Maur - Coétes de Provence - Cru Classé

- "L'excellence'" Chateau Saint Maur
Cotes de Provence - Cru Classé

Le Languedoc-Roussillon
- Cotes-du-Roussillon “Le Sabina” - Domaine Clos Del Rey

- Minervois “Les Fontanilles”
Domaine Jean-Paul Tollot & Anne Gros

-“Les Creisses” - IGP de I'Hérault
Domaine des Creisses - Philippe Chesnelong
Le Bordelais
- AOC Bordeaux - Chateau Cheval Noir
- Haut-Médoc - Chateau Larrieu-Terrefort

- Saint-Emilion - Grand Cru Classé - Chateau Fonrazade
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Prix nets et service compris. Nous n‘acceptons pas les réeglements par cheque.

L'abus d'alcool est dangereux. A consommer avec modeération.
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