menu - SZEF KUCHNI POLECA

Karp po zydowsku 18.00 zt
Kolduny z mastem 22.00 zt
Kolduny zapiekane 22.00 zt
Sandacz w Smietanie z ziemniakami i surowka 30.00 zt
Poledwica wolowa w grzybach podana na blinie 35.00 zt
Szarlotka na cieplo z kulka lodow pod pierzyna 12.00 zt

menu - DANIA KUCHNI ZYDOWSKIE)

Polmisek Samson dla dwoch oséb 35.00 zt
Rolada z karpia po zydowsku, Saatka galicyjska, Kawior zydowski, tosos

wedzony

Karp po zydowsku 18.00 zt
Rolada z karpia po zydowsku 15.00 zt
"Kawior zydowski" 10.00 zt
Salatka galicyjska 8.00 zt
Pulpet z karpia w rosole 15.00 zt
Pstrag po galicyjsku z ziemniakami i suréwka 25.00 zt
Kaczka pieczona z jablkami i ziemniakami 30.00 zt
Pulpet z karpia w lekkim sosie cytrynowym z 20.00 zt

ziemniakami i surowka

menu - ZAKASKI ZIMNE

Polmisek Samson dla dwadch osob 35.00 zt
Rolada z karpia po zydowsku, Salatka galicyjska, Kawior zydowski, toso$



wedzony

Polmisek przystawek dla dwoch osob I

Rolada z lososia wedzonego ze szpinakiem, "Kawior zydowski", Satatka

galicyjska, Tatar

Polmisek przystawek dla dwoch oséb 11
Talerz Sledzi

SledZ w §mietanie

Sledz w oleju

Sledz "Samson"

"Kawior zydowski"

Karp po zydowsku

Rolada z karpia po zydowsku

Rolada z karpia w sosie chrzanowym
Rolada z lososia wedzonego ze szpinakiem
Salatka galicyjska

Tatar z lososia

Befsztyk tatarski

Befsztyk tatarski

menu - ZAKASKI GORACE

Kielbasa z patelni

Krewetki na masle

Pieczarki z patelni

Watrobka drobiowa z cebulka

Kolduny z mastem

35.00 zt

35.00 zt

18.00 zt

12.00 zt

10.00 zt

12.00 zt

10.00 zt

18.00 zt

15.00 zt

15.00 zt

18.00 zt

8.00 zt

20.00 zt

15.00 zt

15.00 zt

10.00 zt

30.00 zt

10.00 zt

13.00 zt

22.00 zt



Kolduny zapiekane
Blin w grzybach

Blin z lososiem w sosie $Smietanowo - czosnkowym

menu - ZUPY

Barszcz czysty

Barszcz z koldunami
Bulion z zéttkiem
Chlodnik z jajkiem

Zurek z jajem lub kielbasa
Rosot z koldunami

Ros6l z makaronem

Zupa grzybowa

Zupa pomidorowa

Pulpet z karpia w rosole

menu - DANIA Z RYB

Fantazja rybna z ziemniakami i suréwka

Karp duszony z boczkiem i sliwkami z
ziemniakami i surowka

Karp z pieca z ziemniakami i surowka
Losos z pieca z ziemniakami i warzywami
Pstrag po galicyjsku z ziemniakami i surowka

Pulpet z karpia w lekkim sosie cytrynowym z
ziemniakami i surowka

Sandacz w Smietanie z ziemniakami i surowka

22.00 zt

15.00 zt

20.00 zt

6.00 zt

14.00 zt

6.00 zt

14.00 zt

10.00 zt

14.00 zt

10.00 zt

12.00 zt

10.00 zt

15.00 zt

40.00 zt

30.00 zt

25.00 zt

30.00 zt

25.00 zt

20.00 zt

30.00 zt



Sandacz z ziemniakami i surowka

Sledz z ziemniakami

menu - DANIA MIESNE

Befsztyk Chateaubriand z opiekanymi
ziemniakami i suréwka

Befsztyk z poledwicy z ziemniakami i brokulami
Poledwica wolowa w grzybach podana na blinie
Bryzol wolowy z ziemniakami i buraczkami
Bukiet migsny z ryzem i surowka

Cielecina po staropolsku z kluskami i surowka
Sznycel wiedenski z ziemniakami i suréwka
Antrykot z kurczaka z ziemniakami i cymesem
Filet z kurczaka z ryzem i surowka

Kaczka pieczona (pél ptaka) z jablkami i
ziemniakami

Kaczka pieczona z jablkami i ziemniakami
Poledwiczki w grzybach podane na blinach
Poledwiczki ,,Samson” z ziemniakami i surowka

Talerz cesarski
Talerz cesarski (krewetki 100g , eslalopki 60g, poledwiczki wieprzowe
100g) dodatki do wyboru

Watrobka drobiowa z kasza gryczana i
buraczkami

Kotlet schabowy soute z ziemniakami i kapusta

Golonka wieprzowa z ziemniakami i kapusta

30.00 zt

15.00 zt

40.00 zt

40.00 zt

35.00 zt

30.00 zt

40.00 zt

30.00 zt

25.00 zt

20.00 zt

18.00 zt

45.00 zt

30.00 zt

25.00 zt

22.00 zt

40.00 zt

18.00 zt

20.00 zt

30.00 zt



menu - DANIA JARSKIE | POLMIESNE

Jaja sadzone na boczku 10.00 zt
Jajecznica 10.00 zt
Kolduny z mastem 22.00 zt
Kolduny zapiekane 22.00 zt
Omlet z jablkami duszonymi 15.00 zt

lub do wyboru: pieczarki lub groszek lub szynka

Pieczarki panierowane z ryzem i surowkag 16.00 zt
Pierogi 20.00 zt
Pomidory z mozzarellg 15.00 zt
Salatka grecka 15.00 zt
Salatka grecka z kurczakiem 18.00 zt
Salatka grecka z lososiem wedzonym 22.00 zt
Sznycel serowy z ryzem i suréwka 18.00 zt
Nales$niki ze szpinakiem 16.00 zt

menu - DESERY

Babeczk_a z kruchego ciasta z bitg Smietang i 8.00 zt
owocami

Brzoskwinia po kardynalsku 8.00 zt
Ciasto domowe: szarlotka, sernik 8.00 zt
Lody 9.00 zt
Nalesnik 8.00 zt
Pascha 10.00 zt

Szarlotka na cieplo z kulka lodow pod pierzyna 12.00 zt



Tiramisu

menu - NAPOJE GORACE

Bombardini (podawane na goraco, brandy,
adwocat, bita Smietana)

Cappuccino

Herbata z rumem

Herbata: Earl Grey, herbaty owocowe
Kawa

Kawa "Literatka™ (20ml winiaku)
Kawa amaretto

Kawa po irlandzku (whisky, bita Smietana)

Kawa po krolewsku (20ml brandy, bita $mietana)

Kawa podwadjne espresso

menu - NAPOJE ZIMNE

Burn

Cisowianka (0,5l)

Coca Cola (0,21)

Coca Cola (0,51)

Fanta, Sprite, Kinley
Kropla Beskidu ( 0,251 )
Napoj jablkowo — mi¢towy

Sok: pomaranczowy, grapefruitowy, jablkowy,
pomidorowy, z czarnej porzeczki

menu - PIWO

12.00 zt

12.00 zt

10.00 zt

8.00 zt

4.00 zt

5.00 zt

10.00 zt

12.00 zt

12.00 zt

10.00 zt

8.00 zt

6.00 zt

5.00 zt

4.00 zt

8.00 zt

4.00 zt

3.00 zt

4.00 zt

4.00 zt



0,31 Karmi — Piwo karmelowe 0,5% alkoholu 5.00 zt

0,31 Zywiec z beczki 5.00 zt
0,3l Porter 6.00 zt
0,51 Heineken 8.00 zt
0,51 Zywiec z beczki 7.00 zt
0,51 Piwo grzane z sokiem 8.00 zt
0,51 Warka Jasne Pelne, Warka Strong, Krolewskie 7.00 zt
0,41 Paulaner 10.00 zt

menu - WODKI CZYSTE | GATUNKOWE

40ml Finlandia, Absolut 7.00 zt
40ml Zubréwka, Dziegielowka 5.00 zt
40ml Sliwowica Lelowska Koszerna 50* 7.00 zt
40ml Sliwowica Passover 70% 9.00 zt
40ml Tequila 7.00 zt
40ml Wédka Koszerna, Luksusowa,Zubrowka, 5.00 zt
Dziegielowka

menu - GIN

40ml Gin Lubuski 5.00 zt

menu - KONIAKI, WINIAKI

40ml Metaxa (Grecja) 6.00 zt
40ml Stock (Wlochy) 7.00 zt

40ml Winiak (Polska) 6.00 zt



40ml Martell VS

menu - WHISKY
40ml Jack Daniel’s

40ml Chivas Regal, Johnnie Walker Black Label

menu - WERMUTY
100mI Martini

40ml Campari

menu - RUMY

40ml Rum polski
menu - LIKIERY

40ml Krupnik, Adwocat
40ml Wédka Gorzka Zoladkowa

40ml Jarzebiak (rowan vodka) 40ml Wédka

Gorzka Zoladkowa, 40ml Krupnik, Adwocat , 40ml

Wisniowa, Pigwowa (Cherry, Quince)

menu - WINA

Shell Segal Sauvignon Blanc/Colombard/Muscat
75 ¢l

Israel

Wino biate, wytrawne o §wiezym aromacie owocow tropikalnych z
delikatnymi nutami kwiatowymi. Serwowac schtodzone do lekkich
przystawek i satatek.

Shell Segal Sauvignon Blanc/Colombard/Muscat,
karafka 25 cl

Shell Segal Sauvignon Blanc/Colombard/Muscat,
kieliszek 10 cl

Shell Segal Cabernet Sauvignon, Argaman, Petite
Syrah red, 75 cl

Israel
Koszerne wino gronowe, czerwone wytrawne o bogatym bukiecie z

10.00 zt

8.00 zt

10.00 zt

7.00 zt

7.00 zt

5.00 zt

5.00 zt

5.00 zt

5.00 zt

50.00 zt

17.00 zt

7.00 zt

50.00 zt



wyraznymi tonami czarnych jezyn i morwy. Lagodne z lekkimi taninami,
Taczace w sobie powab i ciepto. Polecamy do migs w grzybach i cielgciny.

Shell Segal Cabernet Sauvignon, Argaman, Petite
Syrah, karafka 25 cl

Shell Segal Cabernet Sauvignon, Argaman, Petite
Syrah, kieliszek 10 cl

Barkan Classic Shiraz red, 75 cl

Israel

Wino czerwone wytrawne o intensywnej ciemnej barwie. Peten wyrazu
bukiet czarnych jezyn i dojrzatych sliwek, z powiewem czekolady. Kragle i
aksamitne z subtelnym posmakiem przypraw korzennych.

Pinot Grigio, 75 cl

Italy

Delikatnie 261ty kolor z bursztynowym odcieniem. Swieze, owocowe
aromaty z wyraznymi nutami brzoskwini i limonki. Delikatne, dobrze
wywazone. Idealne do dan rybnych, satatek, zup i lekkich past.

Pinot Grigio, 10 cl

Chablis blanc 75 cl
AOC Chablis Protegee, Grand Vin de Bourgogne, by Emile Durand - France

Mauro Primitivo rosso 75 cl

Bogaty, pelny smak z obfitym aromatem stodkich jagdéd oraz nutami lukrecji
i francuskiego debu. Zrownowazona kwasowos¢ z jedwabistymi taninami.
Zwycigzca na Vinordic Wine Challenge 2011, wyrdznione na Decanter
World Wine Awards 2009 oraz zdobywca brazu na Decanter World Wine
Awards 2007. Pasuje zardwno do tradycyjnej i egzotycznej wieprzowi-ny,
jagnigciny 1 wotowiny lub dojrzewajacego sera.

Mauro Primitivo kieliszek 10 cl

Bogaty, pelny smak z obfitym aromatem stodkich jagéd oraz nutami lukrecji
i francuskiego debu. Zrownowazona kwasowos¢ z jedwabistymi taninami.
Zwycigzca na Vinordic Wine Challenge 2011, wyrdznione na Decanter
World Wine Awards 2009 oraz zdobywca brazu na Decanter World Wine
Awards 2007. Pasuje zaré6wno do tradycyjnej i egzotycznej wieprzowi-ny,
jagnigciny 1 wotowiny lub dojrzewajacego sera.

17.00 zt

7.00 zt

67.00 zt

45.00 zt

6.00 zt

85.00 zt

50.00 zt

7.00 zt



