Les Bottes de 7 Lieues <

«1 Ve’gion de France chaque mois »

Entrées
Cuisines régionales traditionnelles

Oecufs a la dieppoise 11,00 €
francaises

Tarte au Chavignol 10,00 €

Produits frais de saison Creme de pois cassés au lard 10,00 €

Salade tourangelle
(épinards, rillon, artichaut, ceuf, céleri,
champignons, noix) 11,00 €

Horaires : Trio de farcis

Du lundi au vendredi (artichaut, champignon, navet) 12,00 €

12h00 - 14h30
19h30 - 22h30

Plats

Turbot braisé

Samedi & poélée de légumes d'hiver
19h30 - 22h30 (panais, carotte, chou, topinambour, céleri)
Dimanche 25,00 €

12h00 - 14h30 Vol au vent normand 24,00 €

Joue de beeuf braisée a I'angevine

Novembre 2026 & gratin de salsifis 23,00 €
Grenadins de veau a la créme
CENTRE VAL DE LOIRE & paté de pommes de terre
NORMANDIE

aux fines herbes 25,00 €

Cotelettes d'agneau a la rouennaise,
laitue braisée & galette de tartoufles
25,00 €
Desserts
Picanchégne a la Bénédictine 11,00 €
Pithiviers 12,00 €

Petit sarthois 12,00 €

Infos — Réservations :

Gratin de pommes au cidre 10,00 €

07 81955979 / 0973 21 89 40 \
Créme aux pruneaux

ngios43@gmail.com - lesbottesde7lieues.eatbu.com & macaron du Berry 10,00 €


mailto:ngios43@gmail.com

