
BIBITE FREDDE

ESTRATTO DI FRUTTA 

COCA COLA/COCA ZERO

€ 3,50

€ 2,50

GEWÜRZTRAMINER

BLANGÉ CERETTO

PINOT GRIGIO

PINOT NERO

PROSECCO VALDOBBIADENE

VINO calice bottiglia

€ 5,00

     -

€ 4,00

€ 4,00

€ 5,00

€ 20,00

€ 35,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 8,00

€ 6,00

€ 4,00

COCKTAILS

MOJITO

VIRGIN MOJITO

BLUE HAWAIIAN

SPRITZ (APEROL, CAMPARI)

BIRRA IN BOTTIGLIA

BIRRA HAWAIANA KONA

BIRRA AL TÈ VERDE HATO

BIRRA ALLO YUZU IKI

OFFERTA PRANZO

SE CONSUMI UNA POKE BOWL 

O UNA HOT BOWL

ACQUA E CAFFÈ OMAGGIO

OFFERTA PRANZO 2

SUGLI ORDINI TAKE AWAY

SCONTO DEL 10% 

APERITIVO KONA

DALLE 17.00 ALLE 20.00 

SE CONSUMI UN COCKTAIL

O CALICE DI VINO

TAPAS -50%



POKE BOWLS HOT BOWLS

SALMONE

TERIYAKI SALMON
Erba cipollina, teriyaki, avocado, edamame, chips di loto, ikura

PONZU SALMON
Shiso, tartare di salmone, edamame, s. ponzu, olio di sesamo, 

mango, black tobikko

SPICY SALMON
Avocado, erba cipollina, kimchi, crispy onion, s. soia, s. piccante

WASABI SALMON
Cetriolo, mango, surimi, wasabi tobikko, wasabi maio, s. soia

SHISO MISO SALMON
Tofu, goma wakame, anacardi, funghi shitake, s. shiso miso

TONNO

HAWAII TUNA
Avocado, goma wakame, s. soia, erba cipollina, olio di sesamo, 

alga nori

SPICY TUNA
Avocado, shiso, erba cipollina, tartare di tonno, daikon, 

wasabi tobikko, spicy maio

TROPICAL TUNA
Mango, ananas, granelli di pistacchio, gari, olio di sesamo, 

s. ponzu

BRANZINO

WHITE MANGO
Mango, cipollina, surimi, mandorle, edamame, olio di sesamo, 

s. ponzu

WHITE AVOCADO
Avocado, surimi, funghi shitake, granelli di pistacchio, s. ponzu, 

olio tartufato

GAMBERI

OKONOMI STYLE
Avocado, cavolo rosso marinato, erba cipollina, maionese, 

s. okonomi, shichimi, katsuobushi

DRAGON STYLE
Gamberi in tempura, avocado, shiso, ikura, nori, s. teriyaki, 

s. maionese

VEGGIE

TOFU & EGG
Tofu, uovo sodo, cipollina, edamame, s. sesamo, avocado, s. soia

FUNGHI
Funghi king oyster, funghi shitake, olio tartufato, cavolo rosso 

marinato, avocado, s. shiso, maio, s. soia

SALMONE ED IKURA
Salmone saltato in padella e caviale di salmone marinati

TERIYAKI

SALMON
Salmone alla piastra accompagnato da Pak choi

CHICKEN
Bocconcini di pollo saltati con patate e carote

MELANZANE E FUNGHI
Melanzane giapponesi e funghi cardoncelli saltati in padella

CURRY

CHICKEN
Cotoletta di pollo impanato, accompagnato da curry giapponese

TOFU
Tofu in piastra, accompagnato da curry giapponese

RAINDROP CAKE

MOCHI GELATO 2pz

MIX FRUTTA ESOTICA

EDAMAME
Baccelli di fagioli al vapore

ZUPPA DI MISO “SHIRO”
Zuppa di pasta di soia con alghe e tofu

KARA-AGE DI POLLO
Pepite di sovracoscia di pollo marinate e fritte

EBI FURAI
gamberi argentini impanati e fritti

POKE NACHOS
Poke di pesce su letto di nachos e guacamole

WAKAME SALAD
Insalata di alghe e sesamo

GYOZA
Ravioli di carne alla griglia 

GYOZA VEG.
Ravioli di verdura alla griglia

YAKITORI
Spiedini di pollo

YAKIEBI
Spiedini di mazzancolle

COLD TOFU
tofu vellutato, cipollina, s. soia, katsuobushi

LOTO FRITTO
Radice di loto farcito con pollo e fritto

SALMONE E FIORE DI ZUCCA
Bastonicini di salmone e fiore di zucca fritti in tempura

TUNA TARTARE
Tonno, granelli d pistacchio, tobikko yuzu, s. ponzu

SALMON TARTARE
Salmone, shiso, sesamo, s. ponzu, ikura

WHITE & BLACK TARTARE
Branzino, cipollina, olio tartufato, s. ponzu, tobikko black

AVO TARTARE
Avocado, disco di tofu, nori sphere, s. soia, olio di sesamo

€ 10,00

€ 12,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 6,00

€ 4,00

€ 9,00

€ 2,50

€ 2,50

€ 4,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 3,00

€ 4,00

€ 3,50

€ 4,00

€ 5,00

€ 3,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

TAPAS Piccoli piatti per l’aperitivo o l’inizio di una cena

FATTI TENTARE DAL POKE.

ASSAPORA LA NOSTRA CUCINA

E I NOSTRI MIX.

#KONAMILANO


