che piu’ amiamo. .
cucinare i1l pesce per voi
Buon Appetito

Coperto E 25-

Acqua (la serviamo microfil trata) E

Dolci (tutti fatti in casa)
Caffé










Crudita’

DI solo Tonno
L BIS di Tonno e Kicciola
Servite con Pinzimonio

~1 CARPACCI :

"Bis tra Ombrina,Ricciola o Spigola .
Con crostini al burro di Normandia E16, '

~CROSTACEI DI PORTO SANTO IR[_ZQ
Gamberi rossi,Gamberi viola
Scampi e Mazzancolle

(2 per tipo)




3 -,‘,,.,_f.tlce. capasanta, scampo,
mancolla spiedino di gamberi)

-Nisto Pesce

(sogliola,orata o soaso a seconda del
del gg,spiedino e capasanta)

-Solo Sogliole 2 pz

-Misto di Spiedini
(1 seppia 1 calamari 1 gamberi
1 mazzancolla)

-Spiedini di solo gamberi
(3 pz piu’ 1 mazzancolla)

~Gamberoni grigliati
—Scampi grigliati
EIPANZINI ROMBI, SOASI, ORA ]E




ilﬂllh‘hhuwo
) minimo x Zpers ) E 15,00

sta lll’ uovo fatta in casa

rossc lwlmoata piccante) E 18,00

lorchio N0 1 P, ’t.ce
lmornonte piccante) E 18,00

O _ripienc A _Granseol:

‘on polpa di granchio reale E 15,00

( neolo DI1eNno ( S

l to rucola e gamber E 15,00

<
f l‘

to capesante e curry







