
M�n� burger au fo�e gras et chutney de f�gue
Shangu� tartelette de cha�r de crabe, brousse et pêche

Grechan�k croquette de sarras�n, bœuf, sauce adj�ka p�mentée
Samsa feu�lletée aux poulet et légumes  

Br�ochette de r�llettes de thon
Tartelette sablée à l’aneth, saumon fumé, crème d’avocat 

Brochette de chèvre aux p�staches, abr�cots secs, f�gues sèches
Badr�g�an� roulé d’auberg�ne aux no�x

Shuba galette de pomme de terre, crème de betterave, carpacc�o d’hareng fumé
Crevette en robe de kadaïf, sauce a�gre-douce

Tvorog's crackers au l�n, crème de brousse à l’aneth, fromage fra�s, p�ckles craquants
Bl�n�s au canard fumé, mascarpone aux herbes, o�gnons caramél�sés
Verr�ne de mousse de carottes, po�reau caramél�sé, no�settes gr�llées 

No�x de Sa�nt-Jacques rôt�e, gelée d’orange, échalote mar�née
Grechan�k végétar�en croquette de sarras�n, légumes cu�s�nés, sauce tartare

Verr�ne de légumes d’été rôt�s à l’hu�le d’ol�ve truffée
Roll de crêpe aux ép�nards, crème cheese, tru�te fumée, œufs de tru�te

Brochette d’œufs de ca�lle soja et sésame
Croque-Mons�eur au jambon truffé 

Bl�n�s au cav�ar no�r, chant�lly 

PRESTIGE
2 verres de cockta�l ma�son, c�tronnades et �nfus�ons, jus de fru�t, soda, eau gazeuse

A S S O R T İ M E N T  D E S  P İ È C E S  D E  C O C K T A İ L S  ( 2 0  P İ È C E S  +  4  P İ È C E S  A N İ M A T İ O N ,  S O İ T  2 4
P İ È C E S  P A R  P E R S O N N E )



PRESTIGE
A N İ M A T İ O N  A U  C H O İ X

Rav�ol�s vapeur : Manty ouzbek, Bouzy bour�ate, Kh�nkal� géorg�en, D�msum végétar�en
Ou 

Plancha : Shashlyk brochettes mar�nées de bœuf, poulet, po�sson, légumes 
Ou 

Po�sson gravlax : découpe de saumon, tru�te, daurade, bar
Po�sson gravlax : découpe de saumon, tru�te, daurade, bar

P L A T  C H A U D  S E R V İ  À  T A B L E

Plov fest�f de l’As�e Centrale au r�z p�laf parfumé au safran, carottes, ra�s�ns secs et agneau
Ou

Stroganoff f�let de bœuf sauce crémeuse au papr�ka
Ou

Tru�te farc�e aux crevettes, sauce tér�yak�
Ou

A�gu�llettes de poulet sauce muscat, estragon et ra�s�n

B U F F E T  D E  F R O M A G E S

Fromages aff�nés, conf�tures, fru�ts secs, salade verte

B U F F E T  D E S  D E S S E R T S

Fru�ts fra�s sur plateaux
M�n� tartelettes : c�tron, chocolat, fru�ts fra�s

Verr�nes : mousses aux fru�ts, chocolat, dulce de lecce
M�n� tartes tropéz�ennes



PRESTIGE
A C C O M P A G N E M E N T S

Pa�ns spéc�aux 
Eau plate et eau pét�llante
Thé et café en l�bre serv�ce

V�n et champagne fourn�s par vos so�ns, sans dro�t de bouchon

P R I X

100 personnes et plus : 89€ TTC
80-99 personnes : 98€ TTC

En dessous de 80 personnes : 108€ TTC

O P T İ O N S

An�mat�on supplémenta�re : 4.50€ / pers
Buffet des salades et hors d’œuvres : 10€ TTC / pers

Trou normand (Vodka ou Calvados et sorbet) : 5€ TTC / pers
Menu enfant (5-12 ans) : boulettes de bœuf sauce tomate ou p�lons de poulet au papr�ka, accompagnés

de pommes de terre duchesse : 20€ TTC


