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GASTHAUS I 2UR LSNDE

BINSWANGEN

Herzlich willkommen im Gasthaus zur Linde!

Wir, die Familie Plotz und dag gesamte Team, freuen ung, Sie bei ung zu begriBen.

Bei ung erwartet Sie
frische, ehrliche und regionale Kiiche mit modernem Touch.

Wir kochen jedes Gericht nach lhrer Bestellung frigch fir Sie. Daher bitten wir um [hr
Vergtandnig, falle e zu kurzen Wartezeiten kommen gollte ~ denn ,,Gut Ding will Weile
haben”.

Haben Sie eine Lebenamittelunvertraglichkeit? Sprechen Sie ung bitte direkt an, wir finden
gemeingam eine Losung fur Sie.

Ungere Kuche hat fir Sie gesffnet:
Mittags: (:30 Uhr big 13:45 Uhr
Abends: [7:30 Uhr big 20:30 Uhr

Wir wiingchen [hnen nun einen guten Appetit und eine angenehme Zeit bei ung!



Aug ungerem Suppentopf:

Kraftige Rinderbrihe mit Kalbsbratspatzle 6,-
Kraftige Rinderbrihe mit Leberspatzle 6,-

Wechselnde saisonale Suppe findet lhr auf ungerer Wochenkarte oder an der Tafel an der
Wand

Frigch an den Start mit Salaten der Saison:
Py 6,-

o
GroBer gemischter Salat ) 0,

Kleiner gemigchter Salat

Bunte Salatplatte “2ur Linde“
ungere fein angemachte Salate mit gebratenen Hithnerbrugtstreifen,
Zwiebeln und Champignon garniert mit ungerem Hausdregsing verfeinert  17,-

Fleischlos gliicklich:
vgew"‘“[

Allgauer Kasspatzen -
friach gehobelt mit viel Allgauer Kage und abgegchmolzenen Zwiebeln vorweg

einem kleinen gemigchten Salat 6,-
Verschiedene gefiillte Nudeltaschen ol

in Salbeibutter mit Kirschtomaten abgeschmolzen mit Parmesangpanen garniert
vorweq einem kleinen gemischten Salat 7,-

Der Vegetarische Burger [0O% ohne Fleisch. e

Viel Gemiige Lecker, leicht und ohne tierigche Zutaten.

Uberbacken mit Preigelbeeren, Birne und Bavaria-Blue Kzge dazu Pommes,
Krautsalat und fruchtig-wirziger CHUNKY-SALSA Sof3e zum dippen 18,-



Chef’s Special:

Burger ,,80 wie’s der Chef mag*

[00% Rind auf Blattealat, Tomate, Bergkage, hauegemachter tomatiger
Bacon-Zwiebelso3e dazu Pommes und Krautsalat 9

2art geschmorte Rinderroulade
Klagsigch gefillt mit Speck, Zwiebeln und Essiggurken dazu Spatzle
und mit Apfeln und Zimt verfeinertes Blaukraut 22 -

Allgauer Steak mit Schinken und Bergkage gefilltes Schweineriickensteak
auf Champignonrahmgof3e dazu Spatzle 22,

Jetzt wird’s Wild:
2art geschmorteg Hirschgulageh mit Spatzle und Preiselbeeren
vorwegq einen kleinen gemigchten Salat 24.-

[n den nachsten Wochen immer am

Freitag Samgtag und Sonntag

[/ 2 Ente frisch aus dem Ofen it kraftiger So3e, Kartoffelknadel und
mit Apfeln und Zimt verfeinerteg Blaukraut 26,-

Fir Senioren : 1/ 4 Knusprige Ente
Ebenfalle mit kraftiger Sofe, Kartoffelknodeln und verfeinertem Blaukraut.  23,-

(Wir bitten um Verstandnis, dass bei der kleineren Portion keine Auswahl zwischen Brust oder Keule maglich ist.)



Rindersteak vom Roastbeef ~ min.230g Rohgewicht mit typischem Fettdeckel
nach lhren wiingchen gebraten:

Allgsuer Zwiebelrostbraten Rindersteak mit krogsen Zwiebeln und Bratensof3e
dazu ungere hauggemachten Kasspatzen

vorwegq einen kleinen gemigchten Salat 29

Unsere Klagsiker vom Grill und aus der Pfanne:

Panierte Schnitzel “Wiener Art”
gold braun aug der Pfanne gebraten dazu Pommes
vorweg einen kleinen gemischten Salat 9,-

»Allgauer Leckerli

Gebratene Schweinefilets auf Champignon-RahmsoBe dazu Kasspatzen
garniert mit abgeschmolzenen Zwiebeln und gebratenen Speckstreifen

vorwegq einen kleinen gemigchten Salat 2l,-

,Holzfaller Schnitzel”
zwei Schweineriickenmedaillon ¢ natur gebraten mit Rogtzwiebeln,

Krauterbutter und BratensoBe dazu Kroketten 7 -
Currywurst

Die rote Bratwurst in typischer Sof3e mit Curry dazu Pommes 13,
Gerichte ohne Beilagensalat Nachlass 2-
Beilagenanderung: (z.B. Anstatt Pommes mit Kasspatzen) 2,

Extras: Ketchup, Mayo, Senf und Sofe extra [,-
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Zum Dessert:
Pistachio Karamell
Espresso, Sahne, Karamellsoe, Pistazien 4 -

Fluffiger Kaiserschmarrn
mit Rosinen, Butter und Zimt-Zucker verfeinert
dazu hausgemachtes Apfelmus, eine Kugel Vanilleeis und Sahne 12,-

Eis & Heil3
Vanilleeig mit hei3en Himbeeren und Sahne 9-

Kross gebackene Apfelkiichlein
in Zimt-Zucker mit einer Kugel Vanilleeis
und Sahne garniert 8,-

Cappuccino mit einer Kugel Vanilleeig
und Sahne 5,50

Geht immer:

Eine Kugel Vanilleeig
mit Eierlikér und Sahne 5,50

Saigonales siiBes Schmankerl je nach Saison und Gusto des Chefs
findet lhr an der Tafel oder fragt die Chefin



