MENU DE LA

ENTREE + PLAT 18€ I

PLAT SEUL 14€

ENTREES

| VELOUTE DE BUTTERNUT AU PAPRIKA, OEUF PARFAIT, FETA
GRILLEE, PIGNONS DE PIN, ET HUILE D’EPINARD.

I CAVIAR D'AUBERGINE AU CUMIN, AIL CONFIT ET POIS CHICHES
CUISINES AVEC DU CURCUMA, CUMIN, OIGNONS CARAMELISES ET
PERSIL.

PLATS

I PALERON DE BOEUF EN CUISSON LENTE, MOUSSELINE DE
POMMES DE TERRE, GIROLLES POELEES ET SAUCE AU POIVRE ET A
LA MOUTARDE A L'ANCIENNE.

| SHORSHE SAUMON : SAUMON CUISINE AVEC DES OIGNONS
ROUGES CARAMELISES, FEUILLES DE LAURIER, POUDRE DE
CORIANDRE, TOMATES CERISES, CURCUMA, CURRY ET RIZ
PARFUME.

| SOBJI BHUNA : MELANGE DE LEGUMES CUISINES AVEC DU
TANDOORI, CARDAMOME, YAOURT, GRAINES DE CUMIN, GHEE,
CORIANDRE FRAICHE ET RIZ AU CUMIN.

DESSERT DU JOUR : SALADE DE PRUNE ET MELON ET SORBET
FRAISE-BASILIC.

CAFE GOURMAND : CAFE, CREMEUX AU CHOCOLAT ET LASSI A
LA MANGUE.

5€

7,50€

PRIX ET SERVICE COMPRIS



NOS SUGGESTIONS

DU CHEF

FAUX FILET DE BOEUF CHAROLAIS

FAUX-FILET DE BEEUF, POMMES DE TERRE RATTES
ROTIES AU BEURRE D'ESCARGOT, LEGUME DE 1 8»50€
SAISON ET JUS DE VIANDE AUX GIROLLES.

TARTARE DE SAUMON

TARTARE DE SAUMON, ECHALOTTE, CORIANDRE,

MANGUE, HUILE D'OLIVE, OIGNONS FRITS, SAUCE SOJA, 1 9:€
FRAISES, MAYONNAISE AU TANDOORI. ACCOMPAGNE

D'UN MELANGE DE SALADES A L'HUILE DE MOUTARDE.

BIRYANI DE POULET

POULET MARINE DANS DU YAOURT ET DES EPICES

BIRYANI PUIS CUISINE DANS DU RI1Z, CARDAMOME, 19€
CANNELLE, GARAM MASALA ET OEUF DUR

CARAMELISE.

PRIX ET SERVICE COMPRIS



APERITIF 12<

4 HUTTRES DE CELINE N°3,
MARINADE AU POIVRON ROUGE,
ZESTE DE CITRON, ECHALOTE,
PIMENT D'ESPELETTE ET BEURRE

SALE.

DU MOMENT
ROUGES 5¢€

| COTE DU RHONE
CUVEE DES GALETS 2021

VIGNERONS D'ESTEAZARGUE

| GRAVES 2022
CHATEAU MONTGRAVIER

BLANCS 5,50€

| |.G.P MEDITERRANEE BLANC
“VIOGNIER" 2023
MAISON GALUVAL

I CHENIN D'AFRIQUE DU SUD
COASTAL REGION 2022
MAN FAMILY WINES



