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Un viaje

de sabores 

de Latino-

américa desde 

Chile a México 

a lo largo de nuestra 

hermosa cordillera de

los Andes, con sus senderos

forjados, su historia de

sacrificios, conquistas y culturas.

Nos hemos inspirado en estos

paisajes para dar a conocer la

maravillosa gastronomía de

América Latina fusionado con la

cocina tex-mex y

contemporánea vegana. 

Vive con nosotros la experiencia

y la magia de Latinoamerica a

través de sus sabores, sus

especias milenarias y su cultura

musical.

Take a trip through the

flavors, spices and music of

Latin America, from Chile to

Mexico, and enjoy our classic

and fusion dishes interpreted

creatively  with a

contemporary palate of  tex

mex and vegan

 cuisine.

 

   We have been 

inspired by the 

beautiful mountain 

range of the Andes with

 its rough landscapes, 

forged paths, its history 

of sacrifices and conquests

and its rich culture to share

with you the diversity of our

wonderful Latin American

cuisine.

Andino Gastrobar



TAPAS
LATINAS

OPCIÓN VEGANA / VEGAN OPTION

Timbal de puré de patata, con aguacate, salsa
de aceituna y con setas (vegano) o pollo/
Peruvian potato timbal with avocdo, olive sauce,
topped with: Mushrooms (vegan) or pulled chicken

Dos tacos de maíz a elegir con: Verduras, pollo,
pescado o ternera mechada/ Two corn tacos with:
Veggies, pulled chicken, fish or beef

Bocado típico de Latinoamérica tropical -
plátano macho frito con pico de gallo, salsa
chipotle, a elegir con: salsa de queso o
guacamole (vegano) / Fried green plantain from
tropical Latin America, pico de gallo, chipotle
sauce, with cheese sauce or guacamole (vegan)

5

4

  4

5Aguacate relleno de setas o pollo / Chilean
stuffed AVOCADO - with mushrooms (vegan)
or pulled chicken

Pan de maíz con salsa de chipotle, queso latino
y guacamole, relleno a elegir: Champiñones
(vegano), Champiñones-queso, Pollo o Ternera
mechado/ Venezuelan corn sandwich with
chipotle salsa, cheese and guacamole, filled
with: Mushrooms (vegan), mushrooms-cheese,
pulled chicken or beef

Yuca frita con salsas latinas de la casa y queso/
Yuca fries with house sauces and cheese sauce

Dos rollos fritos rellenos de queso blanco o queso
y  guayaba/ Two Venezuelan cheese rolls filled
with latin cheese or cheese and guava

Ensaladita de patata con zanahoria, remolacha,
mayonesa casera/ Potato salad with carrots,
beetroot and mayonnaise

Tortillas de maíz con queso, con tres salsas
mexicanas/ Corn tortillas with cheese, mexican
salsas

A elegir de queso o ternera mechada/ Two mini
empanadas filled with: Cheese or pulled beef

Empanado de pollo con salsa casera/ Fried
chicken with homemade salsa

Patatas fritas con salsa de chipotle / Potato
fries with chipotle sauce

Empanado de langostinos con salsa casera/
Fried prawns with homemade salsa

Pinchos de ceviche de pescado, setas aliñadas
o mechada de ternera, sobre pan/ Ceviche or
seasoned mushrooms or pulled beef, on bread

Burger de ternera con salsas caseras y ají
peruano/ Mini beef burger with homemade salsas
and yellow pepper sauce

Con salsa de queso y pebre, a elegir con: setas,
pollo o ternera mechada/ Stuffed peppers with
cheese and pebre sauce and: Mushrooms, chicken
or pulled beef

Chorizo asado en pan con salsa pebre (tomate,
cilantro, especies) / Grilled chorizo sandwich
with pebre sauce (tomato, cilantro, herbs) 

Nachos con salsa de queso, guacamole, crema
agria, pico de gallo, jalapeño/ Tortilla chips with
cheese sauce, guacamole, sour cream, pico de
gallo, jalapeño

3.5

3

3

4

PALTA RELLENA CHILENA

AREPA VENEZOLANA

YUCA PARAGUAYA 

TEQUEÑOS VENEZOLANOS

ENSALADA DE PAPA LATINA

MINI QUESADILLA

TACOS MEXICANOS
CAUSA LIMEÑA PERUANA

POLLO REBOZADO

PATACONES COLOMBIANOS

3.5

LANGOSTINOS REBOZADOS

PINCHOS LATINOS

MINI BURGER

PIMIENTO RELLENO

CHORIPAN CHILENO

NACHOS

EMPANADILLAS VENEZOLANAS

PAPAS BRAVAS LATINAS

4

3

3

4

3

3.5

4

3

4.5



Plato grande de nachos con salsa de queso,
crema agria, pico de gallo, guacamole, jalapeños,
a elegir con: Verduras - Pollo - Ternera mechada -
Pescado/ Big Serving of nachos with cheese
sauce, sour cream, pico de gallo, guacamole,
jalapeños, topped with: Veggies - Chicken -
Pulled beef - Fish (VEGAN with vegan sauce)

PARA COMPARTIR
TO SHARE

BOCATAS
SANDWICHES

OPCIÓN VEGANA / VEGAN OPTION

Bocata chilena de ternera o pollo mechado con
queso a la plancha y salsas caseras en pan de
hamburguesa/ Chilean sandwich with beef or
chicken and grilled cheese, sauces

Bocata chilena de ternera o pollo mechado, con
aguacate, tomate y mayonesa casera en pan de
hamburguesa/ Chilean sandwich with pulled
chicken or beef, with avocado, tomato and
mayonnaise

Un clásico chileno: Patatas fritas, cebolla
caramelizada, carne mechada, salsa, y dos huevos
ecológicos fritos/ A hearty Chilean classic: Rustic
fries topped with roast onion, pulled beef, salsa,
organic fried eggs

Patatas fritas, cebolla caramelizada, verduras
salteadas, salsa pebre y dos huevos ecológicos
fritos/ Rustic fries topped with roast onion, grilled
veggies, pebre herb sauce and organic fried eggs

Plato sudamericano con salchichas, patatas fritas,
guasacaca, salsa de queso, crema agria, salsa,
cebollino/ South American plate of potato fries
topped with chorizo, avocado sauce, cheese
sauce, sour cream, salsa, chives

Patatas fritas con verduras, guasacaca (salsa
de avocado), salsa de queso, crema agria, pico
de gallo, cebollino (VEGANO con salsa
vegana)/ LOADED FRIES topped with veggies,
avocado sauce, cheese sauce, sour cream, pico
de gallo, chives (VEGAN with vegan sauce)

2 Choripanes, 2 Empanadillas, Patacones,
Causa limeña de pollo y Nachos con verduras
 / 2 Chorizo Sandwiches, 2 Empanadillas,
Patacones, Chicken Causa limeña, Nachos with
veggies

Degustación de variadas tapas elegidas por el
chef para compartir / Variety of chef's choice
latin tapas

13.9

12.9

12.9

19.9

13.9

MECHADA ITALIANA

CHORRILLANA CHILENA

CHORRILLANA VEGGIE

SALCHIPAPAS

PAPAS FRITAS LATINOS

TABLA LATINA FAMILIAR

OFERTA TAPAS DEL CHEF

MECHADA LUCO

12.9

13.9

NACHOS 
9.9

8.9

10.9

9.9

9.9

Bocata chilena de ternera o pollo deshilachados
con cebolla frita, huevo ecológico frito y papas
fritas / Chilean sandwich with pulled beef or
chicken, fried onion, organic fried egg and fries

Bocata argentina de ternera, pollo o pescado
apanado, con tomate, lechuga y salsas de la
casa/ Argentinian sandwich with breaded beef
chicken or fish, with tomato, lettuce, sauces

Bocata con filete de lentejas, tomate, lechuga,
loncha de tofu, guacamole y salsas caseras /
Vegan burger with lentil patty, tomato, lettuce,
tofu slice, guacamole and sauces

MECHADA A LO POBRE 

MILANESA

BURGER VEGANO

PARRILLADA
LATINA

Filete de Lentejas vegano con chimichurri/

Vegan Lentil steak with chimichurri sauce

Pescado del día/ Fish of the day

Pulpo/ Octopus

Entraña Argentino/ Argentinian skirt steak

Lomo Bajo Argentino/ Argentinian entrecôte

Lomo Alto Argentino/ Argentinian rib-eye steak

Dos guarniciones a elegir: Arroz, papas fritas,

ensalada, verduras salteadas, patacones/

CHOOSE 2 SIDES: Rice, rustic fries, salad,

roast veggies, fried plantain

11.9

 

14.9

17.9

13.9

15.9

17.9



ESPECIALES
LATINOS

OPCIÓN VEGANA / VEGAN OPTION

MENU INFANTIL
6.9Plato típico de Latinoamérica costal - Pescado

marinado en leche de tigre, cebolla roja, camote
y maíz peruano - VEGANO con palmitos, setas y
fruta tropical en salsa de coco con lima / A cold,
zesty seafood dish from coastal Latin American -
Sea bream marinated in a citric based sauce,
red onion, sweet potato and Peruvian corn -
VEGAN: palm hearts, mushrooms, fruit in coconut
lime sauce

12.9

CEVICHE PERUANO 

Mini burger, quesadilla o pescado con patatas /
Mini burger, quesadilla or fish with fries

Un clásico de la cocina peruana - ternera a la
parrilla salteado en su jugo con cebolla, tomate y
pimientos, servido con salsa huancaina, arroz y
papas fritas / A classic of Peruvian cuisine - Juicy
grilled beef chunks stir fried with onion, tomato
and bell pepper, served with huancaína sauce,
rice and fries

LOMO SALTADO PERUANO
14.9

Langostinos o Salmón salteado en salsa con
cebolla, tomate y pimientos, servidos con salsa
huancaína, arroz y papas fritas / Peruvian saucy
sautéed Prawns or Salmon with onion, tomato
and bell pepper, served with huancaína sauce,
rice and rustic fries 

SALTADO DEL MAR PERUANO
15.9

Pescado rebozado frito, acompañado con arroz,
ensalada de tomate y cebolla y papas mayo con
mayonesa casera / Chilean battered fried fish,
served with tomato onion cilantro salad, rice and
potato salad with homemade mayonnaise

PESCADO FRITO A LA CHILENA

14.9

Tortilla de trigo con queso, a elegir con Verduras
(vegano con salsa vegana), pollo o ternera
mechado; servida con pico de gallo, guacamole
y crema agria / Wheat tortilla filled with:
Veggies, (vegan with vegan cheese sauce),
pulled chicken or beef; served with pico de gallo,
guacamole, sour cream 

QUESADILLA MEXICANA

9.9

POSTRES 
 DESSERTS

Cremoso de coco venezolano, con confitura de
fruta, pistachios y canela / Creamy vegan
Venezuelan coconut dessert with marmalade,
pistachios and cinnamon 

Panquque con dulce de leche y helado de vainilla/
Pancake with dulce de leche and vanilla ice cream

Tarta de queso casera/ Homemade cheese cake

Pregúntenos! / Ask for our cake of the day

Flan de huevo con vainilla al estilo venezolano/
Venezuelan crème caramel vanilla custard

MAJARETE VENEZOLANO

QUESILLO 

PANQUEQUE LATINO

TARTA DE QUESO

TARTA DEL DÍA

5

5

5

5

5



BEBIDAS
DRINKS

VINOS / WINES

CUSQUEÑA (Perú)  

POLAR (Venezuela)

NEGRA MODELO (México)

CORONA / PACÍFICO (México)

CLUB COLOMBIA 

CUBANISTA

CHELADA (Limón y sal)

MICHELADA (Limón, sal, 
pimienta, salsa inglesa y salsa picante)

Caña / Pinta / Draft beer 

3.5

3.5

3.5

3.5

3.6

3.5

 

+  0.5

+ 1.2

 
 

2.5 / 4

BEBIDAS FRÍAS /
COLD DRINKS

CAVANZA SAUVIGNON BLANC - CHILE

BAR CHARDONNAY - ARGENTINA

SANTA DIGNA CHARDONNAY - CHILE

LAS MULAS SAUVIGNON BLANC
RESERVA ECOLÓGICO - CHILE

TINTOS / RED

ROSÉ

Copa

CAVANZA CARMÉNÈRE - CHILE

BAR ARGENTINO MALBEC - ARGENTINA

SANTA DIGNA GRAN RESERVA
CARMÉNÈRE - CHILE
 
LAS MULAS CABERNET SAUVIGNON
RESERVA ECOLÓGICO - CHILE

BAR ARGENTINO ROSÉ - ARGENTINA

LAS MULAS CABERNET SAUVIGNON
RESERVA ECOLÓGICO - CHILE

3
 

3
 

3.5
 
 

3.9

3
 

3.9

BLANCOS/ WHITE

3
 

3
 

3.5
 

3.9

CERVEZA/
           BEER

SABOR MEXICANO  

AGUA sin gas/ Still water

AGUA con gas/ Sparkling water

CHICHA MORADA Perú 

INKA COLA Perú

JUGOS naturales/ Natural Juices:
Mango, Maracuya, Naranja
Naranja-Plátano-Fresa

BATIDOS naturales/ Milkshakes:
Mango, Maracuya, Fresa-Plátano 

LIMONADA de limón o hierba
buena - Lemón or Fresh mint
lemonade

2
 

2.2
 

3.9
 

3
 

3.2
 
 
 

3.5
 
 

3

MOJITO Cubano 
con fruta de temporada

CAIPIRINHA Brasileña

PISCO SOUR Peruano

MARGARITA Mexicana 

PIÑA COLADA Caribeña

DAIQUIRI de Plátano

ANDINO especial - Pisco,
maracuyá, lima, curaçao

6
6.5

 
6

 
6

 
6

 
6

 
5.5

 
7

CÓCTELES
LATINOS

Expreso

Solo

Café con Leche

Café Latte

Capuccino

Carajillo

Café Irlandés
Café Helado - Copa grande con
café, leche, helado praline, nata
montada y barquillos

CAFÉS 

1.4

1.4

1.8

2.5

2.5

2.5

3.9

4.5



Carta de Vinos

BAR ARGENTINO - MALBEC - ARGENTINA

UVAS DEL SOL - MALBEC - ARGENTINA

CAVANZA - CARMÉNÈRE - CHILE

SANTA DIGNA - GRAN RESERVA CARMÉNÈRE - CHILE

LAS MULAS - CABERNET SAUVIGNON RESERVA
ECOLÓGICO - CHILE
 
ZUCCARDI - MALBEC - ARGENTINA

BAR - CHARDONNAY - ARGENTINA

CAVANZA - SAUVIGNON BLANC - CHILE

SANTA DIGNA - CHARDONNAY - CHILE

SANTA DIGNA - SAUVIGNON BLANC - CHILE

LAS MULAS - SAUVIGNON BLANC RESERVA ECOLÓGICO
- CHILE

14
 

16
 

14
 

20
 

20
 
 

23
 

TINTOS / RED

  Botella

ROSÉ

BAR ARGENTINO - MALBEC ROSÉ - ARGENTINA
LAS MULAS - CABERNET SAUVIGNON RESERVA
ECOLÓGICO - CHILE

14

20

BLANCOS/ WHITE

14
 

14
 

17
 

18
 

20


