
L aubergeade



Les Petits Encas

- Chiffonnade de jambon italien  7,20€ 

- Boîte de sardines ou maquereaux la belle- iloise 7,20€

- Toast de pain d’épice grillé au foie gras mi-cuit maison 7,20€

- Coupelle  de saucisse sèche  5,60€

En plus  
des menus ci-joint  

vous trouverez  
chaque jour 

des suggestions  
d’entrées / plats du jour / 

desserts du jour

L aubergeade



Entrées
- Douzaine d’escargots de Bourgogne au beurre d’ail et persil maison

-  Foie gras travaillé à l’armagnac, fleur de sel et poivre de madagascar, 
accompagné d’une confiture de clémentines corse

  

Plats
-   Magret de canard (IGP) entier grillé sauce au caramel de beurre salé, 
écrasé de pommes de terre à la ciboulette 

-   Steak tartare de boeuf non préparé, classique ou aller-retour, grosses 
frites maison, feuilles de chêne en salade 

-   Calamars frais marinés aux herbes et épices puis grillés, condiment 
(huile d’olive aneth persil cerfeuil oignons rouges citron et ail),  
micro-pousses de légumes et garniture du jour

  

Desserts
 - Omelette norvégienne de la maison flambée au rhum 

-   Baba au rhum et crème sucrée au citron vert

-   Café affogato

-   Saint-Marcelin entier confiture de cerises noires corse

Menu à 35,90 eurosMenu à 35,90 euros
Entrée + Plat + Dessert

Menu à 33,90 eurosMenu à 33,90 euros
Entrée + Plat  

ou Plat + Dessert

Le poisson peut varier en fonction des arrivages.
Nous pouvons accommoder le menu pour les végétariens. N’hésitez pas à nous demander.
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Entrées
-  Os à moelle façon bistrot (gros sel, mignonnette et pain grillé)  
petite salade de persil plat aux câpres et émincé d’oignons

-  Stracciatella tartare de truite de mer, citronnelle, aneth, graines 
cébette, filet d’huile d’olive

  

Plats
-  Homard entier rôti linguines au pesto verde parmesan (supplément de 5 €)

-  Noix d’entrecôte d’argentine marinée aux épices de la maison Thiercellin 
puis juste grillée, sauce béarnaise servie à part, grosses frites maison

-  Souris d’agneau confite 5 heures, couscous roulé à la main, pois chiches 
et légumes 

-  Ris de veau, fricassée de champignons de Paris au muscat et pousses 
d’épinards

-  Assiette de grosses gambas grillées sauce teriyaki citron grillé et 
garniture du jour 

  

Desserts 

- Omelette norvégienne de la maison flambée au rhum 

-   Baba au rhum et crème sucrée au citron vert

-   Sorbet à boire façon smoothie

Menu à 39,90 eurosMenu à 39,90 euros
Entrée + Plat + Dessert

Menu à 37,90 eurosMenu à 37,90 euros
Entrée + Plat  

ou Plat + Dessert

Le poisson peut varier en fonction des arrivages.
Nous pouvons accommoder le menu pour les végétariens. N’hésitez pas à nous demander.
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L aubergeade
Entrées
- Douzaine d’escargots de Bourgogne au beurre d’ail et persil maison 14,10€

-  Foie gras de canard travaillé à l’armagnac, fleur de sel et poivre  
de madagascar, accompagné d’une confiture de clémentines corse 17,50€

-  Os à moelle façon bistrot (gros sel, mignonnette et pain grillé)  
petite salade de persil plat aux câpres et émincé d’oignons 14,50€

-  Stracciatella tartare de truite de mer, citronnelle, aneth,  
graines cébette, filet d’huile d’olive 11,40€

  

Plats 
-  Magret de canard (IGP) entier grillé sauce au caramel de beurre salé,  
écrasé de pommes de terre à la ciboulette 23,50 €

-  Steak tartare de boeuf non préparé, classique ou aller-retour,  
grosses frites maison, feuilles de chêne en salade 18,40 €

-  Noix d’entrecôte d’argentine marinée aux épices de la maison  
Thiercellin puis juste grillée,  sauce béarnaise servie à part,  
grosses frites maison 28,40 €

-  Homard entier rôti linguines au pesto verde parmesan 35,50 €

-  Calamars frais marinés aux herbes et épices puis grillés, condiment  
(huile d’olive aneth persil cerfeuil oignons rouges citron et ail),  
micro-pousses de légumes et garniture du jour 27,50 €

-  Souris d’agneau confite 5 heures, couscous roulé à la main,  
pois chiches et légumes 26,00 €

-  Ris de veau, fricassée de champignons de Paris au muscat et  
pousses d’épinards 29,00 €

-  Assiette de grosses gambas grillées sauce teriyaki citron grillé  
et garniture du jour 26,50 €

  

Les Desserts
- À choisir dans les menus

Le poisson peut varier en fonction des arrivages.
Nous pouvons accommoder le menu pour les végétariens. N’hésitez pas à nous demander.

LA Carte



L aubergeade
CARTE DES VINS

“LES   BULLES“

VINS   ROUGES en bouteille de 75cl VINS   BLANC en bouteille de 75cl

VINS   ROSÉS en bouteille de 75cl

LANGUEDOC-ROUSSILLON
Côtes du Roussillon (AOC) 28,50 €
Pic Saint Loup (AOC ) 35,00 €
Terrasse du Larzac (AOP ) 35,00 €

VALLÉE DU RHÔNE
Rasteau (AOC) 35,00 €
Beaumes de Venise bio ( AOP) 34,00 €
Crozes-Hermitage (AOP) 37,00 €
Costières de Nîmes (AOP) 35,00 €

BOURGOGNE
Mercurey (AOC) 45,00 €

BEAUJOLAIS
Brouilly (AOC) 31,00 €

BORDELAIS 
Blaye (AOC) 27,00 €

LOIRE
Le ptit cab ( Anjou ) 26,00 €
Saumur champigny (AOC) 30,00 €

LOIRE
Cheverny (AOC) 26,50 €
Chenin (AOC) 31,00 €
Quincy (AOC) 31,00 €

BOURGOGNE
Viré-clessé (AOC)  42,00 €
Montagny 1er cru (AOC) 36,00 €
Macon Village (AOC) 33,00 €

VIN DU SUD 
Crozes-Hermitage ( AOC ) 37,00 €
Viognier (IGP) 27,00 €
Duché d’Uzès (AOP) 27,00 €

Petite Seine (Vin de France) 26,50 €
Petit Chaumont vin gris (IGP) 26,50 €

Champagne 47,00 €
La Coupe 12,5 cl 8,00 €
Prosecco 25,50 €
Verre de Prosecco 5,90 €

Brouilly (AOC) 15,50 € 8,25 € 5,80 €
Blaye Côtes de Bordeaux (AOC) 17,85 € 9,90 € 6,30 €
Saint Chinian (AOP) 15,50 € 8,25 € 5,80 €
Côtes du Roussillon (AOC) 15,50 € 8,25 € 5,80 €
Bourgogne Hautes Côtes de Nuits  (AOP) 17,90 € 9,40 € 6,30 €
Vin d’Anjou (AOC) 15,50 € 8,25 € 5,80 €
Porte-Plume Merlot ( IGP) 15,50 € 8,25 € 5,80 €
Côtes du Rhône Guigal (AOC) 17,85 € 9,40 € 6,30 €
Cahors  (AOP) 17,90 € 9,40 € 6,30 €

Cheverny (AOC) 15,50 € 8,25 € 5,80 €
Macon Village (AOC) 18,90 € 9,90 € 7,85 €
Quincy (AOC) 17,70 € 9,30 € 7,85 €
Duché d’Uzès (AOP) 16,60 € 8,75 € 6,30 €
Viognier Pays d’Oc (IGP) 16,60 € 8,75 € 6,30 €
Tariquet (IGP) 16,60 € 8,75 € 6,30 €

Le TiTi méditerranée (AOP) 14,40 € 7,65 € 5,10 €
Petite Seine bio (vin de France) 14,40 € 7,65 € 5,10 €

CIDRE ARTISANAL 33 CL    5,80 €



LANGUEDOC-ROUSSILLON
Côtes du Roussillon (AOC) 28,50 €
Pic Saint Loup (AOC ) 35,00 €
Terrasse du Larzac (AOP ) 35,00 €

VALLÉE DU RHÔNE
Rasteau (AOC) 35,00 €
Beaumes de Venise bio ( AOP) 34,00 €
Crozes-Hermitage (AOP) 37,00 €
Costières de Nîmes (AOP) 35,00 €

BOURGOGNE
Mercurey (AOC) 45,00 €

BEAUJOLAIS
Brouilly (AOC) 31,00 €

BORDELAIS 
Blaye (AOC) 27,00 €

LOIRE
Le ptit cab ( Anjou ) 26,00 €
Saumur champigny (AOC) 30,00 €

LOIRE
Cheverny (AOC) 26,50 €
Chenin (AOC) 31,00 €
Quincy (AOC) 31,00 €

BOURGOGNE
Viré-clessé (AOC)  42,00 €
Montagny 1er cru (AOC) 36,00 €
Macon Village (AOC) 33,00 €

VIN DU SUD 
Crozes-Hermitage ( AOC ) 37,00 €
Viognier (IGP) 27,00 €
Duché d’Uzès (AOP) 27,00 €

Petite Seine (Vin de France) 26,50 €
Petit Chaumont vin gris (IGP) 26,50 €

Champagne 47,00 €
La Coupe 12,5 cl 8,00 €
Prosecco 25,50 €
Verre de Prosecco 5,90 €
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Carafes & Verres

ROUGES

BLANC

ROSÉ

50cl

50cl

50cl

25cl

25cl

25cl

Verre 12cl

Verre 12cl

Verre 12cl

Tous les prix sont nets t.t.c

Brouilly (AOC) 15,50 € 8,25 € 5,80 €
Blaye Côtes de Bordeaux (AOC) 17,85 € 9,90 € 6,30 €
Saint Chinian (AOP) 15,50 € 8,25 € 5,80 €
Côtes du Roussillon (AOC) 15,50 € 8,25 € 5,80 €
Bourgogne Hautes Côtes de Nuits  (AOP) 17,90 € 9,40 € 6,30 €
Vin d’Anjou (AOC) 15,50 € 8,25 € 5,80 €
Porte-Plume Merlot ( IGP) 15,50 € 8,25 € 5,80 €
Côtes du Rhône Guigal (AOC) 17,85 € 9,40 € 6,30 €
Cahors  (AOP) 17,90 € 9,40 € 6,30 €

Cheverny (AOC) 15,50 € 8,25 € 5,80 €
Macon Village (AOC) 18,90 € 9,90 € 7,85 €
Quincy (AOC) 17,70 € 9,30 € 7,85 €
Duché d’Uzès (AOP) 16,60 € 8,75 € 6,30 €
Viognier Pays d’Oc (IGP) 16,60 € 8,75 € 6,30 €
Tariquet (IGP) 16,60 € 8,75 € 6,30 €

Le TiTi méditerranée (AOP) 14,40 € 7,65 € 5,10 €
Petite Seine bio (vin de France) 14,40 € 7,65 € 5,10 €

CIDRE ARTISANAL 33 CL    5,80 €



L aubergeade

Nos Bières 33cl

Tous les prix sont nets t.t.c

Heineken 6,30 €
Bière blanche 6,30 €
Pelforth brune 6,30 €
Picon bière 6,40 €

Myrha ( pale ale ) 6,40 €
Château Rouge ( spicy red ale ) 6,40 €
Chapelle ( bière de blé au chai  blanche ) 6,40 €
Ernestine  ( ipa ) 6,40 €
Oliphant ( ipa bio à la française ) 6,40 €
Delta  ( ipa belge ) 6,40 €
Bière du moment 6,40 €
Cerberus ( triple bio ) 6,40 €

Bière sans alcool 6,40 €

Apéritifs
Kir royal 10 cl 7,20 €
Kir bourguignon 10 cl 4,60 €
Kir au sauvignon 10 cl. 4,60 €
Martini rouge ou blanc 4cl 4,90 €
Pastis 51 2cl 4,85 €
Suze 4 cl 4,90 €
Porto rouge ou blanc 4 cl 5,90 €
Americano 6 cl 4,90 €
Muscat 4cl 4,85 €

Digestifs ( 4 cl )
Poire 7,00 €
Mirabelle 7,00 €
Get 27 7,00 €
Get 31 7,00 €
Calvados 7,00 €
Cognac 7,00 €
Armagnac 7,00 €
Limoncello 7,00 €

Eaux / Soda
Coca cola 33cl 4,95 €
Limonade artisanale 33cl 4,70 €
Perrier 33cl 5,50 €
Orezza 50 cl 5,80 €
Cidre brut fils de pomme  33 cl 5,80 €
Jus de fruit 25 cl 4,80 €
Jus oranges préssées 25 cl. 4,70 €

Cafés / Thés
Café expresso 2,90 €
Café allongé 3,00 €
Double café 5,90 €
Café crème 4,00 €
Thé mariage frères 4,90 €



Heineken 6,30 €
Bière blanche 6,30 €
Pelforth brune 6,30 €
Picon bière 6,40 €

Myrha ( pale ale ) 6,40 €
Château Rouge ( spicy red ale ) 6,40 €
Chapelle ( bière de blé au chai  blanche ) 6,40 €
Ernestine  ( ipa ) 6,40 €
Oliphant ( ipa bio à la française ) 6,40 €
Delta  ( ipa belge ) 6,40 €
Bière du moment 6,40 €
Cerberus ( triple bio ) 6,40 €

Bière sans alcool 6,40 €
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Carte des Boissons

Tous les prix sont nets t.t.c

Apéritifs
Kir royal 10 cl 7,20 €
Kir bourguignon 10 cl 4,60 €
Kir au sauvignon 10 cl. 4,60 €
Martini rouge ou blanc 4cl 4,90 €
Pastis 51 2cl 4,85 €
Suze 4 cl 4,90 €
Porto rouge ou blanc 4 cl 5,90 €
Americano 6 cl 4,90 €
Muscat 4cl 4,85 €

Digestifs ( 4 cl )
Poire 7,00 €
Mirabelle 7,00 €
Get 27 7,00 €
Get 31 7,00 €
Calvados 7,00 €
Cognac 7,00 €
Armagnac 7,00 €
Limoncello 7,00 €

Eaux / Soda
Coca cola 33cl 4,95 €
Limonade artisanale 33cl 4,70 €
Perrier 33cl 5,50 €
Orezza 50 cl 5,80 €
Cidre brut fils de pomme  33 cl 5,80 €
Jus de fruit 25 cl 4,80 €
Jus oranges préssées 25 cl. 4,70 €

Cafés / Thés
Café expresso 2,90 €
Café allongé 3,00 €
Double café 5,90 €
Café crème 4,00 €
Thé mariage frères 4,90 €




