Della Casa Special

Vorspeise
Vittelo Tovunato- 14,90
Divane Scheiben Kalbsfleischy wiit Kapern-Thunfisch-Creme

Piggow..di comdele Kreatiov

PIZZA Stagionale (Bianca) 20,90
Mt Schumond, [Fior di Latte [frische Feigenscheibew |Ziegenkdise mil Honigl
Poawmaschinkew [Rucola

Burratos - Krealiovw

Burvatow ( 100 gr) 17,90
an Plannengemiise mit Kartoffelw [Chervytomater | Basilico-Pesto-

Poutov (frisch)
Tovtellonis 16,90
Mit Késefillung ine Mascarpone-Sahwnesoumnce mit Walnissen
und frischew Balryspinat
Linguinis cow Pollo-dirMais 18,90

Linguini mit Maigpoulowdenfleisch und frischer Phifferlingen in Butterjus |
Grano Padano Spine

Fettuccine cow Salmone e Spinaci 18,90
Breite Bandnudeln mit frischewy Lachy und Babyspimat v Mascorporne -
Salhne~Souices

Ti l, Lini CO‘WCI&PW@Q"/VWM 19,90
wit grimen Spargel Ifrang: Maishdhnchenbrustfleischv| inButterjuy |
mit Grane Padano- Spive

Fleisch

Black Anguy Rump-Steak: (ca:200gr feinst Marmoriert) 28,90
AnRose) Chaumplignong mit Zwiebeln daguw Réstkartoffeli

Kallby Karvee pro-100g+/ 10,90
Kalbskotelett (Fleisch auws Artgerechter Haltung)

o leichter,frischer Tomatensaunce mit Kroutern und, Kinoblauwch

Aagw Rétkautoffeliv

Frongosische Entenbrust ( weiblich) 25,90
Rosov gebvatene Entenbyust auf Portwein-Butter-Reduktion
daguw v Buttter gebratene Gnoochi und griine Bohnew



Della Casa Special

Dipy

Datteldip mit Frischkise (Vegetmrisch)
Bagilikumv-Pesto- Dip (Vegan)
Auberginew - Dip (Vegetarisch)
mit Fetokdise/WalnuwssiKnoblawch Olivendl extros vergine
Hausgebackeney Brot
. di candele Piggo Kreationen

€

4,90
4,90
5,90

1,50

Unserer Hausgemachter PizzaTeig ruht 36 Stunden, bevor er zur Pizza, weiter verarbeitet wird !

Bufalinaw (vegetowisch)

16,90

MWWTMWMM% Chervy -Tomaten;Biffelmoggowellos (nach deww Backew ),

Olwmob e'.ld:rw vergine

Buralino (vegetmrisch)
Basilikwm - Pesto; Fiov disLatte, Burvatn (nach den Backen)
Walniusse, Basilikumy

Sovpresar diformaggio-cow spinaci  (Biawcasvegetowisch)
Wit Fiov di Latte, Ziegenfrischkise, Schmoand,Gorgongola, Blattspinat |
Pecorino Sardos Scamorzargeviuchert ( nach: dew Backen)

Olivensl extrow vergine

Verdwve (vegetowisch)

hausgemachte Tomatensuice; Fior di Latte, vote Spitgpaprika, Artischockery
grine Oliven;, Zucching, braune Champignons, Knoblawch , rote Zwiebelsy
Olivensleslvow vergine

Calabrese (pikant)
hausgemachte Tomatensauce, Fior di Lalte,
pikante Wuftgetrocknete Edelsalami ( nach dem Backew) Rucola

Milanese
hauwsgemachte Tomatensauce, Fior di Latte, Broune Champignons,
Salouwme Milovno (nechv desw Backen,)

Grecov (vegetarisch)
mit hausgemachter Tomatensaiice; Fior di Latte, Knoblauch; Blattypinat,
Feta - Kése; rote Zwiebeln, Olivendl extvor vevgiv

BRESAOLA (Bianca)

mit Fior div Latte:| Chevrytomates| Ruccole| Bresaolw ( Luftgetvockvelter
Rinderschinken von amsgesuchien Rinderw oy Artgerechier Haltung:,

oy Ttalien) | Oliven-Olextvow Vergine | frisch gehobelten Pecorino SardoD.O.P

17,90

19,90

15,90

15,90

15,90

17,90

20,90
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PIZZA

Unserer Hausgemachter Teig ruht 36 Stunden, bevor er zur Pizza, weiler verarbeitet wird !

Capri €
Tomate, Fior di Latte(Mozzarella) und Basilico

Melanzana €
Tomate, Fior di Latte(Mozzarella) gebratene Auberginen Scheiben,Grana Padano, Basilico

San Marco €

Tomate, Edamer, Hinterschinken, Braune Champignons

Quattro Stagioni £
Tomate, Edamer, Hinterschinken, Salami, Braune Champignons, Artischocken

Capﬁcciosa €

12,90

15,90

14,90

14,90

15,90

Tomate, Edamer, Hinterschinken, Salami, Rose'Champignons, Artischocken, Xnoblauch, rote Zwiebeln

Parma €
Tomate, Fior di Latte, Pavmaschinken

Quattro Formaggt €
Tomate, Edamer,Fior di Latte (Mozzarella), Gorgonzola, Grana Pedano

Diavolo (scharf) €
Tomate, Bacon, Knoblauch, scharfe Peperoni, Rucola

Siciliana €
Tomate, Edamer, Thunfisch, Knoblauch, Zwiebeln, milde Peperoni

Spianata Romana €
Tomate, Fior di Latte (Mozzarella), luftgetrocknete Edel — Salami, Rucola

Calzone €
Tomate, Edamer, Hinterschinken, Salami, Champignons, rote Zwiebeln

Salsiccia €
Tomate, Fior di Latte(Mozzarella), Frischfleischwurst aus der Toscana mit Fenchel, Radicchio
Gamberetti €

Tomate Fior di Latte ( Mozzarella), kleine Garnelen, Knoblauch, rote Zwiebeln

Liche Giiste aus Kalkulatorischen Kostengriinden , sind die jeweiligen Beldge,
der oben genannten Pizzen nicht austauschbar !

16,90

14,90

14,50

14,90

15,90

14,50

15,90

16,90



PIZZA

3o0com

Selbstverstindlich kdnnen Sie Thre Pizza
individuell selbst kreieren !

1 Basis - Pizza € 9,90
Hausgemachte Tomatensauce, Edamer Kise

Extrabelige fiir Pizza Preis pro Belag
Frische Xnoblauch Scheiben, rote Zwiebeln € 0,90
Peperoni mild oder scharf, Kapern, Oliven, Brocco [i,Paprika, Spinat, € 1,90
Rucola,Braune Champignons

Cherry Tomaten, Artischocken, € 2,90

Salami, Bacon, , Thunfisch, Anchovis, Hinterschinken, Mozzarella, Gorgonzola,
Grana Padano, Feta., Edamer , Spianata Romana,

Gamberetti (kleine Garnelen 10-12 Stck.) € 590

Parmaschinken € 450

frutti di Mare (mit Knoblauch, Pulpo, kleine Garnelen, Muschelfleisch ) € 850
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Zuppe

Crema di Pomodoro

Tomatencremesuppe mit Sahne

Stracciatela

Klare Brithe mit Ei und Parmesan

Kalte Vorspeisen

Bruschetta (3 Scheiben )

Tomatenwitrfel mit Knoblauch , Lauchzwiebeln und Basilileum in Olivensl

auf gerdstetes Weifbrot
Carpaccio di Manzo
feine marinierte Rinderfiletscheiben mit frischen Champignon-Scheiben

und Parmesan Spine

Mozzarella e Pomodoro

Biiffel-Mozzarella mit Basilikum auf Tomatenscheiben

Saisonale und Tagesempfehlungen finden Sie an unseren Tafeln !

€ 6,90

€ 6,90

€ 8,90

€ 15,50

€ 12,90
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Warme Vorspeisen

Butterbohnen

in Tomatensauce mit Fetakise tiberbacken

Fetaal Forno (200gr. Griechischer Feta)

Schafskise mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Oliven, Peperoni und

Olivensl aus dem Backofen

Insalata

Insalata Mista

Knackige Blattsalate mit Tomate, Gurke, rote Zwiebeln, gemischten Kernen,

Olivenol und Balsamico

Insalata Rucola

mit Parmesan Spéne, Cherry Tomaten, Gurke,Balsamico und Olivensl

msalata Pomodoro

Tomatenscheiben mit voten Zwiebeln, Balsamico und Olivensl

€ 12,90

€ 12,90

€ 8,90

€ 12,90

€ 7,90
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Unsere Klassiker

Carne/Fleisch

Saltimbocca alla Romana € 28,90
Drei Kleine Kalbs- Schnitzel (Kalbsfleisch aus Artgerechter Haltung)

mit Parmaschinken und Salbei in Butterjus

Schweinefilet al Gorgonzola € 23,90
(Schweinefleisch aus Artgerechter Haltung)

Zartrosa gebraten in Gorgonzola | Walnuss| Sauce

Beilage zu den Gerichten
Pfannengemiise mit Kartoffeln

Aus dem Meer

Pulpo nach Art des Hauses € 23,00
Oktopus in Knoblauch-Olivens! geschwenkt, an Rucola

Dazu frisches Hausbrot

Gamberi , Pirata“ € 24,90

Garnelen mit Oliven und Peperoni in pikantem Knoblauch-Olivensl, dazu
gemischten Salat

Weitere saisonale, Fleisch und Fisch Empfehtungen,an unseren Tafeln !
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Pasta

Spaghetti con Gamberi e Rucola

in pikantem Knoblauch-Ol mit kleinen Garnelen und Rucola

Penne alla arrabbiata

in fruchtig, pikanter Tomatensauce und frisch geriebenen Grana Padano

Penne al Gorgonzola

mit Cherry-Tomaten und Rucola in Gorgonzolasauce

Fettuccine alla Capricciosa

Bandnudeln mit Schweinefiletspitzen und Gemiise in Tomaten — Sahne - Sauce

Linguine con Gamberi

Schmale Bandnudeln mit Garmelen, Cherrytomaten und Rucola, gewiirzt
mit einem Hauch von Knoblauch in Weiffwein — Butterjus

Saisonale und Tagesmpﬁhlungen an unseren Tafeln !

Extras ( Nwr in Verbindung mit einem Hauptgericht )

Frisches Hausgebackenes Brot ( taglich)
Aioli ( taglich frisch hausgemacht Jmit Brot
Griine Oliven (mariniert)

Peperoni

Prisch gehobelter Grana Padano

Kleiner gemischter Salat

Pfannengemiise mit Kartoffeln

€ 16,90

€ 12,90

€ 14,90

€ 15,90

€ 17,90

1,50

540
4,90
4,90
3,90

590
6,90
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