Reistafel
China Reistafel Al

Fiir 2 Personen

Fiir 3 Personen

Vorspeise: Peking-Suppe (sauer, {:chm;f). |

Hauptspeise: Paniertes Schweinefleisch, siifs-sauer
Rindfleisch mit Chop Suey
Hiihnerbrust mit Champignons und Curry
Gebratene Ente mit Gemiise

Gebackene Banane mit Honig

Nachtisch:
China Reistafel A2

Fiir 2 Personen 36.00
Fiir 3 Personen 54,00

Wantan Suppe
Mini-Loempia und Curry Dreieck

Hauptspeise: Panierte Garnelen mit siif$ saurer Sofle
Hiihnerbrust mit Paprika und schwarzen Bohnen

Babi Pagang (Gerdstetes Schweinefleisch, pikant)
Gebratene Ente mit Gemiise

Gebackene Banane mit Honig

Vorspeise:

Nachtisch:

China Reistafel A3 Fiir 2 Personen 47.00

Vorspeise:  Mais Creme Suppe mit Hiihnerfleisch

Gegrillte Ente

Hauptspeise: Hiihnerbrust mit Staudensellerie und Mandeln

Rindfleisch mit Paprika und Zwiebeln
Garnelen mit Gemiise

Fisch Filet paniert mit siif3 saurer Sof3e
Nachtisch:  Lycheefriichte

China Reistafel A4 Fiir 4 Personen 82,00

Vorspeise:  Hai Xian Suppe (Garnelen, Tintenfisch, Fischfleisch, Gemiise)
Dim Sum (Kantonesische Vorspeise)

Hauptspeise: Szechuan Ha (Garnelen mit Gemiise scharf)

Pa Pao Ente (Gebratene Ente mit Garnelen, Tintenfisch,
verschiedene Fleischsorten und Gemiise)

Vogelnestern mit Hiihnerfleisch
Kai Lan Ngau Yuk (Rindfleisch mit Brokkoli)

Nachtisch:  Frischer Fruchtsalat
Szechuan Reistafel A5 Fiir 4 Personen 92,00
Vorspeise:  Peking Suppe sauer scharf

Knusprige Garnelen im Nudelteig

Hauptspeise: Tjoi Yien Ha (Chinesische Garnelen scharf mit Gemiise)

Szechuan Ngau Yuk (Rindfleisch mit pikanter Sofje)
Cho Koo Ente mit chinesischen Strawchampignons

Koonpo Kai (Hiihnerbrust Koonpo mit Cashewniissen)
Nachtisch:  Frischer Fruchtsalat

Indonesische Reistafel Fiir 2 Personen 33,00

Vorspeise:  Tomatensuppe mit Hiihnerfleisch und Champignons
Hauptspeise: Rindfleisch mit Zwiebeln, Babi Pangang, Gebr. Ente

Schweinefleisch mit Curry, Gebr. halbes Héhnchen
Gebackene Banane mit Honig serviert pm——

o Y
Unsere Spezialitiiten

S1. Pak Tjan Tofupot: Tofu mit chinesischen Garnelen und Gemiise 16,50
82. San Xian Pot: Verschiedene F leischsorten 17,00

mit chinesischen Garnelen und Gemiise
53. Kalipot: Verschiedene Fleischsorten mit Gemiise und Curry Sofie 14,00

Nachtisch:

Shy Seechu Ngau Yuk: Rindfleisch mit Gemiise (scharf)
¢5. Yu Shan Yuk:

o-hweinefleisch mit Gemiise und chinesischen Krdutern (scharf)

¢6. Lychee Kai:

Lychee gefiillt mit Hiihnerfilet und Garnelen und siif$ saurer Sofe

12,20
10,90

14,00

§]0. Tjio Yien Ha: Gambas (chinesische Garnelen) mit scharfen Gemijse |7 90

¢7]. Kai Lan Shen Yu: Tintenfisch mit Brokkoli und Austern Sofe
S12. Ha Kai:

Chine. Garnelen und Hiihnerbrust mit Bambus und Strawchampignons

¢13. Ma Po Tofu: Rindfleisch mit Tofu in Wiirfeln (scharf)
¢15. Hiihnerbrust Bali mit Curry und Ananas scharf

¢17. Dschmgis Khan Tafel:
verschiedene Fleischsorten mit scharfem Gemiise

Auf heifier Platte serviert

7] Hiihnerbrust mit Paprika und schwarzen Bohnen
72. Rindfleisch mit Paprika , Zwiebeln und schwarzen Bohnen

T3. Verschiedene Fleischsorten
mit Zwiebeln, Paprika und schwarze Bohnen

T4. Chinesische Garnelen mit Paprika und schwarzen Bohnen

T5. Hiihnerbrust mit Ananas und siifs saurer Sofse

T6. Verschiedene Fleischsorten mit siif$ saurer scharfer Sofse

T7. Babi Pangang: Gerdstetes Schweinefleisch mit pikanter Sofse
T8. Ente mit Gemiise und Knoblauch

79. Sam Xin (Meeresfriichte) mit Straw Champignons und Bambus

T10. Papao Ente: gebr. Ente mit chin. Garnelen, Rindfleisch,
Schweinefleisch und Gemiise

Spezialgerichte mit Vogelnestern

Cl. Pak Lau Kai Chow:

Gebratene Garnelen, Tintenfisch, Hiihnerbrust,
Schweinefleisch und Gemiise

C2. Hiihnerbrust mit Paprika, Staudensellerie und Mandeln
C3. Rindfleisch mit Paprika, Staudensellerie und Mandeln

12,50
16,50

11,50
11,50
12,80

§ 15,50

13,00
13,50

C4. Chinesische Garnelen mit Paprika, Staudensellerie und Mandeln 18,30

C5. Spezial fiir 2 Personen:
Rind Koonpo, geb. Ente, Hiihnerbrust mit Gemiise

Spezialgerichte fiir Feinschmecker

C10. Papao Spezial: (fiir 2 Personen) :
gebratene Ente und halbes Hchnchen mit
chinesischen Garnelen, Rindfleisch, Hiihnerfleisch und Gemiise

Cl1. Chin Ka Fu: (fiir 2 Personen) : Garnelen, Tintenfisch,
Schweinefleisch, Hiihnerbrust, Rindfleisch und Gemiise

C12. Acht chinesische Kostbarkeiten:
Schweinefleisch, Hiihnerbrust, Rindfleisch und Garnelen
C13. Chow Sam Siem:

Gebratene chinesische Garnelen, Fisch, Tintenfisch, Bambus
und Strawchampignons

C15. Gebratene Ente und Rindfleisch mit Gemiise

C17. Gebratene Ente und panierten chinesischen Garnelen
mit siif$ saurer SofSe

C18. Rindfleisch (Chop Suey) und knusprige Hiihnerbrust
mit siify saurer SofSe

C19. Gebratene Ente mit Hiihnerbrust Curry
C20. Gebratene Garnelen mit Rindfleisch scharf

Zusdtzlich konnen Sie eine Portion gebr. Reis, gebr. Nudeln oder Pommes Frites bestellen: 2,90€ pro Person
Unsere Speisen konnen Zusatzstoffe enthalten. Bitte fragen Sie unser Personal.

25,80

27,00

25,80
13,50
16,80
14,80
16,50

12,50

Famiﬁé’n Menii Fiir 2 Personen

Vorspeise:  Peking Suppe oder Friihlingsrolle

Hauptspeise: Knusprige Ente mit verschiedenem Gemiise —
Rindfleisch mit Zwiebeln

Panierte Hiihnerbrust siif sauer

Nachtisch:  Gebackene Banane mit Honig serviert
S uppen
7. Samn Sei Suppe, Hiihnerfleisch, Schweinefleisch, Ente und Gemiise 3,50
2 Wan Tan Suppe, Fleischklofichen im Nudelteig 3 50
3 Garnelen Suppe mit chinesischen Gemiise 4,80
4 Curry Suppe mit Gemiise und Hiihnerfleisch 350
5 Fleischklofichen Suppe mit Glasnudeln 3.50
6. Pekingsuppe (sauer, scharf) 3.50
7 Hiihnerfleischsuppe mit chinesischen Gemiise 3.50
8 Tomatensuppe mit Pilzen und Hiihnerfleisch 350
9 Mais Creme Suppe mit Hiihnerfleisch 3.50
70. Hai Sei Suppe (fiir 2 Personen) mit Meeresfriichten und Gemiise 10,50
Vorspeisen
11. Loempia (Friihlingsrolle) 290
12. Friihlingsrolle a la Hong Kong 320
13. Kroepoek (Krabbengebiick) 2 30
14. Gebratene Wan Tan mit siif$ saurer Sofe 4,80
15. Ha Gau: aus Reismehl gemachte Teigtaschen, 3,40

gefiillt mit Hummerkrabben im Bambuskdrbchen geddampft und serviert
16. Siu Mei: Nudelteigmantel mit einer herzhaften Fleischfiillung 3,40

im Bambuskorbchen geddampft und serviert
17. Mini Friihlingsrollen mit siif3 saurer Sofie 2,90
18. Gegrillte Garnelen 9,50
18a. Saté: Hiihnerfleisch Spiefie mit Erdnuss Sofse 5,10

20.

Schweinefleischgerichte
21.
22
23
24.
25
26.
27.
28.
29.
30.

Salate
61.

62. Hiihnerfleisch Salat

Vorspeisen Spezial: Mini Friihlingsrollen, Curry Dreiecke,
gebratene Wan Tans, Siu Mei mit siif8 saurer Sofe serviert

Schweinefleisch Koonpo mit Paprika und Cashewniisse
Schweinefleisch mit Morcheln und Silbermorcheln
Schweinefleisch mit Paprika und schwarze Bohnen

Ku Lo Yuk: gebratene Schweinefleisch paniert, siif§ saurer Sofje
Schweinefleisch mit Brokkoli

Babi Pangang: geristetes Schweinefleisch, pikante Sofie
Schweinefleisch mit Staudensellerie und Knoblauch
Schweinefleisch mit Champignons und Curry Sofe
Schweinefleisch mit Gemiise (Chop Suey)

Gemischter Salat

63. San Sien Salat mit Fleischsorten und Garnelen

64. Garnelen Salat

3,20
4,60
8,30
9,30




