PRZYSTAWKI

PLACKI Z CUKINII Z BAKLAZANEM
PO ZYDOWSKU, SOSEM Z KUREK
ORAZ PIKLAMI Z BURACZKA

/Zucchini pancakes with Jewish eggplant, duck sauce
and beetroot pickles/ - 24.00 zf -

BLINY GRYCZANE Z WEDZONYM
PSTRAGIEM I OGORKIEM MA+LOSOLNYM
N4 SMIETANIE Z PIECZONYM BAKLAZANEM

ORAZ MARYNOWANYMI POMIDORKAMI
/Groats blini with smoked trout and semi-pickled

cucumber sitting on a cream with roasted aubergine
and marinated tomatoes/ - 26.00 zf -

TATAR WOLOWY Z MUSZTARDA
CHRZANOWA I GORCZYCA, PESTO
Z LUBCZYKU, PIKLAMI
Z SZALOTKI I SZPARAGOW
ORAZ CHLEBEM SMAZONYM W JAJKU

/Beef tartare with horseradish mustard and mustard,
pesto of lovage, asparagus and onion pickles
and bread fried in egg/ - 33.00 zi -

BOCZNIAK Z PATALENI ZE SZPINAKIEM,
CHRUPIACA CUKINIA, JAJEM
EKOLOGICZNYM, POMIDORK AMI I SEREM
CHEDDAR

/Boletus from the pan with spinach, crispy zucchini,

ecological egg, tomatoes and cheddar cheese/ - 27.00 zi -

MLODY SZPINAK Z WEDZONYM
JESIOTREM, POMIDORK AMI KUMATO,
MANGO, JAJEM PRZEPIORCZYM,
GUACAMOLE, SEREM CHEDD AR,
PRAZONYM MIGDAIEM I SOSEM
CYTRUSOWYM |

/Young spinach with smoked sturgeon, kumato

tomatoes, mango, quail egg, guacamole, regional
cheddar cheese, roasted almond and citrus sauce/
-34.00 zi -

ZUPY
KREM Z KOLOROWEJ CUKINI Z TATAREM
Z POMIDOROW, GRZANKA Z CZOSNKIEM
NIEDZWIEDZIM ORAZ BAZYLIOWYM
SERKIEM

[Cream of a colorful zucchini with tomatoes tartare,
wild garlic toast and basil creamy cheese/ - 17.00 zi -

CHLODNIK Z NOWALIJKAMI [ JAJEM
PRZEPIORKI Z ZIEMNIAK AMI

PIECZONYMI PO STAROPOLSKU

/Beetroot cold soup with spring vegetables and quail
egg with potatoes baked in old Polish way/ - 14.00 zi -

LUBELSKI BARSZCZ Z EKOLOGICZNYM
JAJEM NA MIEKKO, PIECZONA KIELBASA,
DUSZONYM BOCZKIEM, CHRZ ANEM,
PIECZONYM CZOSNKIEM I SWIEZYM

MAJERANKIEM

/Lublin borsch with ecological soft-boiled egg, baked
sausage, stewed bacon, horseradish,roasted garlic
and fresh marjoram/ - 19.00 zi -



RYBY

REGIONALNY PSTRAG W SOSIE
SZCZAWIOWYM Z JAJEM POSZETOWYM
[ ZIEMNIAKIEM PAROWANYM

/Regional trout fillet in sorrel sauce with a pike egg
and boiled potato - 39.00 zi -

SANDACZ W SOSIE Z WEDZONEGO
JESIOTRA Z CHRZANEM, SERWOWANY
ZE SZPINAKIEM DUSZONYM W RYBNYM

BULIONIE, PIKLAMI Z SELER A,
PRZEPIORCZYM JAJEM ORAZ PESTO

ZE SZCZYPIORU

/Fillet of Zander in a sauce of smoked sturgeon
with horseradish, served with spinach stewed in fish

broth, pickles from celery, quail egg and chanterelle
pesto/- 49.00 zi -

DANIA GLOWNE

MAKARON JAJECZNY W SOSIE
SZPARAGOWYM Z ZOLTK AMI, ROSZPONKA
I SEREM BURSZTYN

/Egg noodles in asparagus sauce with yolks, lamb s
lettuce and amber cheesel - 24.00 zi -

GOLABEK Z KASZA JAGLANA I REGIONALNYM,
PIECZONYM KARPIEM, PODANY NA KREMIE
Z PAPRYKI I POMIDOROW Z PESTO
BAZYLIOWYM, KISZONA CYTRYNA
ORAZ SALSA Z PAPRYKI [ POMIDOROW

MALINOWYCH
/Stuffed cabbage leaf with millet and regional roasted

carp, sitting on a cream with peppers and tomatoes
with basil pesto, pickled lemon and salsa from peppers
and raspberry tomatoes/- 31.00 zi -

DANIA GEOWNE

POLICZEK WOLOWY W SOSIE WELASNYM
Z KARMELIZOWANA SZALOTKA, PUREE
Z BIAYEJ RZODKWI Z MIODEM
GRYCZ ANYM, ZIEMNIAKIEM Z OGNISK &
ORAZ SALATA ZE SMIETANA
SZCZYPIORKOWA I RZODKIEWKA

/Beef cheek (Sous — vide ) in a gravy sauce
with caramelized shallot, white radish puree
with buckwheat honey, potato from a bonfire

and lettuce with chives cream and radish/- 42.00 zi -

SCHAB Z KOSTKA W SOSIE Z CYDRU
JABLKOWEGO Z TYMIANKIEM
[ PIECZONYM CZOSNKIEM, PODANY
Z MIODA KAPUSTA W SMIET ANIE
Z KOPERKIEM I CZOSNKIEM
NIEDZWIEDZIM ORAZ KARMELIZOWANE
MLODE MARCHEWKI I CHRUPIACA GRYK A&

/Pork chop in apple cider sauce with thyme and
roasted garlic, served with young cabbage in cream
with dill and wild garlic and caramelized young
carrots, crispy buckwheat/ - 31.00 zi -

DESERY

PANNA COTTA Z WISNIAMI I PISTACJAMI

/Panna cotta with cherries and pistachio nuts/
-16.00 zi -

CIASTKO CZEKOLADOWE NA KREMIE
Z TRUSKAWEK, TRUSK AWK AMI Z MELISA
I LODAMI Z RABARBAREM

/Chocolate cake on strawberry cream, strawberries
with melissa and ice cream with rhubarb/
-17.00zi -



LETNIE INSPIR ACJE
,BOB, KURKI, AGREST | BRZOSKWINIE”

HUMMUS Z BOBU Z PESTO Z KOLENDRY, MARYNOWANYMI POMIDORK AMI,
MAJONEZEM Z BAZYLIA MIODYM JARMUZEM ORAZ SKORKA Z CYTRYNY

/Broad bean humus with coriander pesto, marinated tomatoes, mayonnaise with basil, young kale

and a lemon peel/
- 19.00 71 -

PIKLE Z FASOLKI SZPARAGOWEJ Z ROSZPONK A CUKINIA,
SMAZONYM BOBEM 1 KURKAMI ORAZ GROSZKIEM CUKROWYM
I MARYNOWANA BIALA RZODKWIA

/Pickles of green beans with lamb’s lettuce, zucchini, fried broad bean and chanterelle, mange tout

and marinated white radish/
-25.00 7{ -

BULECZKI Z AKSAMITNYM PASZTETEM Z GESIEJ WATROBY, KONFITURA
Z JAGOD, CUKROWA CEBULKAI ROZMARYNEM
ORAZ OGORKIEM MALOSOLNYM

/Rolls with silky pate of goose liver, berry jam, sweet onion and rosemary and semi-pickled cucumber/
- 18.00 zt -

TATAR Z POMIDORA MALINOWEGO Z BAZYLIOWYM MAJONEZEM,
PUDREM Z ZIELONEJ OLIWKI, SZPINAKIEM ORAZ CHLEBEM W JAJKU

[Tomato tartare with basil mayonnaise, green olives powder, spinach and bread in egg/
- 17.00 zI -

OKONMORSKI Z PAROWANYMI ZIEMNIAK AMI, KONFITURAZ AGRESTU
ORAZ KREMEM Z PIECZONEJ PAPRYKI I POMIDOROW

/Sea bass with boiled potatoes, gooseberry jam and a cream of roasted pepper and tomatoes/
- 36.00 z{ -

KARMELIZOWANE BRZOSKWINIE Z MELISA, SWIEZYMI MALINAMI,
CHRUPIACAKRUSZONKA ORAZ LODAMI SMIETANKOWYMI

[Caramelized peaches with lemon balm, fresh raspberries, crispy crumble and ice cream/
-16.00 71 -



NAPOJE GORACE

Espresso 7.00 zt
Americano/ kawa czarna 9.00 zt
Doppio 10.00 z¢
Cappuccino 11.00 ¢
Flat white 12.00 zt
Latte Macchiato 12.00 z¢
Irish coffee 16.00 z¢
Baileys Coffee 16.00 =t
Perta Chmielowa 031 7.00z
Perta Chmielowa 051 9.007z
Piwo 1 na 100 0,51 14.00 z{
Perta Niepasteryzowana 0,51 10.00 zt
Zwierzyniec 0331 9.00 z
Piwa z browaru Tenczynek 0,51 19.00 z¢
(roine rodzaje — zapytaj obstuge

o0 dostepnosc)

Cydr Lubelski 0,331 9.00z¢
Lech Free 0,331 8.00 7
DRINKI CARNAVALOWE
Martini Tonic 14.00 74
Mojito 18.00 z{
Aperol Spritz 22.00 7z

NAPOJE
Cisowianka Classique niegaz. 0,31
Cisowianka Perlage gaz. 0,31
Cisowianka Classique niegaz. 0,71
Cisowianka Perlage gaz. 0,71
Coca Cola/ Coca Cola Zero 0,21
Sprite/ Fanta/ Kinley Tonic 0,21
Nestea cytrynowa/ brzoskwiniowa 0,251
Red Bul 0,251

SOKI OWOCOWE
Sok ze swieZych grejpfrutow 0,31
Sok ze swieiych pomaranczy 0,31
Soki owocowe 0,21
ALKOHOLE

Finlandia 40ml
Saska (roZne smaki) 40ml
Amundsen 40ml
Nalewki regionalne 40ml

7.00 z{
7.00 74
15.00 7t
15.00 7t
7.00 zi

7.00 71
7.00 71
16.00 74

16.00 zt
16.00 74
7.00 7t

10.00 =t
9.00 zt

11.00 zt
11.00 z¢

(rozne smaki — zapytaj obsfuge o dostepnosc)

Jack Daniel’s Old No. 7 40ml

Jim Beam 40ml

Martini Bianco 100ml
LEMONIADY

16.00 7t

12.00 71
13.00 74

LEMONIADA KLASYCZNA CYTRYNOWA

/300 ml — 12.00 z/

LEMONIADA LUBELSK &
/300 ml — 16.00 zt/

LEMONIADA GREJPFRUT - ROZMARYN

/300 ml — 714.00 z¢

SERDECZNIE ZAPRASZAMY?



