
 

La liste des allergènes est disponible sur simple demande.  
Prix nets en €uros. Les chèques ne sont pas acceptés. 

  

 

  

 

Pizza Napoletana 
 

 

 

 

ANTIPASTI (entrées) 
 
 

 

 
 

o Burrata,           10 
Servie avec une focaccia napolitaine (origan, huile d’olive)    
    

 

  
o Mozzarella di Bufala,                      9 
Servie avec une focaccia napolitaine (origan, huile d’olive)   
 

 
 

---------------------------------------- 
 
Focaccia napolitaine.                  5 

 

(origan, huile d’olive) 
 

 

Bol de SALADE           6  
Roquette, tomates datterini, Grana Padano, olives. 
 

 

  

DOLCI (douceurs) 
 

Tiramisu du jour, fait maison    7 
 

 
Panna cotta du jour, faite maison 7 
 

 

Baba*** napolitain au limoncello   9 
 
Affogato gourmand vanille - café 8 
 
Crema di caffè Segafredo simple ou 
double                         3/6              

Sorbet**** 2 boules 6 
Citron basilic,  
Fraise 
      
Glace****** 2 boules 6 
Praliné noisettes 
Vanille 
stracciatella  
crema di caffè segafredo 
      
*** Pâtisserie Elodie & Jimmy 

 

  

 
 

 

 

INSALATE(salades) 
Servies avec une focaccia napolitaine (origan, huile d’olive) 

Bandiera                  16 
Roquette, boule de mozzarella di bufala, tomates datterini, aubergines 
grillées, artichauts grillés, olives, Grana Padano.  

Classica              16 
Roquette, jambon blanc cuit, tomates datterini, artichauts grillés, 
olives, Grana Padano. 

 

Zero               17 
Roquette, bresaola, artichauts grillés, tomates datterini, Grana Padano, 
jus de citron, amandes toastées, baies roses. 
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Pizza Napoletana 
 

 

 

 
 

 
MARGHERITA    12 

  

 
Tomates pelées, mozza fior di latte, huile 
d’olive, basilic. 

4 FORMAGGI    15  
  

Mozza fior di latte, Grana Padano DOP, crème 
fraîche, gorgonzola, provola, poivre, huile 
d’olive, basilic.  
 

VEGANA    14 
Supp Mozz. f. di latte + 2  
 
ORTOLANA    16 
    
 
 

FRESCA    16 
 
 

Tomates pelées, artichauts grillés, oignons 
rouges confits, olives, huile d’olive, basilic. 
 
Tomates pelées, mozza fior di latte, aubergines 
grillées, champignons, tomates séchées, amandes 
toastées, huile olive, basilic.  
 
Tomates pelées, mozzarella di bufala, artichauts 
grillés, copeaux Grana Padano, huile d’olive, 
basilic. 
 

  

 

MARINARA SBAGLIATA  14 
Supp Mozz. f. di latte + 2  
 
QUEEN CAPRICCIOSA      16 

 

Tomates pelées, ail, origan, anchois, câpres, 
olives, huile olive, basilic.  
 
 
 

Tomates pelées, mozza fior di latte, jambon 
blanc cuit, artichauts grillés, champignons, 
basilic, olives, huile olive, basilic. 
 

CALDO, piccante +  16 
 
 
 

TESTA ROSSA, piccante  ++ 15 
Supp Mozz. f. di latte + 2  
 
 

ARRABBIATA piccante +++ 18 

Tomates pelées, provola, mozza fior di latte, 
spianata piccante (saucisson piquant), huile 
d’olive, basilic.  
 
Tomates peléees, tomates datterini, Nduja (chair 
à saucisse piquante), oignons rouges confits, 
ricotta, huile d’olive, basilic. 
 

Tomates pelées, mozza fior di latte, spianata 
piccante (saucisson piquant), Nduja (chair à 
saucisse piquante), gorgonzola, huile olive, 
basilic. 

 
MANZO     18 
 
 
 
PARMA e BUFALA   19 
  
 
 

NOBILTA    19 
  

 
PESTO BURRATA   18  
 
 

 
Tomates pelées jaunes, bresaola, mozza fior di 
latte, artichauts grillés, jus de citron, baies 
roses, huile olive, basilic.  
 
Tomates pelées jaunes, jambon de Parme, 
mozzarella di Bufala, provolone, confiture de 
figues, huile d’olive, basilic. 
 
Mozza fior di latte, crème de truffe (tuber 
aestivum), jambon de parme, champignons, 
provolone doux, huile d’olive, basilic. 
 
 

Tomates rouges pelées, tomates séchées, burrata, 
pesto genovese frais, pignons de pin, huile 
d’olive, basilic. 

roquette, câpres, olives, 
anchois, tomates datterini, 
aubergines grillées, Grana 

Padano 
2  

Gorgonzola, provola, 
artichauts, Jambon cuit, 

Spianata, Nduja. 
 
3 

Mozzarella di bufala 
Burrata 

Jambon de Parme 
Bresaola 

5 
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BEVANDE (boissons) 
 

SOFTS 
BIG APPLE (grenadine, jus de pomme, eau gazeuse)              6   
RED ANANAS (jus d’ananas, sirop de fraise, eau gazeuse)       6 
GREEN ANANAS (jus d’ananas, jus de citron vert, sirop menthe) 7 
CHICAGO RED (jus de raisin noir, jus d’orange, jus de citron 
jaune, grenadine)                                             7 
RED ROSE (jus de raisin noir, sirop de fraise, sirop de citron 
jaune, tonic)                                                 7 
TEA CUP (thé glacé à la pêche,jus de citron vert, grenadine)  8 
ORANGE FRESH (jus d’orange, jus de citron jaune, jus d’ananas, 
ginger beer, tonic)                                           8 
                          
Limonata Polara - 27,5 cl (gassosa, classica, chinotto 
                        mandarino verde, aranciata rossa)           3,9 
Tonic indian  Polara – 20 cl                                        3,9  
Ginger beer Polara – 20 cl                                          3,9 
Mole Cola – 33 cl                  3,9 
Mole Cola sans sucres – 33 cl               3,9 
 
Thé glacé BIO à la pêche ou citron – Acquaplose - 24 cl          4,9 
Sirops, Diabolos                                                2,9/3.9 
menthe, grenadine, citron, fraise, pêche, violette, melon, pamplemousse                    
  
Jus de pomme BIO, Jus d’ananas BIO, jus de pêche BIO  
Jus de tomate BIO, Jus d’orange BIO - Acquaplose –20 cl          3,9 
Aqua Minerale Effervescente FILETTE -75 cl                          4,6 
                            SAN PELLEGRINO -50 cl           3,9 
Aqua Minerale Naturale, SANTA LUCIA– 50 cl/100 cl        3,9/4,6  
 

BIRRE (bières) 
Birra L’autentica (BLONDE),Moretti pression 25cl/50cl           2,9/5,9 

Sans alcool bout 33cl          4,9 
Picon Bière Moretti, Cynar bière, Green bière 25cl/50cl   5,9/6,4 
Birre artigianali 33cl  
Birra FLEA Bianca Lancia (BLANCHE), 5% vol                 5,9 
Birra FLEA Federico II Extra IPA,, 6,6 % vol                     5,9 
Birra FLEA Costanza (BLONDE), 5,2 %vol                             5,9 
Birra M’ARTIGIANA napoletana oro lager (BLONDE),4,8 % vol          5,9 

CAFÉ – THÉS  
Café, double expresso        2,4/4,6 
Décaféiné, café allongé       2,4 
Capuccino, Café latte        3,2 
Thés et infusions                       3,6  

DIGESTIVI 
Limoncello Russo d’Amalfi 30% – 5 cl     7 
Amaretto, Sambuca, Amaro Giulia – 5 cl                     7 
Grappa ambrée ou blanche PERONI MADDALENA – 5 cl         7 
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BEVANDE (boissons) 

 

MOCKTAILS ou VIRGIN SANS ALCOOL 20cl 
 
Virgin Spritz Saint Germain(Martini floréale,tonic,eau gazeuse) 8  
Virgin Spritz orange(SOBER bitter,jus orange,tonic,eau gazeuse) 8 
Virgin Negroni(SOBER bitter,SOBER gin, jus raisin noir)         8 
Virgin Americano(SOBER bitter,jus raisin noir,eau gazeuse)      8 
Virgin Gin tonic(SOBER gin,tonic,jus citron jaune)              8 
Virgin Gin tonic rosé(SOBER gin, sirop pamplemousse,tonic,jus 
citron jaune)                                                   8 
Chicago Ginger(jus citron jaune,jus raisin noir,ginger beer)    8 
Virgin London mule(SOBER gin,ginger beer,jus citron vert,menthe)8 
Virgin Italian mule(SOBER amaretto,ginger beer,jus citron 
vert,menthe)                                                    8 
Amaretto Sunrise(SOBER amaretto,jus orange,grenadine)           8  
 
APERITIVI 
 
LES SPRITZ Saint Germain, Sélect - 16 cl             10 
           Aperol, Campari, Green, Cynar, Martini blanc – 16 cl 9   
       
Kir cassis,Kir pêche – 16 cl                                     7 
Martini rosso ou bianco– 8 cl                 6 
Campari - 8cl                    6 
Negroni (Gin, campari, Vermouth rouge) - 6 cl         8 
Green Negroni (Martini blanc, green aperitivo, gin)- 6 cl        8 
Americano (Vermouth rouge, campari, eau gazeuse) – 7 cl   8 
Bicicletta (Campari, vin blanc, eau gazeuse)- 16 cl              8 
 
COCKTAILS 16cl 
 
Green Lagon (gin, picon, green aperitivo, jus orange, tonic)     9 
Moscato Rosso (moscato d’asti, vermouth rouge, jus citron jaune) 8 
Moscato orange (moscato d’asti, jus orange, sirop de pêche)      8 
Moscow mule (vodka, ginger beer, jus citron vert,tonic)          9 
London mule (gin, ginger beer, jus citron vert)                  9   
Gin tonic (gin, tonic)                                           8 
Green tonic (green aperitivo, tonic, citron vert)                8 
Saint Germain tonic (Saint Germain, tonic)                       8 
 
 
Eau potable gratuite sur demande 
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VINI  
(Culture biologique ou culture raisonnée ou label Bio) 

         

ROSSI (rouge)                              bouteille 75 cl / verre 15 cl   
 
Montepulciano d’Abruzzo, 420 - ABRUZZES      34 / 7 
Torri cantine, label BIO, 13,5 %  
 
100 % Primitivo Puglia, Verso collection – POUILLES        34 / 7 
Azienda Frisino, culture raisonnée, 13,5 %     
 
100 % Nero d’Avola, Coste e Preola  - SICILE     32 / 7 
Gorghi Tondi, label BIO, 13,5 % 

 
Salice Salentino,Negroamaro Riserva 50 Vendemmia– POUILLES       32 / 7  
Leone de castris, 14 % 
 
Sorelle Sala annata 2020, rosso riserva- SICILE         49 
Gorghi Tondi, Culture raisonnée, 14,5 % 
 
Lambrusco Di Modena, Amabile DOC – EMILIE - ROMAGNE        22 
Righi, label BIO, 8 % 
   
Vini del momento                                                 31 / 7 

BIANCHI (blanc) 

100% Grillo Siciliano, Coste e Preola - SICILE         28 / 7 
Gorghi Tondi, label BIO, 12 % 
 

Maremeo bianco, terre siciliane IGP -SICILE                  30 / 7 
Gorghi Tondi, culture Biologique, 12,5 %      
 

100% Minutolo, Verso collection – POUILLES          32/ 7 
Azienda Frisino, culture raisonnée, 12,5 % 
 

Moscato d’Asti DOCG, Le casette di Alice – PIEMONT        32 / 7  
Alice bel colle, 5,5 %   
 
Prosecco Treviso il colle DOC extra dry – 14 cl / 75cl       7 / 25 
 
ROSATO (rosé) 
 
Suro’ Susumaniello rosato, Salento IGT - POUILLES        29/ 7 

Leone de castris, 12,5 %  
 
Rosato del momento                                              29/7 
 
 


