Cocktail sans alcool Sober Basil Smash
Sober Gin -Fraise-basilic-citron vert 8€ Cocktail Petite Verriere
Gin-fraise-tonic 12€

Menu de Fétes des meéres

D¢jeuner du Dimanche 31 mai 2026

Amuse-bouche

Légumes Primeurs a cru de nos maraichers, condiment vert tendre
Champagne Roger Closquinet, Blanc de Blancs, Brut nm.
*odok
Bar a la plancha, petits légumes au Pistou,

Emulsion des arétes au Safran

Domaine d’Ardhuy, Clos des Godeanx, AOP. Savigny-les-Beaune, blanc 2023
skokok

Chevre de la Ferme du Brégalon, confiture de tomates vertes
Xk

Chouquette, créme pistache a la mascarpone, fraises guariguette
Matter, Cap corse, quinguina blanc
Menu (hors boissons) : 75€ par personne.

Accord Mets & Vins : 30€ par personne.
Un verre de vin différent servit sur ’entrée, le plat et le dessert




