
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

¡Bienvenidos a Restaurante El Casino! 

En Restaurante El Casino nos apasiona la comida y 

brindar a nuestros clientes una experiencia 

culinaria memorable. 



 

 

 

 

Alergenos / Allergene / allergens 

 

a Cacahuetes / Peanuts / Peanuts 

b Mostaza / Senf / Mustard 

c Huevo / Ei / Egg 

d Apio / Sellerie / Celery 

f Soja / Soya / Soy 

g Molusco / Weichtier / Mollusk 

h Altramuces / Lupinen / Lupins 

j Frutos secos / Nüsse / Nuts 

k Crustáceos / Krebstiere / Crustaceans 

l Sesamo / Sesam / Sesame 

s Sulfitos / Sulfite / Sulfites 

v Leche / Milch / Milk 

x Gluten / Gluten / Gluten 

z Pescado / Fisch / Fish 

 

 

 



Café / Kaffee / Coffee 

 

Solo / expresso      1.00€ 
 

Cortado/Espresso mit milch / Espresso with 

milk         1,20€ 

 

Barraquito         2.50€/3.00€ 

Espresso mit aufgeschaeumter milch und 

zimtpulver, mit oder ohne likor 

Espresso with warm. Frothy milk, sweet 

condensed milk, cinnamon powder with or 

without liqueur 43 

 

Americano                                                                                                1.50€ 

Amerikanischer Kaffee /American coffee   

 

Irlandés / Irischer Kaffee /Irish coffe 4.90€ 

 

Carajillo        5.00€ 

Kaffee mit liqör nach wahl 

Coffe with licour of your choice 

 

Capuccino        2.50€ 

 

Infusiones                                                                   2.20€ 

tee und kräutertee/ Tea and infusion 

 

Café con leche           

2.00€ Kaffee mit Milch  / Coffee with milk 

 

Cortado Leche Y Leche     1.50€ 

 

Zumo De Naranja / XL            3,50€/5,00€ 

 



 

DESAYUNOS 
 

Desayuno 1: xvj 

Tosta de Pan Naam elaborado de forma artesanal con 

Mortadela, mozzarella de buffala, tomate Cherry, 

aceitunas negras, toque de orégano y AOVE.               6,00€ 

 

Desayuno 2: xv  

Quiche de espinaca, queso y Bacon.  Acompañado de rucula y 

tomatitos Cherry.               5,00€ 

 

Desayuno 3: j 

Bowl de acai (fruta tropical antioxidante con múltiples 

beneficios), con topping de frutas frescas de temporada, 

coco, muesli y Chía.                              7,00€ 

Desayuno 4: xvj 

Tortitas canadienses (panqueques), acompañado de mousse 

de Pistacho, Topping De Chocolate y frutos rojos.          6.50€ 

 

Desayuno 5: xvj 

Tortilla francesa de pan Brioche, con topping de mousse de 

queso, melocotones asados, nueces pecanas y miel.          5.50€ 

 

Desayuno 6: xvcl 

Sandwich brioche pepiado, relleno de nuestra versión de 

pollo pepiado, aguacate y queso del país.                         5.00€ 

 

Desayuno 7:xcv 
Sandwich brioche El Casino 

Mayonesa De Aguacate, Carne Mechada, Huevo Frito, 

Cebolla Crujiente, Queso Chedar y Rucula          9.00€ 
 

Ofrecemos Variantes De Algunos Desayuno 

Sin Gluten y/o Sin Lactosa 

 

 

 



 

BREAKFAST 
 

 

Breakfast 1: xvj 

Naam bread toast made in an artisanal way with mortadella, 

buffala mozzarella, tomato, cherry, black olives, a touch of 

oregano and EVOO.                €6.00 

 

Breakfast 2: xv 

Spinach, cheese and bacon quiche.  Accompanied by arugula 

and cherry tomatoes.              €5.00 

 

Breakfast 3: j 

Acai bowl (antioxidant tropical fruit with multiple benefits), 

with topping of fresh seasonal fruits, coconut, muesli and 

Chia.                   €7.00 

 

Breakfast 4: xvj 

Canadian pancakes, accompanied by pistachio mousse, 

chocolate topping and red berries.           €6.50 

 

Breakfast 5: xvj 

French omelet of Brioche bread, with cheese mousse 

topping, roasted peaches, pecans and honey.           €5.50 

 

Breakfast 6: xvc 

Pepiado brioche sandwich, filled with our version of pepiado 

chicken, avocado and local cheese.             €5.00 

 

Breakfast 7: xcvl  

El Casino Brioche Sandwich with Avocado Mayonnaise, 

Shredded Beef, Fried Egg, Crispy Onion, Cheddar Cheese and 

Arugula                9.00€ 

 

We offer gluten-free and/or lactose-free 

breakfast variants. 

 

 

 

 

 



 
Nuestro  
Fuera 

 De Carta 
 

 

 

 

 



Ensalada De Foie 14.00€ 

Bacalao A Baja Temperatura Con Langostinos 19.50€ 

Costilla De Cerdo A Baja Temperatura Con Salsa Miel Y Mostaza 

18.50€ 

Secreto Iberico 100% A La Plancha 25.00€ 

Solomillo A La Plancha O Con Salsa Cafè Paris 24.00€ 

Boke Bowl De Langostino Y Mayonesa Kimchi 15.00€ 

Postre 
Principe Alberto Artesanal De La Casa 5.00€ 

Cheese Cake De Pistacho 6.50€ 

English 
Foie Gras Salad €14.00 

Slow-Temperature Cod with Prawns €19.50 

Slow-Temperature Pork Ribs with Honey and Mustard Sauce 

€18.50 

Grilled 100% Iberico Secreto €25.00 

Grilled Sirloin or with Café Paris Sauce €24.00 

Shrimp and Kimchi Mayonnaise Bake Bowl €15.00 

Dessert 
Homemade Prince Albert Dessert €5.00 

Pistachio Cheesecake €6.50 



 

 

 

 

Disfrute de una experiencia culinaria, gastronómica y 

Descubra nuestra selección de platos vegetarianos y 

veganos en Restaurante El Casino. 

 

 

Platos Vegano y Vegetarianos 

 

Ensalada Casino (Sin Jamon) jf                  10,50€ 

Lechuga, Tofu al grill, nueces, fruta de temporada y salsa Teriyaki 

Salat, gegrillter Tofu, Walnüsse, Obst der Saison und unsere Teriyaki 

souse. 

Lettuce, grilled tofu, walnuts, seasonal fruit and Teriyaki sauce 

 

Tofu A La Plancha fd                                13,00€ 

Con su guarnición de cremoso de boniato. 

gegrillter Tofu mit cremiger Süßkartoffelgarnitur. 

grilled tofu with creamy sweet potato garnish 

 

Seistán A La Plancha fld                         15,00€ 

Con su guarnición de cremoso de boniato. 

gegrillter Seitan mit cremiger Süßkartoffelgarnitur. 

grilled Seitan with creamy sweet potato garnish 

 

 

Creemos que la comida vegetariana y vegana puede ser tan 

deliciosa y satisfactoria como cualquier otro tipo de cocina. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

CARTA BAJADA 
 

Cremas / Cremesuppen / Soups 

 
 

Crema o sopa del día                  7,00€ 

Creme oder Suppe des Tages 

Cream or soup of the day 

 

 

Extras  / Extras / Extras 

 

Pan / Brot / Bread x      1,00€ 

 
Pan con semillas jx      1,10€ 
Brot mit Samen 

Bread with seeds 

 

Pan sin gluten                                                                           3,00€ 

Glutenfreies Brot 

Gluten-free bread 

 
Alioli ca         1,30€ 

  
Mojo rojo j        1,30€ 

 

Extra salsa                                                                     2.00€ 
 

 
 

 

 

 

 

 

 



 

Entrantes / Vorspeise / Starter  

 

Ensaladilla De  Boniato Y Langostinos k       
           12.50€ 
Salat aus Süßkartoffeln und Garnelen 

Sweet potato and prawn salad 

 

Croquetas variadas abcdfghjklsvxz 
         6,50€ 

Verschiedene Kroketten 

Various croquettes 

 

Tabla De Jamon Iberico          15.00€ 

 

Tabla De Queso            12.00€ 

 
Ensaladas / Insalate / Salads 

 
 

Ensalada Casino jvs       11,50€ 
Lechuga, jamón ibérico, queso de cabra al grill, nueces, fruta 

de temporada y nuestra vinagreta negra. 

Salat, iberischer Schinken, gegrillter Ziegenkäse, Walnüsse, 

Obst der Saison und unsere schwarze Vinaigrette 

Lettuce, Iberian ham, grilled goat cheese, walnuts, seasonal 

fruit and our black vinaigrette 

 
 

 
 

Ensalada Fresca El Casino Al Toque Citrico 

Melosobsk         13.50€ 

Lechuga, Aguacate, Granada, Mandarina, Manzana, Vinagreta Y 

Langostino A La Plancha. 

Salat, Avocado, Granatapfel, Mandarine, Apfel, Vinaigrette 

und gegrillte Garnelen. 

Lettuce, Avocado, Pomegranate, Mandarin, Apple, Vinaigrette 

and Grilled Shrimp. 

 



 

Principales / Hauptsächlich / Mein 

 

Salteado De Verdura Y Calamares gf15.50€ 

Sautiertes Gemüse und Tintenfisch 

Sauteed Vegetables and Squid 

 

Atun A La Plancha Con Mojo Verde        16.00€ 

Gegrillter Thunfisch mit grüner Mojo-Sauce. 

Grilled Tuna with Green Mojo Sauce. 

 

Medio Pulpo a la plancha z            19.50€ 

y su guarnición de cremoso de boniatos. 

Halber gegrillter Oktopus und eine cremige 

Süßkartoffelgarnitur. 

Half grilled octopus with creamy sweet potato garnish. 

 

Lasagna De Salmon Con Cava Y Toque 

Citricovzx         16.00€ 

Lachslasagne Mit Cava Und Einem Hauch Zitrus 

Salmón Lasagna With Cava And A Touch Of Citrus           

 
 

Bistec De Vaca A La Plancha Con salsa  Cafe  

De Paris v                         17,50€ 
Gegrilltes Rindersteak mit Café de Paris Sauce  

Grilled Beef Steak with Cafe de Paris Sauce 

 

Bistec De Cerdo A La Plancha Con Mojo Rojo 

Gegrilltes Schweinesteak mit Mojo-Sauce             15.00€ 

Grilled Pork Steak with Mojo Sauce 

 

  

 

 

 

 

 



 

Postres / Nachspeise / Dessert 

 

Cheese Cake De La Casacjx v  6,50€ 

Hauskäsekuchen 

House Cheesecake 

 

Tiramisú de Baileys cjvx   6,00€ 
Baileys Tiramisu 

Baileys Tiramisu 

 

Bola De Helado – (Vainilla / Limon)v      2.00€ 

Eiskugel - Vanille / Zitrone 

ice cream - Vanilla / Lemon 

 

Coulant De Chocolate Con Helado De 

Vainillavx       5.50€ 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 
 

 

 



Vinos Blancos/Weisswein/White Wine 

 

Vino blanco de la casa Laseca        2.00€/13.00€ 

Variedad: Verdejo. D.O. Rueda 

 

 Barbadillo Maestrante “Semi Dulce”     2.60€/13.00€ 

 

Beronia                                                           3.00€/15.00€ 

D.O “Rueda” Variedad: Verdejo. 

 

Piedra Jurada Multivarietal         3.50€/19.50€ 

D.O “Tijarafe – La palma” 

Variedad: Albillo Criollo - Listan Blanco - Diego. 

 

Viñarda Blanco Ecologico                                 19.50€ 

D.O “Punta gorda – La palma”  

Variedad: Albillo Criollo. 

 

Afrutado De La Palma                    4.00€/21.00€ 

 

Afrutado De Canarias                    3.50€/19.50€ 

Variedad: Albillo Criollo, Malvasia, Moscatel... etc 

 

Viñas Del Vero                                             3.00€/15.00€ 

D.O “Extremadura” Variedad: Seleccion De 

Varietales 

 

 

Piedra Jurada“La Cicla” Vino Spumoso 21.00€ 

Variedad: Albillo Criollo 
 

 

Vinos Locales (Según disponibilidad) 

Lokale Weine (nach Verfügbarkeit) 

Local Wines (According to availability) 

 

 

 



Vinos tintos / Rotwein / Red Wine 

 

Vino Tinto De La Casa Viña Adela     2.00€/13.00 

Copa/botella  Glas/flasche  Glass/bottle 

 

Vista Alegre Rioja “Tempranillo”D.O.C.                13.50€ 

 

Vino Tinto De La Casa De La  Palma         3.00€/15.00€ 

Copa/botella  Glas/flasche  Glass/bottle 

 

Legaris Roble.                                                   3.00€/15.00€ 

D.O “Ribera Del Duero” Variedad: Tinto Fino 

 

Azabache crianza                                    3.00€/15.00€ 

D.O “Rioja” Variedad: Tempranillo. 

 

13 Cantaros Nicolas                                           18.00€ 

D.O “Cigales” Variedad: Tempranillo. 

 

Viñarda Vijariego                                               18.50€ 

D.O “Punta gorda – La palma” Variedad: Vijariego 

Negro. 

 

Beronia crianza Edicion Limitada                  20.00€ 

D.O “Rioja” Variedad: Tempranillo. 

 

Lynus Infante                                                            21.00€ 

D.O “Ribera Del Duero” Variedad: Tempranillo 

 

Xabre “Ribeira Sacra” D.O.               32.00€ 

 

Teofilo reyes “tradicion familiar”             44.00€ 

D.O “Ribera Del Duero” Tempranillo 

 

La Capilla “Vendimia seleccionada            48.00€ 

D.O “Ribera Del Duero”Variedad: Tinta del país 

 

Gaudium  “Marques De Caceres” Rioja             58.00€ 

 



CAVA 

 

Mini  Cava                5.00€ 

 

“Visiega” Tradicional            10.00€ 

 

“Perelada” Brut                      15.00€ 

 

“ Vilarnau” Brut Nature Reserva             20.00€ 

 

“Raimat” Brut             20.00€ 

 

“Vilarnau” Gran Reserva                    30.00€ 

 

“Juve & Camps” Purpura          40.00€ 

 

“Juve & Camps” Reserva Familia        50.00€ 

 

“Lopart” Imperial            50.00€ 

 

“Llopart” Ex Vite             90.00€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Bebidas / Getränke / Drinks 

 

Refrescos / Getränke / Soft drinks 2.00€ 

 

Zumo de bote/ Saft / Bottled juice           1.70€ 

 

Cerveza botella /Bier flasche/Bottled beer 

           2.00€/2.70€ 

Caña / Glas / Glass                                             2.00€ 

 

Jarra / Bierkrug / Jar    3.50€ 

 

Tinto de verano / Sommer rotwein / Summer 

red wine                 5.00€ 

 

Copa sangria / Glas sangria / Glass sangria 

         8.50€ 

 

Sangria 1L             16.00€ 

 

 

Agua sin gas/Stilles Wasser/  Still water 

         1.20€ 

 

Agua Con Gas/Wasser mit Gas /Sparkling 

Water        1.70€ 

 

 

 

 

 



Licores y Rones / Liköre und Rum / 

Liqueurs and Rums 

Ron / Rhum / Rum          4.00/6.00€ 

Areuchas, Aldea dorado /blanco, Honey 

Rum, Cacique  

 

Ron premium                                               5.00€/7.00€ 

Premium rhum / Premium rum   

Havana 7, Brugal,Barceló, Cacique 500 

 

Whisky                                                           5.00€/7.00€ 

Whiskey / Whiskey 

Johnny Walker REd, JB, Ballantines, 100 

Pipers, Haig 

 

Whisky premium                                                             6.00€/8.00€ 

Premium-Whisky / Premium whiskey             

Johnny Walker Black Label              

 

Ginebra / Gin / Gin       5.00€/7.00€ 

Larios, Beefeater, Seagrams, Tanqueray Dry, 

Bombay Sapphire, Puerto de Indias 

 

Ginebra Premium / Premium Gin    6.50€/8.50€ 

Hendricks, Nordes, Brockmans, Tanqueray 

Ten. 

 

Ginebra Gin Mare        8.50€/10.50€ 

 

Ron premium +                

Matusalén 15 años, Conde de Cuba, Ron Aldea 

Familia    Zacapa, Ron Aldea Costellacion’s                

           6.50€/8,50€ 



 

 

 

Gracias Por Elegir 

Restraurante El Casino 

 

Ha sido un placer atenderle. 

Esperamos que haya disfrutado de su experiencia 

culinaria. 

Le agradecemos su visita y esperamos verle de nuevo 

pronto. 

Gracias por su preferencia y por confiar en 

nosotros. 

Nos sentimos honrados de haber sido parte de su 

velada. 

Su satisfacción es nuestra mayor recompensa 

Nos esforzamos por ofrecer la mejor calidad en 

nuestros platos y servicio. 

Esperamos que haya notado nuestro compromiso con 

la excelencia. 

Su opinión es muy importante para nosotros. 

 

 

 

 

 



 

 

 
 
 
 
 

Estimado cliente. 

De acuerdo al reglamento (EU) N° 1169/2011 sobre 

la información alimentaria facilitada al consumidor 

y real decreto 126/2015 de 27 de febrero 2015. 

 
 

La información detallada sobre ingredientes 

alérgenos e intolerantes utilizados en este 

restaurante esta 

 a su disposición. 

Puede usted solicitarlo a nuestro personal. 
 

 

 

Todos los precios incluyen IGIC 

Alle Preise beinhalten IGIC 

All prices include IGIC 

 

 



 

Nosotros 

Restaurante El Casino es un lugar donde la buena 

gastronomía y el ambiente se combinan de una manera muy 

especial. Nuestros platos son preparados con amor para que 

sea de tu experiencia un momento inolvidable y perfecto para 

enamorar a nuestros comensales.  

 

El Casino 

Fundada en Santa Cruz de La Palma en 1885, tiene su sede en la 

antigua casona construida al final de sus días por Nicolás 

Massieu Salgado y su  mujer  Clara Margarita de Sotomayor. La 

mansión, que cuenta con tres fachadas, se distribuye en la 

principal en cinco calles verticales, dos plantas y entresuelo. 

Entre sus elementos decorativos, se destacan los 

guardapolvos de los vanos de las ventanas de la segunda 

planta, coronados por bustos en mármol, el escudo de Massieu-

Sotomayor, alojado en el remate del paño central, y las 

gárgolas antropomorfas de las esquinas. Adquirida en 1931 

por la sociedad cultural, su interior ha sido alterado en 

sucesivas reformas. La entidad, conocida popularmente 

como Casino de Santa Cruz De La Palma. 



 

 

Redes sociales: 

      @elcasinodelapalma 

 restaurante el casino 

 

LES DEJAMOS AQUI´ UNOS 

QR PARA QUE NOS DEJE SU 

EXPERIENCIA PARA 

NOSOTROS ES MUY 

IMPORTANTE SU 

VALORACION 

 

 

 

 


