
 

 

 

 

I WILL CUISINE 
 

COCKTAIL PARTYS! 
 

 
ROUGE GRENADE  45 € /personne  

12 pièces à choisir /per. 
 

JAUNE PASSION  60 € / personne 
18 pièces à choisir /per.  

 
PRÉSENTATION EXCLUSIVE EN PLEXIGLASS 

 
 

TARIFS HORS 
DÉPLACEMENT & SERVICES 

VERRERIE & NAPPAGES 
 

CONSEILS EN ACCORDS METS & VINS 
 



 

 

LES NATURELS 
 

Meringue mozzarella /double crème parmesan 
 

Carré de dorade royale / mayo cerfeuil 
St jacques / beurre sarrazin / lemon curd 
Gambas litchi / patate douce cassonade 

 
Magret de canard Lafitte / kumquat confit  

Saucisse sèche au foie gras / griottine  
Mortadelle à la coupe / chèvre pistache 
Poulet frit panko / mayo sésame ananas  

Entrecôte bleue noisette / pomme au thym 
 
 

LES PAINS 
 

Comté 24m & St nectaire / champignons frits 
 

Jambon de Parme / œuf bio confit à l’olive 
Le vrai jambon beurre à l’os / gruyère suisse 
Longganisa de l’Antoine / confit d’oignons 
Burger de bœuf  de Galice / super cheese 

Poulet paprika / super bacon / mayo citron  
Magret rosé & crémeux de canard à la truffe 

Foie gras mi cuit Laffite / figues de soliès 
 

Saumon fumé au couteau / mousse chèvre frais 
Haddock poché / double crème fraiche 

Gambas grillées / beurre yuzu de st Malo 
Thon snacké au soja /mayo chives sésames 

 



 

 

LES PETITS POTS 
 

 St jacques marinées / mousse chou-fleur  
 Cabillaud nacré / mousse tarama  

Gambas grillées / Korean udon noodles 
Paleron confit / crème aux cèpes 

Poulet à la thaï / curry rouge coco 
Carré de veau au beurre / pomme persil 
Grosses coquillettes au lard / mont d’or 

 
 
LES FILOS CROUSTILLANDS & TOPPINGS 

 
St Jacques au yuzu & limoncello / Topping corail  

Brandade au dos de cabillaud frais / Topping burrata 
Bar de ligne au pesto basilic / Topping vieux parmesan 

 
Pomme « Francine » porc & bœuf / Topping double crème 

Entrecôte maturée ail & persil / Topping aligot 
Confit de canard au cassis / Topping mousse sésame 

Poulet Hong Kong poivre / Topping miel cajou 
Échine de Bigorre & saucisse / Topping piperade 

 
 

LES FROMAGES & SUCRÉS 
 

Brochette : comté brebis gruyère st-nectaire & camembert  
 

Mignardises sur mesure à vos préférences 
Tartelettes / Choux / Macarons / Gâteaux / Fruits 

Crèmes & Chocolats fins de Maitre Chocolatier 
 


