
Healthy Drinks

Thé glacé maison , Hibiscus glacé maison,  Café frappé  25cl

Orangeade ou citronnade maison 

Jus d’agrumes centrifugés (orange ou citron OU pamplemousse)  25cl	

Coca Cola, Coca Cola Zero, Orangina, BadoIT ROUGE 33cl

Ginger Beer, Schweppes, LImonade  25cl	

jus de fruits: ananas, pomme, abricot, mangue, tomate, orange 25cl		



eau plate 75cl (servie uniquement avec un repas)					

eau pétillante 75cl (servie uniquement avec un repas)

Barista’s 
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SMOOTHIE banane, lait végétal, banane, miel, cannelle

SMOOTHIE fruits rouges, lait végétal, fruits rouges, sirop d’érable

Thé glacé maison , Hibiscus glacé maison,  Café frappé  25cl	

ICED LATTE vanille, Double expresso bio, lait, sirop vanille

ICED LATTE POPCORN,	Double expresso bio, lait, sirop pop corn

ICED CARAMEL LATTE, Double expresso bio, lait, sirop caramel

ICED MOKACCINO, Double expresso bio, chocolat,  lait, chantilly)

LATTE MACCHIATO CARAMEL,Double expresso bio, mousse de lait, sirop caramel

LATTE popcorn, Double expresso bio, mousse de lait, sirop popcorn

CARAMEL viennois, Double expresso bio, mousse de lait, sirop caramel, chantilly

CHOCONUTELLa viennois, Nutella, chocolat, mousse de lait, chantilly

café, décaféiné

double expresso

chocolat chaud

CHOCOlate viennois

irish coffee

café noisette

café crème, latte

cappuccino

cafe VIENNois

pot de lait

thé vert: Sencha,ile Stevenson, jasmin, genmaicha, thé vert menthe fraîche

thé noir: earl gray fleurs bleues, pretty good breakfast

Rooibos: thé des surfeurs (rooibos red), infusion: minuit en provence 

Bieres Pression

Bieres & Cidres Bouteille

Rhums & Gin Whiskeys

Aperitifs

Champagne & Bulle 
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à la bouteille

25CL 50CL

Licorne L’indomptable (pils française - 4,8%)		  

SLASH IPA WID LICORNE (i.p.a française - 5,5%) 		

Blanche de bruxelles(Blanche belge - 4,5%) 		

Floreffe (abbaye belge - 6,5%)

BIERE SIROP

PICON BIERE 

Cidre Sassy 33cl 						

bière sans alcool  0% - 25cl						

bière sans gluten 33cl

Don papa				

Diplomatico  Reserve Exclusive	

Havana 7 anos		

Kraken			 

Sailor jerry		



Bombay			

Hendrick’s		

Citadelle			

Lord of Barbes	



Soda pour alcool

Four roses (Bourbon)	

Jack Daniel’s (Tennessee Whiskey)	

Nikka blended (Japon)	 

aberlour (Single Malt Ecosse)

lafroaig (Single Malt Ecosse)	

jameson (Single Malt Irish) 	

William Lawson’s (Blended Scotch)	 


coupe de champagne (12cl)

Prosecco (12cl)	

Kir royal	 (12cl)

vermouth Martini (5cl)

Porto rouge (5cl)

campari (5cl)

ricard (4cl)	

kir (12cl)	

bailey’s

Calvados SASSY

Calvados XO SASSY		

Get 27 ou 31			

Vieille prune de souillac		

cognac			

armagnac	

eaux de vie Poire			

eaux de vie framboise		

eaux de vie mirabelle	

chambord		

PAUL LAURENT Brut blanc de blancs 					

RUINART brut

Prosecco

Les frappés,

Thés “Le Parti du Thé”, ,

Boissons Fraîches^

Nous vous accueillons  du Lundi au samedi de 8h à 2h et le Dimanche de 9h à 1h.

Nous n’acceptons pas les chèques. Prix TTC exprimés en Euros.



Salades

Plats

Pâtes&Risotto 

Planches

Snacking

Desserts

nems au poulet et légumes (3 pièces) sauce piment

escargots de bourgogne

velouté  du jour

Houmous fait avec amour, graines en folie et pain grillé

SAINT MARCELIN RôTI Avec ou sans LARD au miel, romarin

soupe gratinée à l’oignon

oeufs mollet mayo pesto

FOIE GRAS MI CUIT  maison compotée de figues

terrine de campagne

planche de l’église	Comté, St Nectaire, croustillants de mozzarella, tomates, roquette,

Avocat, pastrami, saucisson, houmous, frites de patates douces

planche de charcuterie					

planche de fromages Marie Quatrehomme, fromager affineur St nectaire, 

camembert, comté, brie de Meaux

planche mixte fromages Marie Quatrehomme et charcuterie

planche végétarienne Assortiment de légumes, crème citronné, tapenade maison,

houmous

Croque monsieur salade (+0,50 cts avec frites)	

Croque madame salade	(+0,50 cts avec frites)	

croque yoyo, pastrami/tomates/bearnaise, salade (0,50 cts avec frites)


BABA AU RHUM MAISON 

pancakes maison aux fruits rouges & mascarpone 	

salade de fruits frais maison							

fromage blanc au miel & muesli maison				

Tarte tatin  pot de crème fraîche & caramel beurre salé

brioche perdue glace vanille & coulis caramel beurre salé

Tiramisu au Nutella maison	

Creme Brulée maison	à la vanille bourbon

fondant au chocolat maison, glace vanille				

Café ou thé (+1€) gourmand maison						

glace					

vanille, chocolat, café, fraise, caramel salé, citron
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La boule

BÒ BÚN au boeuf ou poulet mariné			

Vermicelles de riz, légumes croquants, concombre, nems de poulet, cacahuètes

Veggie bowl	

Tomates & courgettes rôties, pois chiche, quinoa, haricots verts, roquette, croustillant de mozzarella

Chicken salad							

Salade romaine, tomates cerises, parmesan, avocat, poulet croustillant, chips de lard, oeuf  mollet, 

sauce caesar

poke bowl saumon marbré						

Salade, quinoa, légumes croquants, avocat, concombre, oignon rouge, saumon mariné

Crousti chèvre chaud

Salade, pommes, noix, Brick de chèvre chaud au miel

  

Cuisse de canard confite maison, pommes grenaille ail et persil

tartare de boeuf, frites maison & salade

Suprême de poulet, riz sauté aux légumes, sauce citronnée à l’estragon

entrecôte Simmental, frites maison & haricots verts, sauce poivre

Bacon cheeseburger, frites maison

vo burger, haché de veau, crème de gorgonzola, moutarde a l’ancienne et miel 

oignons confits, frites maison

santa burger, Haché de boeuf, Foie gras, oignons confits, frites maison 

crispy chicken burger, au brie de meaux et oignons confits, frites maison	

veau façon orloff, riz sauté aux légumes, sauce crémeuse aux champignons 

poulpe, ail et persil à la plancha, risotto pesto

Filet de bar, légumes rôtis, sauce vierge, pommes granny

burger végétarien, galette de pois chiche, coleslaw, frites maison

Patate douce rôtie, Saint marcellin, pois chiches grillés & roquette 



les sauces: béarnaise/crémeux champignons/poivre/crémeux estragon (en supplément +0,50 cts)

Entrées,

Risotto au pesto, légumes rôtis, oeuf  poché, parmesan

Mac and Cheese boeuf ou poulet crispy  crème de cheddar, oignons & parmesan

10

Menu Enfant 10 ans max

steak haché ou jambon ou nuggets  

servi avec des frites maison

+

sirop à l’eau


Chef de cuisine : Yoan SALMON  -  Second de cuisine : Manokaran KARTHIKANvégétariensans gluten
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Tapas & Finger food
à partir de 17h
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Poutines (base de frites, crème cheddar, mozzarella) au choix:	

 sauce poivre

 sauce oignon

 sauce crémeux et estragon

 Sauce crémeuse aux champignons



SUP BACON: 2
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planche de l’église	Comté, St Nectaire, croustillant de mozzarella, Tomate, Roquette,

Avocat, Jambon de pays, saucisse, houmous, frites de patates douces



planche de charcuterie



planche de fromages Marie Quatrehomme 

St nectaire, camembert, comté, brie de beaux



planche mixte fromages Marie Quatrehomme et charcuterie



planche végétarienne Assortiment de légumes, crème citronnée, tapenade maison

houmous
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Pancakes aux fruits rouges & mascarpone

Croissant ou pain au chocolat	

tartine beurre et confiture maison

salade de fruits frais		

fromage blanc, muesli maison et miel 

brioche perdue, glace vanille & coulis caramel beurre salé 

Breakfast 

Brunch

servi de 8h00 à 11h30

servi de 10h00 à 16h00 les week-ends 

petit déjeuner



1 jus d’orange



1 boisson chaude (café, thé ou chocolat)



1 viennoiserie (croissant ou pain au 
chocolat)



1 tartine beurre & confiture maison

petit déjeuner complet



1 jus d’orange



1 boisson chaude



1 viennoiserie (croissant ou pain au 
chocolat)



1 tartine beurre & confiture maison



oeufs au plat ou omelette nature

1 boisson chaude (Café, Thé ou Chocolat)

&

1 jus d’orange

&

1 VIENNOISERIE AU CHOIX

&

1 Assortiment de Pancakes

&

1 fromage blanc au muesli maison & salade de fruits frais

&

1 brioche salée façon bruschetta

&

1 salade croquante  aux légumes et avocat

&

oeufs brouillés (ou au plat) au  bacon

Houmous avec amour, graines en folie et pain grillé  					  

patate douce rôtie, saint marcelin, pois chiches grillés & roquette

Croque Monsieur ou Madame ou yoyo

Bacon cheeseburger	

burger végétarien		

Veggie bowl	 Tomate & courgette rôtie, pois chiche, quinoa, haricots verts, roquette, 

croustillant de mozzarella

Chicken salad		Salade romaine, tomate cerise, parmesan, avocat, Poulet Crispy, 

chips de lard, oeuf  mollet, sauce caesar

poke bowl	Salade, saumon marbé, quinoa, légumes croquants, avocat, concombre, 

oignon rouge, saumon mariné

frites de patates douces, sauce	tartare				

Frites à la crème de cheddar

Crousti mozzarella		

Crispy chicken, laqué teriyaki 

brick chèvre et miel		

antipasti de légumes

nems au poulet et légumes, sauce Piment

tigre qui pleure, émincé de bavette marinée

aligot au cantal, façon croquettes

ASSORTiMENTS 3 TAPAS au CHOIx

Planches à Partager` Sucré,

Salé,

sans gluten végétarien

new



Notre Sélection de Vin
Verre

12CL

Carafe

 50CL

Btle

75CL Blanc

Rose

Rouge
Côte du Rhône aop, Alea Jacta Est				

Notes de fruits noirs, structure gourmande et douceur tannique

Côtes de bourg, Château Tour de Guiet		

Un joli vin, notes de fruits rouges et noirs bien mûrs, fruité, entier & authentique

Malbec Merlot, Demon Noir

Belle robe couleur noir intense, fruits frais, notes grillées & vanillées

Côtes de Provence, héritage, Domaine Estandon	

Couleur pâle, robe brillante, nez fin & élégant aux arômes subtils.

Gris igp île de beauté, Domaine Casanova			

D’un gris pâle, des notes de fruits blancs, fin et épicé & une bouche désaltérante.

ZAKEMI  Vodka, Prosecco, Citron vert, sirop passion

MANGO DAIQUIRI  Rhum blanc, jus de citron vert, mangue

Aperol Spritz  Aperol, Prosecco, eau gazeuse

Le MULE  vodka, triple sec, jus de citron vert, ginger beer

Caïpirinha / caïpiroska  Cachaça/Vodka, citron vert, cassonade

PEACH BEAUTY Gin, purée de pêche, jus de citron vert, Prosecco

SAINT GERMAIN SPRITZ  liqueur de saint Germain, Prosecco, eau gazeuse 

ESPRESSO MARTINI  Vodka, Kalhua, Expresso, sucre de canne 

MOJITO  Rhum, menthe fraîche, citron vert, cassonade, eau gazeuse

SEX ON THE BEACH Vodka, liqueur de pêche, jus de cranberry et orange


Classiques (4cl) 9,5

Superieurs (4cl)

sans alcool

12

Mocktails 7,5

PORN STAR MARTINI  vodka, liqueur passion, citron vert, sirop vanille,

purée fruit de la passion, Prosecco 

FRENCH 75 Gin, Prosecco, jus de citron, sucre de canne

L’ORGASME  Get 27, Baileys

Long island  Rhum, Tequila, Gin, Vodka, Cointreau, Coca

ALL IN  Vodka, Gingembre, jus de citron, Champagne

Chardonnay Pays d’Oc, Tête dans les cépages

Nez de fruits jaunes et de fleurs de tilleul, suave et onctueux

Sauvignon Touraine top La Croix du Pin, Plou & Fils 	

Nez d’agrumes & d’ananas. s’accorde avec des poissons ou plats végétariens

igp Côte de Gascogne, Domaine de Mirail			

Vin sec à la robe pâle. Un nez très expressif, frais aux notes d’agrumes.

Viognier, Pierre blanche, IGP pays d’Oc		

Notes fruitées pêche sauvage & abricot, robe jaune, nuances de fleurs blanches

VIN MOELLEUX , SElon arrivage 	

Vin sucré

Saint Amour aop, Cadole du Chapitre			

Arômes agréables de fruits rouges, reflet violet & rouge sombre. Ample & ronde.

Pinot Noir VDF, Domaine de ropiteau			

Ample à dominante cerise & cassis, rouge aux reflets rubis



TEMPO D’ANGELUS, bordeaux saint emilion, domaine CRU CLASSE

 Eclatant de fruits rouges, petites baies, cerises & notes boisées

Virgin mule ginger beer, citron vert, sirop saveur rhum, eau gazeuse

HONEYMOON miel, citron vert & ginger beer, sirop passion

Coffee shake cafe expresso bio, sirop caramel au beurre salé 

Virgin mOJITO menthe fraîche, citron vert, cassonade, sirop saveur rhum,

eau gazeuse
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Wifi : wistro cafe de l’église - password: gratuit
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