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Velouté de légumes et ses croditons & lail 6.00
Camembert roti aux amandes et sa salade mélée aux pommes fruits 8.00
Brandade parmentiére 7.00
Cassolette d'escargots en persillade (6 piéces) 9.00

Pot de cochonnaille (pété de campagne, rosette, chorizo et jambon de Pays)  7.00

Platty de saison

Assiette valaisanne au fromage de raclette, pommes de terre aux herbes et

son jambon de Pays, salade verte 15.00
Blanquette de veau, carotte et riz basmati 16.00
Gambas flambées au whisky en persillade, fondu de poireaux et riz sauvage  18.00
Magret de canard sauce au miel, frites faiches et salade mélée 16.00

Burger savoyard au fromage de raclette (steak haché fagon bouchére de

180 gr), oignon rouge, tomate, sauce barbecue, frites fraiches, salade verte  14.00
Entrecéte (280 gr) a la fleur de sel, frites fraiches et salade verte 19.00
Péche du jour & la plancha sauce pistou et sa poélée de légumes au thym frais  19.00

Plets vegélaniens

Burger végétarien aux légumes, fromage a raclette, sauce barbecue,

oignons rouges, frites fraiches et salade verte 14.00
Risotto crémeux aux légumes et ses copeaux de Grana Padano 14.00
Cassolette de ravioli & la ricotta et aux épinards, coulis de tomate au

basilic et ses copeaux de Grana Padano 14.00

Desserly

Tiramisu au café 7.00
Crumble pomme, rhubarbe, servi tiéde, et sa boule de glace vanille bourbon ~ 7.00
Profiteroles sauce chocolat, chantilly et amandes effilées grillées 7.00
Coupe de sorbets du moment aux éclats de meringue et chantilly 6.50
Coulant au chocolat et sa créme anglaise 7.00
Café ou décaféiné gourmand et ses mignardises 7.50
Thé gourmand et ses mignardises 8.50

- Menu -
entrée, plat et dessert

(sélection dans la carte ci-dessus)

96 €

Liste des allergénes disponibles a la demande
Prix service compris
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